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...MADE IN ITALY.

Nata dalla del Sig. Corrado Lanza,
F.A.C.s.r.l. produce affettatrici fin dal 1963.
Macchine dal indiscusso frutto
del connubio tra sviluppo tecnico e tendenze di design,
un prodotto dallo inconfondibile.

Il tutto rigorosamente



TRADIZIONE, INNOVAZIONE E MADE IN ITALY.

50 anni di storia tutta italiana.

FAC Fabbrica Affettatrici Cavaria viene fondata nel 1961 quando
decise di avviare un’attivita in proprio dopo aver lavorato per 17 anni in qualita di
operaio, e poi come tecnico, al fianco di costruttori di affettatrici.

Il mercato inizio a crescere velocemente portando, dieci anni dopo, . =°"-‘
allinaugurazione della prima fabbrica, uno stabilimento di 200 mq, Rl
che raggiunse presto i 1000 mg.

La gestione & oggi nelle mani della terza generazione manageriale e conta 50
dipendenti impegnati negli attuali 10.000 metri quadri.

Situata a Cavaria, in provincia di Varese, si colloca in un punto strategico di g
distribuzione e distretto mondiale delle affettatrici. | .'I

e fondamentale
la provenienza del prodotto dalla fusione, ai componenti, al montaggio.
Le affettatrici sono infatti realizzate con materiali esclusivamente italiani,
con il supporto di fornitori e assemblatori della zona.

Con il passare degli anni la gamma degli articoli offerti & stata ampliata, con .
l'introduzione di cutter, hamburgatrici e grattugie.

‘Corrado faceva conoscere le macchine
ai negozi del nord est milanese portandole in sella
al suo motorino saldamente legate al portabagagli.
Le ordinazioni iniziarono a crescere e Corrado si incammino
anche in Veneto grazie a una piccola automobile
prestata da un amico.”










|' ARTIGIANATO E AUTOMAZIONE:

una sinergia possibile.

~ Lingotto alluminio
Viene infatti utilizzato I'alluminio MG3, la cui principale componente &
ilmagnesio che conferisce grande resistenza alla corrosione, una buona
'. l tenuta a caldo e un’ottima duttilita e lavorabilita.

e con una quantita maggiore di materiale
rispetto alla tradizionale pressofusione, le affettatrici risultano ancora piu

FUSione in Stampo robuste e solide.

grazie
all'applicazione di uno strato protettivo di ossido sulla superfice dell’alluminio
trattato. Infine, vengono montate con 'ausilio dei piu moderni macchinari della
robotica e con la passione, I'esperienza e la cura del dettaglio di sapienti mani
artigiane.

cldatura

I montaggio di ogni prodotto é realizzato manualmente
mentre i robot vengono utilizzati per la creazione di alcuni particolari come i
1 i fori nella capottina o lo stampo dei piedini.

odizzazione
|

ontaggio




che, inalcuni casi, si occupano solo ed esclusivamente
di un singolo prodotto, come avviene per le macchine manuali a Volano.

dove la cura dell'immagine ha lo stesso valore delle performance
tecniche. Curve e linee si alternano con grazia ed equilibrio facendo divenire

la macchina un moderno prodotto da arredamento destinato ad impreziosire
I'ambiente in cui si trova.
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| PRODOTTI FAC:

design e qualita.

I mercato si estende in tutta Europa, America del nord e del sud, Asia e Sud
Africa.

Aziende e rivenditori scelgono i prodotti FAC sia per un utilizzo casalingo che
professionale andando incontro alle diverse tipologie di clientela.

garantiscono ottime
prestazioni di taglio e massima silenziosita grazie all’'uso di motori ventilati
scelti e montati in conformita al modello della macchina stessa.

ma vuol dire scegliere un’azienda in grado di rispondere alle esigenze di ogni
singolo cliente attraverso la personalizzazione del prodotto con colorazioni
RAL, optional e rifiniture.




LE AFFETTATRICI

La gamma di prodotti cerca di soddisfare le necessita dei clienti
proponendo una linea molto ampia e suddivisa in gravita,
verticali e manuali.

e GRAVITA: sono disponibili con affilatoio staccato o fisso,
sia per uso domestico che professionale. Sono adatte al taglio
sia di carne che di salumi. Robuste e compatte garantiscono
un’ottima affidabilita in dimensioni ridotte.

e VERTICALI: hanno le stesse caratteristiche tecniche e qualitative
delle affettatrici a gravita. La differenza fondamentale &
I'inclinazione della lama. Sono disponibili in svariate misure e con
differenti capacita di taglio per soddisfare al meglio gli utenti.
Le affettatrici verticali si dividono in due grandi categorie:
taglia salumi e taglia carne.

e MANUALI VOLANO: queste macchine sono a funzionamento manuale
e possono quindi lavorare tranquillamente in luoghi privi di energia
motore permette alla lama di non surriscaldarsi facendo si che
vengano mantenute invariate le proprieta organolettiche del prodotto.

LE MACCHINE DA CUCINA

e GRATTUGIA: per le sue doti di robustezza questo apparecchio puo
soddisfare diverse esigenze, sia domestiche che professionali.
Realizzato totalmente in lega di alluminio trattato anodicamente,
garantisce assoluta igiene e rapida pulizia.

e BISTECCATRICE: la bisteccatrice HR € un accessorio insostituibile
sia in macelleria, sia nelle abitazioni, per il confezionamento rapido
di hamburger gia avvolti nel cellophane.

e CUTTER: costruiti in alluminio anodizzato, veloci e facili da pulire
rispondono alle piu rigorose esigenze igieniche e vantano di
dispositivi di sicurezza.

‘Fac e sempre alla ricerca di nuovi prodotti per soddisfare le esigenze
dei propri clienti. Le ultime creazioni sono un esempio di innovazione e

attenzione continua alle richieste del mercato.”









RICONOSCIMENTI E
CERTIFICAZIONI

| prodotti FAC sono conformi agli standard EN 60.335/60.335.2.64 - EN 1974
(CE uso professionale) e vantano delle certificazioni ETL- NSF- IMQ.

Ogni macchina risponde ai requisiti di sicurezza previsti dalle direttive della
Comunita Europea e porta il marchio CE.

L’idoneita al contatto alimentare é garantita dalla certificazione
Moca - Dichiarazione di Conformita nell’ambito dei Materiali ed Oggetti a
Contatto con gli Alimenti.

~._Per esportare in sicurezza nel mercato nordamericano sono stati ottenutii

certificati ETL dalla Inertek Testing Services NA Inc.

Tuttala linea ha conseguito inoltre il marchio IMQ, I'ente italiano leader nel
settor?g_glella valutazione della conformita, certificazione di prodotto,
di sistemidi qualita e di gestione aziendali.
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I L'alfettatrice modello C 220 costruita in lega di CARATTERISTICHE 220
allurninio trattata ancdicamente ha il vantaggio TECNICHE
di una raplda pulizio ed assoluta igiene. Il regolatore dello e HP 0.25
spessore di taglo da 0.0 15 mm & molto sensibile e permette 2 Lama T —
una regolazione decimale. L'afflatolo di focile montaggio —— : -
semplifica il lovoro dell'utente manfenendo efficienta || taglio Sirl Jama ol minuto rpm. 300
perfetto della merce. |l piatto montoto su cuscinetti g sfere Spessore dl 1oglio mm Q=15
na una scorevolezza eccezionale e permatte di tagliare Toglio utie: Lx H mm 190 140

salumi pesanti, arrcsti, formoggl, pesce, corni dure ed aliro,
Pur essendo una piccola moacchina, ha | vantaggl &

Garanzia; 2 anni - Esciuse le partli eletiriche

l'accuratezza di costruzione delle affettatrici pid grandi. ARCAROHO LGNS I Salmione
EmpE= The C 220 model slicer made of anodised SPECIFICATIONS €220
== gluminium alloy parmits rapid cleaning and maets Singie-pnoea molo! HE 025
the most demanding sanitation requirements. The decimal N AT S b

thickness regulator ranging between 0 and 15 mm Is highly @ Blade mm 220
precise, The blade sharpener 15 easy 1o mount for effective Rpm Lo, 300
and sharp cutting. The plate mounted on ball bearings features Cut thickness rangs T
exceptionally smooth running 1o cut heavy sausages, roasts, Col Lz H mem 190% 160

cheese, fish, compact meat and ofher products,
This srnall machine features all the advantages and the

Wizrranty: 2 yaoars excapis elecincal parts

accuracy used to manufacture larger slicing unifs. Accegsory included, biade shapenat
B

I I La machine & couper modéle C 220, construite en SPECIFICATIONS C 220

aliege d'aluminium anodisé, peut &tre nettoyde Maleu: monophoss P 025

| G0 2 S0l

rapidement et gorantit une hygléne absolue. L' épalssaur des
tranches est établie par un régulateur trés sensible sur base @ Lomo mm 20
décimale et peut varier de 0 & 15 mm. Simple & monter, Rpm rpm. 300
I'affiteur oide I"utilisateur @ maintanir un tfranchant porfait,
Le glissement du plateau monté sur des paliers a un
mouvemeant exceptionnallement coulant permettant ainsi
de couper des saucissons volumineux, des rdtis, des frormages,

Epaisseur da coupsa mim 0+15

Surfoce de coupe: LxH mm 190 x 160

Garanfie; 2 anndes O Nexceplion des pidcas decirigues.

du poisson. des viandes compactes etc. Malgré sas petites Accossoite Incius, Ao
dimensions. cette machine présente tous les avantages et
o précision de fabrication des mochines G couper plus
grandes,
N
Die Aufschnittrmaschine C 220 is! ous einer TECHNISCHE
eloxierten Aluminiumlagierung hergestelit und weist EIGENSCHAFTEN € 220
den Vortell ouf, dass sie schnell zu reinigen und absolut Enphosen-hiotor HP 0.25

| 1 5-230- 2400 50-60H:
@ Kingendwchimesser  mim 20

hygienisch ist. Die Einstellvormchtung lr die Schnittstarke von
0 bis 15 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaleinstellung. Das leicht zu montierende Schieifgerdt Messerurmdrehung rpm. 300
erlelchtert die Arbelt das Benutzers, indem as den Schnitt der Schritislarke mm  0+15
Ware immer einwandfrel erhalt, Der auf Kugeliogern montierte ; s

Telier hat eine ouBergewdhnliche Gleitfahigkeit und erloubt it mm 190 180
as, auch kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes
Fleisch und anderes zu schneiden. Obwohl gine kieine
Maschine, weist sie die gleichen Vortaile und die konstruktive
Sorgfalt ouf wie die grosseren Aufschnittmaschinen.

Garantio; 2 Johro ousgenommaen aloktrischo ledo
Milgeiefaries Jubehdr, Sohiedgend!

B
= Lo maquina de corfar jamén modelo C 220 CARACTERISTICAS 220
B 1/ icada en aleacién de aluminio anodizada TECNICAS
tiene la ventgic de brindar atsoluta higiens v limpieza rapida. e HP 0.25
El regulador del espe-sor de corte de 0 a 15 mm es muy @ Cuchilo i 20

sensible y permite [a regulccion decimal, Bl ofilador rmiuy faci
de montar simplifica el trabajo del usuario manteniendo Rpm rp.m. 300
eficiente el corte perfecto del alimento, El plato montado Espersot de cofta mm  0:15
sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamients excepcional Cora atil: Lx H mem 190 x 160
y permite cortar embutides pe-sados. csados, Quesos.
pescodos, carnes duras y demads. Aun siendo una magquing Garantia: 2 aros - Partes eléctricos exciuidas

pequena, tiene las mismas ven-tojas v una fabricocion Accesara, Afadara en dalaeion 5

esmerada como las maquinas cortaodoras mas grandes.

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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{71 % C 220 AF
= Y A mm 280
L F
= P r Bmm 415
E‘ T e 1I’f E J -
"l e cCmm 405
f | 0 mm 580
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L'affettatrice madello C220 AF costruita in laga CARATTERISTICHE
. : p 5 TECNICHE C 220 AF
di alluminio trattata anodicaomenta ha il vantaggio
di una rapida pulizia ed ossoluta igiene. Il regolatore dello Maice emaloi® i HP 0,25
spessore di taglio do 0 a 15 mm & molto sensibile e permetie @ Lloma f— =
una regolozione decimale. L'afflatoio di facile monfaggio -
sempiifica il lavoro dell'utente mantenendo efficiente il faglio G harna o minuto Lpm. 300
perfatio della merce. || piotto montato su cuscinetti o sfare Spessone di logho mm 0415
ha una scorrevolezzo eccezionale e permette di tagliore Toglio utile: L x H mm 190 % 160

salumi pesanti, arrosti, formaoggl, pesce, carni dure ed alfro.,
FPur essendo una piccola macching, ha | vantaggi e
l'accuratezza di costruzione delle affettatricl pld grandi.

Gavanza: 2 onnl - Escluse le parli elefinche

Empe= The C220 AF model slicer mode of anodised SPECIFICATIONS C 220 AF

s=aln=  aluminium alloy permits rapid cleaning and meeatls
the most demanding sanltation requirements. The decimaol
thickness regulator ranging between 0 and 15 mm is highly
precise. The blade shorpener Is easy fo mount for effective
and sharp cutting. The plate mounted on ball bearings features
exceptionally smooth running 1o cut heavy sausages, roasts,
cheaeasa, fish, compact meat and other products.

This small machine features all the advantages aond the
accuracy used to manufocture larger slicing units,

I La maching & couper modéle C220 AF, canstruite
en alioge d'aluminium anodisé, peut &étre nettoyee
rapidement et garantit une hygigne absolue. 'épaisseur des
tranches est établle par un régulateur trés sensible sur bose
décimale et peut varier de 0 & 15 mm, Simple & monter,
I"affGteur qgide I'utilisateur & maintenir un franchant porfait, Le
glissement du plateau monté sur des paliers a un mouvemeant
exceptionnellemeant coulant permettant ainsi de couper des
soucissons voluminaux, des ritis, das fromages, du poisson, des
viandes compactes ete. Malgré ses petites dimensions, cette
machine présente tous les avantages et la précision de
fabrication des machines & couper plus grandes.

I Die Aufschnittmaschine C 220 AF ist aus einer

aloxisrten Aluminiumlegierung hergestellt und weist
den Vortell auf, dass sle schnell zu reinigen und absolut
hygienisch ist. Die Einstelivorrichtung flr die Schnittstarke von
0 bls 15 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaieinstellung. Das leicht zu montierende Schieifgerdt
arlelchtert die Arbelt des Benufzers, indem &5 den Schnift der
Ware immer ginwandfrel erhdall, Der auf Kugellogern montierte
Teller hat gine auBargewdhnliche Glaitffahigkeit und erlout
es, auch koempakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes
Fleisch und anderes zu schneiden. Obwohl eine kleine
Maschine, weilst sie die gleichen Vortelle und die konstruktive
Sorgfalt auf wie die grdsseran Aufschnittmaschine.

FE . Lo maquina de corfar jamén modelo C220 AF
=== fobricoda en oleacion de aluminio anodizada
liene la ventaja de brindar absoluta higiene y impieza rdpida,
El regulador del espe-sor de corte de 0 a 15 mm as muy
sensible y permite la regulacion decimal. El ofilador muy facil
de montar simplifica el trabajo del usuario monteniendo
eficiente el carte perfecto del alimento. El plate montado
sobre cojingtes de bolas tiene un deslizamiento excepcional
¥y permite cortar embutidos pe-sados, asados, guesos.
pescados, carnes duras y demds. Aun siendo una maguing
pequena. tiene las mismas ven-tajos v una fabricacion
esmerada comeo las maquinas corfadoras mas grandes

Hrge-phoee monol

115 220 220V, 50 £0H2 HE 035
@ Blode mim 220
Rpm rpm. 300
Cul thickrness range e Q=156
CuttLxH mm 190 x 160

Wiarranfy: 2 ysors excapls eleciical parts

B
SPECIFICATIONS C 220 AF
Moteur moncphosé =
15290 240V.50-801 s HP 0,25
@ Lamea mm 220
Rpm Lo, 300

Epaissaur de coupe

mim Q+15

Surfoce de coupe: LxH mm 150 x 150

Garantie: 2 annees 4 'exceplion das pléces alecinigues

TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN _C220 AF
; :F;‘;"sﬁ-‘.r.'r.':rﬁlj_m_ HP 0.25
@ Klingendurchmassaer  mm 290
Messerumdrehung Lpm 300
Schnittstarke mm 0+15

Mutssshmilt: Lx M

mm 190 = 160

Covantie: 2 Jatire ausgenommen alekinische Tedle

I
CARACTERISTICAS
TECNICAS C 220 AF
Molor monaGsco 5
115 F20-FAIN-50-501 s HF 0.25
@ Cuchillo mim >0
Rpm rpm. 300
Espesor de corle M a+15
Corha Gt L x H rrem 190 % 160

Garantio: 2 anos - Parfas aldcinicas axcluidas

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I L'affettatrice modell C250R  costruita in lega
di alluminio trattata ancdicomente ha il vantoggio

di una ropida pulizio ed asscluta igiene. Il regolatore dello
spessorne di taglio da 0 a 156 mm & molto sensibile e permetie
una regolazione decimale. L'affiatoio di faclle montaggio
semplifica il lavoro dell'utente mantenendo efficiente il taglio
perfetto dello merce. |l piotto montato su cuscinett] a sfere
ha una scorevolezza eccezionale e permette di togliare
salumi pesanti, arrosti, formaggl, pesce, carnl dure ed alfro.
Pur essendo una piccola macching, ha | vantaggi e
l'accuraterza di costruzione delle affettatricl pid grandi.

Emp®™= The C250R model slicer maode of anodised
salle=  aluminium alloy permits rapid cleaning and meets
the most demanding sonitation reguirements. The decimal
thickness regulator ranging befween 0 and 15 mm is highly
precisa, The blade sharpenear is easy o mount for effective
and sharp cutting. The plate mounted on ball bearings features
exceptionally smooth running fo cut heavy sausages, roasts.
cheasa, fish, compact meat and other products.

This small machine features all the advantoges and the
accuracy used fo manufocture larger slicing units,

I I La machine & couper modéle C 250 R construite
en alioge d’aluminium anodisé, peut éfre nettoyee
rapidement et garantit une hygiéne absolue. U'épaisseur des
tranches est établie par un régulataur trés sensible sur base
décimale et peut varier de 0 @ 15 mm. Simple & monter,
|"affdreur gide I'ufilisateur G maintenir un franchant parfailt, Le
glissermnent du plateau monté sur des paliers o un mouvement
exceptionnalierment coulant permettant ainsi de couper des
soucissons volumineux, des ritis, des fromages, du poisson, des
viandes compactes etc. Malgré ses petites dimensions, cette
machine présente tous les avantages et lo precision de
fabrication des machines & couper plus grandes.

Die Aufschnittmaschine C 250 R st ous einer

eloxiarten Aluminiumlegierung hergestellt und weist
den Vortell auf, dass sle schnell zu reinigen und absolut
hygignisch ist. Die Einstellvorichtung flr die Schnittstdrke von
0 bls 15 mm ist hochempfindlich und erloubt eine
Dezimaleinstellung. Daos leicht zu montierende Schieifgerat
erlelchtert die Arbeait des Benutzears, indem es den Schnitt der
Ware immer ginwandfrel ehdalt. Der auf Kugellogern montierte
Teller hat eine ouBergewdhnliche Gleitfahigkeit und eraubt
es, auch kompakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes
Fleisch und anderes zu schneiden. Obwohl eine kleine
Maschine, welst sie die gleichen Vortelle und die konstruktive
Sorgfalt auf wie die grésseren Aufschnittmaschine.

P Lo maquina de cortar jJamén modelo C 250 R
——— fabricada en aleocidn de aluminio anodizada
liene la ventaja de brindar absoluta higiene y limpieza rapida.
El regulador del espea-sor de corte de 0 a 15 mm as muy
sensible y parmite la regulacion decimal. El ofilador muy faci
de montar simplifica el trabajo del usuario manteniendo
eficiente el corte perfecto del alimeanto. El plato montado
sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamiento excepcional
y parmite cortar embutidos pe-sados. osados, quesos,
pescodos, carnes duras y demas. Aun siendo ung maguing
pequena, tiene las mismas ven-tajas v una fabricacion
esmerada como los maquinas corfadoras mas grandes

C250R

A mrm 280

B mm 415

C mm 405

D mm HED

Ermm 370

_k'-j 14

CARATTERISTICHE
TECNICHE C250R
b W 0%
@ Lomao Iy 250
Girl lama al minuto rpm. 300
Speessore di faglio Tl 0+15
Tagho whle: LxH mm 190 190

Garanzia: 2 anni - Esclusa le parti elattiche.

SPECIFICATIONS C250R

T e g oo

1 '-tu“'.';"r-! xﬁ- P Bz P 0.25

@ Blade mm 250

Rpm rpom. 300

Cuf Ihickmass range mm 015

CutiLaH mm 150x 190

Waorranty: 2 yoars excopis electical parts.
B

SPECIFICATIONS C250R

Matour monophas

1 s R BT BERE HR 025

@ Lame mim A&

Rpm rpom. 300

Epaissour oo Coupss alii] 0+15

Surfoce de coupe: LxH mm 190 x 190

Garantie! 2 années & I'excephion des pidces @

TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN C250R
Einzhosan-Molor HE 0,78

| 15230 2400 50 -&0Hz

@ Kingendurchmassar  mim 250

Messerumdrehung rpm. 300
schnifstanke mim D+15
MNutzschnitt: Lx H mm  190x% 190

Gewantin: 2 Jabire CILSGEMICTITIER etk s T

B

CARACTERISTICAS

TECNICAS C250R

15 220 240 £0 et HP_ 025

@ Cuchila mm 250

Rpm rp.m. 300

ES.:IE'SD- de corfe rrl:nv . lj“—-.lrh

Corfe 0t Lx H mm  190x 190

Garanficr 2 afos - Portes eléchicas excluidas

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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F 300 VOLAND

A mm 300
Bmm 430
C mm 530
D mm T20
E rmimi 700
kg 43,3

I I Laffettatrice modello 300 VOLANO costruita in

alluminio e parti in acciio, con una verniciatura
a fuoco vive, ha || vantaggio di una rapida pulizia ed
assoluta igiene. Lo macchina @ a funzionamente manuals
e pud guindi lavorare anche in luoghi privi di energia
elettricao. I'affllatolo incorporato semplifica Il lavoro
dell'cperatore mantenendo efficiente Il taglio perfetto del
prodotto. Dotata di protezione ad anello attorno alia lama
anorme CE, la 300 VOLANO é robusta, durevole ed affidobile.

Mg fade of aluminium with parts of steel and brilliont
zallw= finishing, the 300 VOLANO slicer permits rapid
cleaning and meets the most demanding sanitation
requiremants. this unit is fully hond-operated and doas not
need to be connected to the mains. The blode sharpenar
is built-in for effective and sharp cutting. Equipped whit
proftection ring around Its blade to CE Standards, the 300
VOLANO is a sturdy, long-lasting and effective slicing unit,
I I Fabriquée en aluminium avec piéces en

ocier et laguée vif, la francheuse 300 VOLANO
garantit hygiéne absolue et nettoyage rapide. Son
fonctionnement compléterment manuel o rend Indispensable
surtout guand Il n'y o pos de courant &lectrique. Un affGteur
incorporé simplifie le travail de "operateur car le tranchant
de la lame est toujours parfait. 300 VOLAND est &quipée
d'une bague de protection autour de |G lame selon les

normes CE. Cest une machine robuste, indestructible et
fioble

Die Aufschnitftmoschine Model 300 VOLANO,

hargestellt aus Aluminium und Stahlteilan mit
Feuerlackierung in leuchtendem, hat den Vorteil einer
schnellen und leichten Reinigung und damit der absoluten
Hygiena, Die Maschine wird von Hand befrieben und kann
falglich ouch in RGumen chne Strom arpeiten. Die eingebaute
Schlelfvorrichtung vereinfacht die Arbeit des Bediennenden
und hall den Schnitt der Ware perfekt. Versehen mit ginem
Ringschutz um das Meassar nach EG-Richtiinien, ist die 300
VOLANO robust, zuverlGssig und von langer Lebensdauer,

H
Piadistallo

F mm 400

G mm S0

Hmm 450

I mm &00

kg A
CARATTERISTICHE
TECNICHE F3ovo C
@ Larmo T 300 100 CR6
Spessore di toglic MM Ds25 % Possori
loglo utie LxH mim 230 x 175
Garanzia; 2 anni
SPECIFICATIONS Fiovo C
@ Bioda mem 30 100CR6
Cut tnickness range THm D225 & Cuting postions
Cut:LxH wn 230 x 175
Warranty: 2 years

B

SPECIFICATIONS Fagovo C
@ Lama FTUm 30 100 CR6
Epaissour do COuna T 025 7 Poasans do coupo
Surfoce decoupe: LxH mm 230 x 175
Garanfie: 2 années
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN Faoovo C
@ Elingendurchmesser  mm 300 100 CR6
Schnifistéinke mm D<25 9scnnmnostion
Nutzschnit L x B mm  230x 175

Gargnha: 2 Aghre

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice




AFFETTATRICI GRAVITA



AFFETTATRICI A GRAVITA

FABBRICA AFFETTATRICI CAVARIA MADE IN ITALY ®@ @




I

F 195

CE DOMESTICO
GRAVITA’

—=

ce %

e

FABBRICA AFFETTATRICI CAVARIA




macchine e affettatrici industriali e familiari
Via Morazzone, 137 - 21044 CAVARIA (VA) tel. +39 0331 212252 - Fax. +39 0331 216443

www.slicers.it info@slicers.it

i ; F 195
o~ A mirm 255
£ i B mm 345
o C mm 380
[ D mm 520
. ,I_, Fie Emm 35
X J . . kg 10
B | . A
D C
I L'affettatrice modello F 195 coshruita in lega di CARATTERISTICHE
alluminio trattata anodicamente ha || vantaggio TECNICHE F 195
di uno ropida pulizio ed assoluto igiene. Il regolatore dello e Satz HP 0.20
spessofe di taglio da 0 a 15 mm & molto sensibile e permette BLome s 195 —
una regolaziona decimale.
L'afflatoio di facile montaggio semplifica Il lovoro dell’ utente Giri lama al minuto rpm. 300
mantenendo efficente Il taglio perfetto dello merce. | piotto Spessore di toglio mm  0+15
montfato su cuscinettl a sfere ho ung scorrevolezzo faglio ulile: L x H mm 140 % 140
eccezionale e permette di tagliare salumi pesanti, arrost,
formagal pesce, carnl dure ed allro. Garanzia: Z anni - Esciuse e portl eletiriche
Pur essendo una piccola macching, ha | vantaggl e Accessoro affiaiola in dalfonong
I"accuratezza di costruzione delle affettatricl pid grandl.
ENIE=E  Tha F 195 model slicer made of anodised alumini- SPECIFICATIONS F 195
=zallm= um olloy permits rapid clecning ond meets the Sipe-piaa menor HE 030
most demanding sanitation requirements. The decimol -
thickness regulater randing between 0 and 15 mm is highly Ehioce mm:
pracise. The blade sharpeaner is easy to mount for effective fom rpm. 300
and sharp cutting. The plate mounted on boll bearings features Cul thickness range mm 0415
exceptionally smooth running to cut heavy sausages, roasfs Cot Lo hl o 140% 140
cheese, fish, compact meat and other products, — .
This small machine faatures all the advantages and the Warranty, 2 veors excepts electrical parts
accuracy used to monufacture larger slicing units. Accessary inciwded: biode sharpener
B
I I Lo trancheuse modéle F 195 construite en allioge SPECIFICATIONS F 195
d’aluminium onodisé, peut étre netfoyée rapide- Mol monophash Hp 020
ment et garantit une hygiéne absolue. L épaissaur des tranches | Mot G AP 602 :
ast dtabile par un regulateur trés sensible sur base décimale @ loma mm. s
et peut varier de 0 4 156 mm. Simple d monter, I"'affGteur aide Rom rpm. 300
I'utitisateur & maintenir un franchant parfait. Le glissement du Epalsseur de coune mm 015
plateau monté sur des paliers a un mouvement . E—
exceptionnellement coulant permettant ainsi de couper des Surface docoupe: LxH_mm 140x 140
saucissons volumineux, des rotis, des fromoges. du polsson, Garanfie: 2 anndas d 'exception des pléces dlechiques
des viandes compactes etc. Molgré ses petites dimensions, Asoaisoie inokis ATaur
cefte machineg présente tous les avantages et la précision
de fabrication des machinegs G couper de plus grand format,
N
I Die Aufschnittmaschine F 195 ist ous einer eloxier- TECHNISCHE
ten Aluminiumlegierung hergestellet und welst den EIGENSCHAFTEN Fi9s
Vorteil auf, doss sie schnell zu reinigen und absolut hygienisch T i HP 020
Ist. Dle Einstellvorrichtung fir die Schnittstarke von 0 bis 15 mm B R Gl o
Ist nochempfindlich und erlaubt eine Dezimaleinstellung. Das ngendurchmesser  mi E
leicht zu montierende Schieifgerdt erleichtert die Arbeit des Messerumdiehung rp.m. 300
Benutzers, indem es den Schnitt der Ware immer einwandfrel Schnittstarke mm 0+l5
erhalt. Der auf Kugeliagern montierte Teller hat eine Nutzschnitt: Lx H mm 140 % 140
auBargewdhnliche Gleitfahigkait und erlaubt as. auch
kompakte Wurstsorten, Braten, Kdise, Fisch, festas Fleisch und Goarontfie; 2 Jahre ausgenommen elekinsche Tails
anderes zu schneiden. Obwohl eine keine Maschine, weist Milgetefories Zubehaor: Schleligerat
sie die gleichen Vorteile und die konstruklive Sorgfalt auf wie
die grosseren Aufschnittmaschine
B
FE Lo maaguino de cortar jomén modelo F 195 fabri- CARACTERISTICAS
— cada en aleacion de aluminio anodizada tiene TECNICAS Fi9s
la ventaja de brindar absoluta higiens y limpisza rapida. e N HP 0.20
El regulador del espesor de corte de 0 a 15 mm es muy 7 Cuchi e
ol % - . Cuchidlia mem 195
sensible v permite le regulocion decimal —
El afiladar muy facil de montar simplifica el frabajo del usuario Rpm tpn 300
manteniendo eficlente el corte perdecto del alimento. El plato Espesor de corte mm  0+15
montodo sobre cojinetes de bolos tiene un desliziomiento Cote it Lk m 140 140 —
exceptional y permite cortar embutidos pesados. asados,
quesos, pescados, carnes duras v demdas. Aun slendo una Garontic: 2 ofos - Portes oléciricas exciuidos
maguina pequena, tienes la mismas ventaojas v una fabricacion Accasono: Alifodara an dotos
esmerada como las maquinas cortadoras mas grandes, % @

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I Laffettatrice modellc F 195 AF costruita in lega
di alluminio trattate anodicamente ha il vantaggio
di una rapida pulizio ed assoluta igiene. |l regolatore dello
spessore di toglo do 0 a 15 mm & molto sensibile e permetie
una regolozione decimale
Lafflafoio dl facile montaggio semplifica Il lavoro dell'utente
mantenendo efficente il taglio perfetto della merce. || piatto
monfato su cuscinetti o sfere ho una scorrevolezza
eccezionale e permette di fagliare salumi pesanti, amrosti,
formaggi, pesce, cami dure ed aliro.
Pur essendo una piccola macchina, ha | vantaggl &
'accuratezza di costruzione delle affettafrici pid grandi.

=™ The F 195 AF model slicer made of anodised alurmi-
cale= nium alloy permits ragid cleaning and meeats the
most demanding sanitation reguirements. The decimal
thickness regulator randing between 0 and 15 mm s highly
precise, The blode sharpener is easy to mount for effective
and sharp cuiting, The plate mounted on ball bearings features
exceptionally smoath running to cut heavy sauscges, roasts
cheese, fish, compact meat and other products.
This small maching features all the advantoges and the
accuracy used to manufocture larger slicing units.

I Lo trancheuss modéle F 195 AF construite en alloge

d'aluminium anodisg, peut éfre neftoyée ropide-
ment et garantit une hygiéne absclue. L épaisseur des tranches
est &établie par un regulcteur trés sensibie sur bose décimala
et peut varier de 04 15 mm. Simpie & monter, I'offifeur aide
I"utifisateur & maintenir un franchant parfalt, Le glissement du
plateau monte sur des paliers a un mouvemeant
exceptionnellement coulant permettant qinsi de couper des
saucissons volumineuwx, des rétis, des fromoges, du poisson,
des viandes compactes etc. Malgré ses pelites dimensions,
ceftte machine présente tous les avantages ef la précision
de fabrication des machines o couper de plus grand format.

Die Aufschniftmaschine F 195 AF ist ous einer eloxier-

fen Aluminiumlegierung hergestellet und weist den
Varteil auf, dass sie schnell zu reinigen und absolut hygienisch
ist. Dia Einstellvorichtung fir die Schnittstarke von 0 bis 15 mm
ist nochempfindich und erlaubt eine Dezimaleinstellung, Dos
leicht zu montierende Schleifgerat erleichtert die Arbeit des
Benutzers, inderm es den Schnitt der Ware immer einwandfrel
erhali. Der aufl Kugellagern montierte Teller hat eine
auBergewohnliche Glaltfahigkeait und erloubt es, auch
kompakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes Fleisch und
anderes z2u schneiden, Obwohl eine kleine Maschine, welst
sie die gleichen Vorteile und die konstruktive Sorgfall auf wie
die grésseren Aufschnittmaschine.

M lomaquina de corfar jomon modelo F 195 AF tabri-
—— codo en aleacion de aluminio anodizada tiene
la ventajo de brindar absolufa higlene y limpleza rapida.
El regulador del espasor de corte de 0 a 15 mm &5 muy
sensible v parmite le regulacicn decimal,

El afiladar muy facil de montar smplifico el frabgjo del usuario
manteniendo eficiente el corte perfecto del aimento. Bl pioto
mantado sobre cojinates de bolos tiene un desliziomiento
excephonal ¥y permite cortar embutidos pesados, asados,
quasos, pescados, carnes duras y demas. Aun siendo ung
maguing peguena, tiene ka mismas ventgjos y una fabricacion
esmerada como las maquinas cortadoras mas grandes.

info@slicers.it

F 195 AF
A mim 255
B mm 345
Cmm 360
D mrm 520
E rmrr 315
kg 10
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 195 AF
Mmbivsdioy M 020
@ Lama mm 195
Giri larma of minuts rpom. 300
Spassote di foglio mm 0+1%
Taglic ufile: Lx H mm 140 x 140

Garangia: 2 .anni - Esciuse le parfi eletfriche,

SPECIFICATIONS F 195 AF
Sirge-pnasa Mmoo u Y
115-F0- 24 0V-50-600T e o2
@ Blode mm 195
R roam ana

Cul thickness range

M 0415

Cut:LxH

mm 140 x 140

Womanty: 2 yoors ax;opts alecthical parts.

B ——
SPECIFICATIONS F 195 AF
Motaur morophoss u Frs
5-220- 2400 50-50H2 HP 0.20
@ Lama mm 195
Rpm ro.m. 300
Epaissaur de coupa mim 0415

Sufoce decoupe: Lx W mm 140 ¢ 140

Garontie; 2 annéas & 'excepiion des pidces Sleciiques

TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN F 195 AF
V16 22 5001 6000+ HP 020
a_a' Klinga r*clTJ_rEI:rr'esser mim 195
Masserumdiehung rLpm. 300
Schnittstoeko mm Q+14

Mutzschnitt: LxH

mm 140 % 140

Govantie: 2 Jahre ousgenommen elextrische Tele.

N
CARACIERISTICAS
TECNICAS F 195 AF
ey W 02
@ Cucnila mm 195
Rpxm rLEm 300
Espesor de corle mm Q<15
Corto GHl: Ly H mm 140 x 140

Gavantio: 2 afos - Partes oidcticos excluidas

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I I L'affettatrice modello F 195 costruita in lega di
alluminio frattata anodicomente ha Il vantaggio
di una roplda pulizio ed ossoluto igiene. Il regolatore delio
spessore di taglio da 0. 15 mm & molto sensibile e permette
una regolazions decimale.
L'affiatoio di foclle montaggio semplifica il lovoro dell’ utente
mantenendo efficente il taglio perfetto dello merce. I pictio
montato su cuscinettl o sfere ho una scorrevolezza
eccezionole e permette di tagliare salumi pesanti, arrosti,
formagal pesce, cami dure ed alfro.
Pur essendo una piccola macching, ha | vantaggl e
l'accuratezza di costruzione delle affettatrici pid grandi,

== The F 195 model siicer mode of anodised alurmini-
calm= um alloy permits rapid cleaning and meets the
most demanding sanitation reguirements. The decimal
thickness regulator randing between 0 and 15 mim is highly
precise, The blade sharpener 15 easy o mount for effective
and sharp cutting. The plate mounted on ball Bearings featuras
excaptionally smocth running to cut heavy sausoges, roasts
cheese, fish, compoct meat and other products,
This small machine features all the aodvantoges and the
accuracy used fo manufacture larger slicing units.

I I La trancheuse modéle F 195 construite en allioge

d'aluminium anodiss, peut étre nettoyée rapide-
ment et garantit une hygiene absolue. L'époisseur des franches
ast &tablie par un regulateur trés sensible sur base décimalsa
et paul varier de 0 & 15 mm. Simple & monter, "afflteur aide
I"utilisateur & maintenir un tranchant parfait, Le glissement du
plateau monté sur des paliers a un mouvement
exceptionnellement coulant permettant ainsi de couper des
saucissons volumineus, des rotis, des fromages, du polsson,
des viandes compacles etc. Malgré ses pefites dimensions,
cette maching présante tous les avantoges et la précision
de fobrication des machines & couper de plus grand format,

Dig Autschnittmoaschine F 195 ist aus einer eloxier-

tan Aluminlumlegieung hergestallet und wealst den
Vortell auf, dass sie schnell zu reinigen und absolut hygienisch
Ist, Die Einstelivorrichtung fur die Schnittstarke von 0 bis 15 mm
ist hechempfindlich und eraubt eine Dezimaleinstellung. Das
leicht zu montierende Schieifgerat ereichtert die Arbeit des
Benutzars, indem es den Schnift der Ware immer einwandfrei
erhalt, Der out Kugellogern montierte Teller hot eine
auBergewdhnliche Gleitfahigkeit und erlaubt es, auch
kompakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes Fleisch und
anderes zu schneiden. Obwohl eine kleine Maschine, weist
sie die gleichen Vorteile und die konstruktive Sorgfalt auf wie
die grosseren Aufschnittmaschine.

E— Lo maguino de cortar jomon modelo F 195 fabri-
e cada en aleacién de aluminio anodizada tiene
la ventgja de brindar absoluta higlene y limpieza rapida.
El regulador del espesor de corte de 0 a 15 mm s muy
sensible vy permite le regulacién decimal

El ofilodor muy f&cil de montar simplifica el frabojo del usuario
manteniendo eficiente &l corte perfecto del alimento, Bl plato
montado sobre cojinates de bolas tiene un desliziomiento
exceptional y permite cortar embutidos pesados. osodos,
quesos, pescodos, cames duras y demds. Aun siendo una
magquing peaguena, tiene la mismas ventojas v una fabricacidn
esmerada como las mdquinas cortadoras mas grandes.

info@slicers.it

F 195
A mm 255
B rrirn 345
C mm 3a0
D mm 520
Emm 315
kg 10
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 195
et Y
@ Lama T 195
Eiri lama al minuto rpm. 300
Spessore di taglio T 0<15
Toglio utve: Lx H meme 140 x 140
Garanzka, 2 anni - Escluse ie porti elefiriche
Accessorio affalclo in dofariona
SPECIFICATIONS F 185
115 22 2200y 5 b WP 020
& Blode T 195
Rpm rpm. 300
Cul hickress ranga U 0+16
Cut: Lx H ey 140 x 140

Worranty! 2 vpors xcopls elociical parfs
Accessory mcluded! Dioge shorpangs

B
SPECIFICATIONS F 195
Molou monaphosd
|1 5-200- 240 50-40H HP 0.20
@ Loms T 195
Rpm rpm. 300
Epalsseur de coupea mim 0-15

Surfoce de coupe: LxH mm 140 x 140

Garanfie: 2 anndas 3 'exceniion des pldces deciriguas,

AcCossoirg mcius: AN

TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN F 185
115990 240v.5C-60412 WP 020

@ Kingendurchmessar  mm 195
Messarumdrehung LE.m 00
Schrmtsiako s O=15
Nutzschnt: Lx H mm 140 x 140

Garantie: 2 Jahre ausgenommaean slekirische Taig,

Mirgataforias fAuahor Schieigandat

B
CARACTERISTICAS
TECNICAS F195
R ey, HP 020
@ Cuchila i 165
Rpm Ip.m 300
Espesor de corle mim D:156
Cofodhl: Lx H mm 140 x 140

Govontia: 2 anos - Parfes eddoincos exciuidos.

Accagono: Afiladers an dotocion

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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i s 220
e A mm 280
£ B rmm 415
w Cmm 405
| = D mm 580
! | _r__ Lo ‘._L:F Emm 340
- - - Hg 13'5
B A
D Lo
I L'affettatrice modello § 220 costruita in lega di CARATTERISTICHE
alluminio trattata anodicamente ha il vantaggio TECNICHE 940
di una raplda pulizio ed assoluta igiene. Il regolatore dello e HP 0.25
spessore di taglio da 0 a 15 mm é molto sensibile e permette @ Lama vy 20
una regolazione decimale. L'afflatolo di focile montaggio - -
semplifica il lavore dellutente mantenendo efficients il taglio Sirl Ima of miruito rpm. 300
perfetto della merce. |l piatto montoto su cuscinetti g sfere Spessore dl 1oglio mm Q=15
ha una scorramlezzg eccezionale e parmeatte di taglicre Toglio ulie: Lx H mm 190 % 140
salumi pesanti, amesti, formoggl, pesce, carni dure ed alfro. - 3 x :
Pur essendo una piccola maocchina, ha | vantaggl e Garanzia: 2 anni - Esciuse le partl elefiriche
l'accuratezza di costruzione delle affettatrici pid grandi. ARCAROHO LGNS I Salmione
SMp== The § 220 model slicer made of anodised SPECIFICATIONS §220
=alk= gluminium alloy parmits rapid cleaning and meests Bngo-Dnam malo! =
] i : : b HP 0.25
the most demanding sanitation requirements. The decimaol
thickness regulator ranging between 0 and 15 mm Is highly @ Blade mm 220
precise, The blade sharpener 15 easy 1o mount for effective Rpm Lo, 300
and sharp c':_ﬁ'ring. The plate mounted on all bearings features Cut thickness rangs T
exceptionally smooth running 1o cut heavy sausages, roasts, CotLn H 190 160
cheese, fish, compact meat and ofher products, -
This small machine features all the advantages and the Wirrranty: 2 yaars excepts electical parfs
accuracy used to manufacture larger slicing unifs. Accegsory included, biade shapenat
B
La machine & couper modéle § 220, construite en SPECIFICATIONS 5220
l ]ﬂ alioge d'aluminium anodisé, peut étre nettoyéde Matew menephicst HP 0.25
_Eiment et garantit une hygléne absolue. L' épalsseur des 5220 2400 50 4O
tranches est établie par un régulateur trés sensible sur base @ Lomo mm 20
décimale et peut varier de 0 & 15 mm. Simple & monter, Rpm rpm. 300
I'affiteur gide I"utilisateur @ muinte:'rir un tranchant parfait, Epaltsaur di coupe mm 015
Le glissement du ploteau monté sur des pallers a un Suriote de couse: Lk H men 190%150
mouvemnent exceptionnallement coulant permettant ainsi = couRn : l
de couper des saucissons volumineux, des rolis, des fromages. Garanfie; 2 anndes & 'exceplion des pldces deciraues.
du poisson. des viandes compactes etc. Malgré sas petites Accossoig incis, AMdfour
dimensions. cette machine présente tous les avantages et
o précision de fabrication des mochines G couper plus
grandes,
Die Aufschnittmaschine § 220 ist aus einer TECHNISCHE
eloxierten Aluminiumlagierung hergestelit und weist EIGENSCHAFTEN 5220
den Vortell ouf, doss sle schnell zu reinigen und cbsolut b e HF 0.25
hygienisch ist. Die Einstellvormchtung lr die Schnittstarke von i ; e
0 bis 15 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine NGERINCINGHHN _ mm 32
Dezimaleinstellung. Das leicht zu montierende Schieifgerdt Messerurmdrehung rpm. 300
erlelchtert die Arbelt das Benutzers, indem as den Schnitt der Schnitislarke mm  0+15
| i e e # 1 &
Wgre Immer einvwoancfred Ez__rhol_r. [Crear gu._l(.:_lggllﬂggrn rnr:nn..lerre T a—— mm 190 % 160
Telier hat eine ouBergewdhnliche Gleitfahigkeit und erloutt
s, auch kompakte Wurstsorfen, Braten, Kase, Fisch, festes Garantio: 2 Johre ousgenommean alekirische lede
Fleisch und anderes zu schneiden. Obwohl gine keine Mitgeiieterles Jubghdr. Schigtgerdl
Maschine, weist sie die gleichen Vortaile und die konstruktive
Sorgfalt ouf wie die grosseren Aufschnittmaschinen,
B
m— o méquina de cortar jamon modelo § 220 CAE:}CEH'SHCAS
s fobricada en aleacién de aluminio anodizada TECNICAS 5220
tiene la ventgic de brindar atsoluta higiens v limpieza rapida. e HP 0.25
El regulador del espe-sor de corte de 0 a 15 mm es muy @ Cuchillo 290
sensible y permite la regulccion decimal, El afilador rmuy faci et -
de montar simplifica el trabajo del usuario manteniendo Rpm rp.m. 300
eficiente el corte perfecto del alimento, El plato montado Espesor de cofa mm  0:15
sobre cojinetes de bolos tiene un deslizamiento excepcional Carte Gt Lx H e 190« 160
y permite cortar embutides pe-sados. csados, Quesos. ) i
pescodos, carnes durgs y demads. Aun siendo una maguing Garantia: 2 afios - Partes eléclicas excluidas
pequena, tiene las mismas ven-tojas v una fabricocion Accesara, Afadara en dalaeion
esmerada como las maquinas cortaodoras mas grandes. % @

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I I L'affettatrice modello § 220 costrulta in lega di

aliuminio frattata anodicameante ha il vantaggio
di una rapida pulizic ed assoluta igiene. || regolatore dello
spessore di foglio do 0 a 15 mm & molio sensibile e permette
una regolazione decimale. L'afflotoio di facle montaggio
sempifica | lavore dellutente mantenando efficiente || taglio
perfetto della merce. | piatto montato su cuscinetti a sfere
ha una scorrevolezza eccezionale e permefte di fagliore
salumi pesanti, arrost, formaggi, pesce, cami dure ad altro.
Pur essendo una piccola macching, ha | vantaggl e
laccuratezza o costruzions delle affettatric| pid grandi

e The § 220 model slicer made of anodised
=ale= oluminium alloy paermits ropid cleoning and meefs
the most demanding sanitatlion requiremeants. The decimol
thickness regulator ranging betwean 0 and 15 mm is highly
pracisa, The blode sharpaner is easy to mount for effective
ard shorp cutting. The plate mounted on ball bearings features
exceptionally smooth running to cut heavy sousages. roosts,
cheasa, fish, compact meat and other products.

This small machine features all the advantages and the
accuracy used to manufacture larger slicing units.

I Lo machine & couper modéle 5 220, construite an

alliage d'aluminium anadisd, peut étre neftoyée
rapldement et gorantit une hygiéne absolue. Lépaisseur des
tranches est &tablie par un régulctaur trés sensible sur bose
décimale et peut varier de 0 & 15 mm, Simple & monter,
I"affdteur gide I'ufilisateur & mointenir un tranchant parfait.
Le glissement du plateau monté sur das paliers a un
mouvement exceptionnalement coulant permeattant ginsi
de couper des saucissons valumineux, des rdtis, des fromages.
du poisson, des viandes compactes etc. Molgré ses petites
dimansions, cette machine présente tous les avantages et
o précision de fabrication des machines & couper plus
grandes,

Die Aufschnittmaschine 5 220 ist qus einer

eloxierten Aluminiumiegisrung hergestellt und weist
den Varteil auf, dass sie schnell zu reinigen und absclut
hyglenisch ist, Die Einstelvorrichtung flr die Schnittstdrke von
0 bis 1% mm ist hochempfindlich und erlaubt eineg
Dezimaleinstellung. Das leicht zu montierende Schieifgerat
efleichtert die Arbelt des Benutzers, indem as den Schnitt der
Ware immer einwandfrel erndlt. Der ouf Kugellogem montfierte
Teller hat gine ouBergewihnliche Gleitfahigkeit und erlautst
&5, auch kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes
Flelsch und onderes zu schneiden. Obwohl eine kleine
Maschine, weist sie die gleichen Viortelle und die konstruktive
sorgfalt auf wie die grosseran Aufschnittmaschinen

T Lo magquing de cortar jamdén modelo § 220
s fabricada en cleacidn de aluminio anodizada
fiena ko ventaja de brindar absoluta higienes v impieza rapida.
El regulador del espe-sor de corte de 0 o 15 mm as muy
sensible y permite la regulacién decimal. Bl afiladar muy facil
de montar simplifica el frobajo del usuarlo manteniendo
eficiante el corte parfecto del alimento. El plato montado
sobre cojinetes de bolas tiene un daslizomiento excepcional
y permite cortar embutidos pe-sados, 0s500dos, QUesos,
pescodos, carnes durgs y demds. Aun siendo una magquing
pequenaq, tiena las mismas ven-tajos y una fabricacion
esmeraoda como las maguinas cortodoras mas grandes

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice

5220
A mim 280
B mm 415
Cmm 405
D rmm 580
E rrurm 340
kg 13.5
CARATTERISTICHE
TECNICHE 5220
HF 0.25
@ Lama mm 220
Giri larma ol minwto rpeme 300
Spessone o toglio mm  O+15
Terghio uiilbe: L x H men 190 % 160
Garanzia, 2 annl
SPECIFICATIONS 5220
e a. WP 0
@ Blode e ]
=iy rpem, 300
Cul Ihickness range mm 015
Cut:LxH mm 180x 140
Warraniy: 7 years
B
SPECIFICATIONS 5220
Mg !y Hp 0.25
@ Lame mm 0
lFrm rp.om, 300
Epaisseur de coupe mm 0+15
Suroce oe coups: LxH omm 190« 160
Garontie; 2 années
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN 5 220
e Bae M 02
@ Kingandurchmessat  mm 220
Messerumarshung rpome 300
Schnirtstarke M 0415
MutrschnitT L& H mem 190 & 180
‘-I::lrurr-'--.-*. 2 Jaattra
B
CARACTERISTICAS
TECNICAS 5220
115 220 20 e P 025
@ Cuchiia mer ]
Rpm tpom, A0
E>r.-r~m .:I-_'- r.-f:r'n "r.-*:' I’J- .1:,
Cofaori LxH mm 190 x 180

Garanfia: 2 anos
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I I L'affettatrice modello § 220 AF costruita in lega
di glluminio trattata onodicomentea ha il vantaggio
di uno rapida pulizia ed assoluta igiene. Il regolafore dello
spessore di taglio do 0 a 15 mm & molto sensibile e permetie
una regolozione decimale. L'afflatoio di facile monfaggio
semplifica il lavoro dellutente mantenendo efficiente il taglio
perfatio dellc merce. |l piotto montato su cuscinetti o sfera
ho una scorrevolezza eccezionale e permette di tagliare
salumi pesanti, arrosti, formaoggl, pesce, carni dure ed alfro.,
FPur essendo una piccola macching, ha | vantaggi e
l'accuratezza di costruzione delle affettatricl pld grandi.

S The 5 220 AF model slicer mode of anodised
sale=  dluminium alloy permits rapid cleaning and meeats
the most demanding sanltation requirements. The decimaol
thickness regulator ranging between 0 and 15 mm is highly
precise. The blade shorpener Is easy fo mount for effective
and sharp cutting. The plate mounted on ball bearings features
exceptionally smooth running 1o cut heavy sausages, roasts,
cheaeasa, fish, compact meat and other products.

This small machine features all the advantages aond the
accuracy used to manufocture larger slicing units,

I La machine 4 coupear modéle 5 220 AF, construite
en alioge d'aluminium anodisé, peut &étre nettoyee
rapidement et garantit une hygigne absolue. 'épaisseur des
tranches est établle par un régulateur trés sensible sur bose
décimale et peut varier de 0 & 15 mm, Simple & monter,
I"affGteur qgide I'utilisateur & maintenir un franchant porfait, Le
glissement du plateau monté sur des paliers a un mouvemeant
exceptionnellemeant coulant permettant ainsi de couper des
soucissons voluminaux, des ritis, das fromages, du poisson, des
viandes compactes ete. Malgré ses petites dimensions, cette
machine présente tous les avantages et la précision de
fabrication des machines & couper plus grandes.

Die Aufschnittmaschine § 220 AF ist cus einer

aloxisrten Aluminiumlegierung hergestellt und weist
den Vortell auf, dass sle schnell zu reinigen und absolut
hygienisch ist. Die Einstelivorrichtung flr die Schnittstarke von
0 bls 15 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaieinstellung. Das leicht zu montierende Schieifgerdt
arlelchtert die Arbelt des Benufzers, indem &5 den Schnift der
Ware immer ginwandfrel erhdall, Der auf Kugellogern montierte
Teller hat gine auBargewdhnliche Glaitffahigkeit und erlout
es, auch koempakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes
Fleisch und anderes zu schneiden. Obwohl eine kleine
Maschine, weilst sie die gleichen Vortelle und die konstruktive
Sorgfalt auf wie die grdsseran Aufschnittmaschine.

T Lo maguina de cortar jaman modelo § 220 AF
= fobricaoda en aleacidon de aluminio anodizado
liene la ventaja de brindar absoluta higiene y impieza rdpida,
El regulador del espe-sor de corte de 0 a 15 mm as muy
sensible y permite la regulacion decimal. El ofilador muy facil
de montar simplifica el trabajo del usuario monteniendo
eficiente el carte perfecto del alimento. El plate montado
sobre cojingtes de bolas tiene un deslizamiento excepcional
¥y permite cortar embutidos pe-sados, asados, guesos.
pescados, carnes duras y demds. Aun siendo una maguing
pequena. tiene las mismas ven-tajos v una fabricacion
esmerada comeo las maquinas corfadoras mas grandes

5220 AF
A mim 280
B mm 415
Cmm 405
O mm 580
E mm 340
kg 13.5
CARATTERISTICHE
TECNICHE 5 220 AF
5o 2 o WP 0325
@ Loma mim 20
Eiri lama ol minuto rpom. 300
Spessone di 1ogho mem <15

Toghio utile: Lx H

mm 190 x 160

Gavanza: 2 onnl - Escluse le parli elefinche

SPECIFICATIONS 5 220 AF
et
@ Blode mim 220
Rpm rpm. 300
Cul thickress range Lty 0=15
CuttLxH mm 190 x 180

Wiarranfy: 2 ysors excapls eleciical parts

EE————
SPECIFICATIONS 5 220 AF
Motaur monophosé =
5 270 24050800 HP 0,25
@ Lamea mm 220
Rpm Lo, 300

Epaissaur de coupe

mim Q+15

Surfoce de coupe: LxH mm 150 x 150

Garantie: 2 annees 4 'exceplion das pléces alecinigues

TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN 5220 AF
i :;}S‘:’-‘.-;'r'.:rt:':‘:l:uu_ HF 0.25
@ Klingondurchmassar  mm 220
Messerumdrehung tpom. 300
Schnittstarke mm 0+15

Mutssshmilt: Lx M

mm 190 = 160

Covantie: 2 Jatire ausgenommen alekinische Tedle

B
CARACTERISTICAS
TECNICAS 5 220 AF
Mol mong ' BHco 5
115 F20-FAIN-50-501 s HF 0.25
@ Cuchillo mim >0
Rpm rpm. 300
Espesor de corle M a+15
Corha Gt L x H rrem 190 % 160

Garantio: 2 anos - Parfas aldcinicas axcluidas

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I I L'affettatrice modello § 220 AF costruita in lega
di alluminio trattata anodicomente ha il ventaggio
di una ropida pulizio ed assaluta igiene. Il regolatore dello
spassore di taglio da 0a 15 mm é molto sensibile & permette
una regaolazions decimale. Laffilatoio di focile montaggio
semplifica il lavoro dell'utente mantenendo efficientea il taglio
perfatto della merce. Il piatto montato su cuscinetti a sfere
ha una scomrevolezza eccezionale e permette di taglicre
salumi pesantl, arrcstl, formoggl, pesce, corni dure ed aliro,
Pur essendo una pleccola macching, ha | vantaggl &
l'accuratezza di costruzione delle affettatricl pid grandi.

Smpe== The 5 220 AF model slicer made of anodised
a2 aluminium alloy permits rapid cleaning and meets
the meost demanding sanitation reguirements. The decimal
thickness reguiator ranging between 0 ond 15 mm s highly
precise, The blade sharpener 15 easy 1o mount for effective
and sharp cuting. The plate mounted on ball bearings fealures
exceptionally srmooth running to cut heavy sausages, roasfs,
cheeasea, fish, compact meat and other products.

This small machine features all the advantages and the
accuracy used to manufociure larger slicing units.

I La machine & couper modéle § 220 AF, construite
en alioge d'aluminium cnodise, peut étre nettoyée
rapidement et garantit une hygigne absolue. Lépaisseur des
frenches est établie par un régulateur trés sensible sur base
décimole et peut varier de 0 @ 15 mm. Simple & monter,
I"affOteur alde I"utiisoteur & maintenir un tranchant parfait. Le
glisserment du platecu monté sur des paliers a un mouvement
exceptionnallement coulant paermettant ainsi de coupear des
saucissons volumineus, des ritis, des fromages. du polsson, des
viandes compoctes etc. Molgré ses petites dimensions, cette
machine présente fous les avantages et la précision de
fabrication des machines & couner olus arandes.

Die Aufschniftmaschine § 220 AF ist ous einer

eloxierten Aluminiumiegierung hergestellf und weaist
den Vortell auf, dass sie schnell zu reinigen und absolut
hygienisch ist. Die Einstallvormichtung fir die Schnittstarke von
0 bis 15 mm Ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaleinstellung. Dos leicht zu montierende Schieifgerat
erlelchtert die Arbelt des Benufzers, indem as den Schnift der
Ware immer einwandfrel erhalt. Der auf Kugellogern montierte
Tedler hat eine ouBergewahniiche Gleitfahigkeit und erouit
s, auch kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes
Flelsch und anderes zu schneiden. Cbwohl eine kleine
Maschine, weist sie die gleichen Vortelle und die konstruktive
Sorafalt auf wia die ardssaren Aufschnittrmaschine.

P La maguina de cortar jomén modelo § 220 AF
—— fabricoda en gleacion de aluminio anadizada
liene la ventajo de brindar absoluta higiene y limpeza rapida,
El regulador del espe-sor de corte de 0 a 15 mm as muy
sensible y permite la regulccién decimal, Bl afilador miuy faci
de montar simplifica el frabajo del usuario manteniendo
eficiente el corte perfecto del alimento. El plato montado
sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamianto excepcional
y parmite cortar embutidos pe-sados, asados, quesos,
pescados, cames duras y demas. Aun siendo ung magquing
pequena, tiene las mismas ven-tojas y una fabricacion
esmerada como las maquinas corfadoras mas grandes.

5220 AF
A mm 280
B rmim 415
C mm 405
D rmirm 580
E mrm 340
kg 13.5
CARATTERISTICHE
TECNICHE 5 220 AF
e W 03
& Lama T 220
Eiri lama ol minuto rpam. 300
Spossore dl toglo mm 015
Toglio utie: Lx H mm 190 x 180

Garanegia: 2 anni - Esciuse e parti eletinche

* Motare vanfilafo.

SPECIFICATIONS 5220 AF
. P 02
@ Blode mm 220
Rpm rpm. 30
Cul thickrmass rangea T 0=15
CutiLxH mm 190 x 160

Worranty: 2 yoars excepts alecincal parts

* ventioted molor
B
SPECIFICATIONS 5 220 AF
Mateur monophosé = "
1 1 3 A S A0 HP 0.25
@ Larma U 220
Rpm rpm. 300

Epaisseur da coupe

mum 0+15

Surface de coupe: LxH mm 190 x 160

Garanfie: 2 années g Nexceplion des pleéces dlecirigues.

* Mohawr venlid
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN 5 220 AF
Emnghowan-Motor e

5 220 240V 50 A0He HP 0.25
@ Kingonourchmesse ITim 220
Messerumdrahung rpom. 300

Schnittstarke

mim 0-15

Nutzschnith Lx H

mm 190 % 160

Garanfie: 2 Jahre cusgenomman alekfrische Tala,

* fig o Adotar

N
CARACTERISTICAS
TECNICAS 5 220 AF
590 et st WP 025
@ Cuchillo fe 290
Rpm rpam. 300
Espesor de corte mm 015

Corte Ghil: Lx M

frén 190 = 160

arantic: 2 anos - Portes aldoinicos exciundos

" Motor venhiiodo

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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R T F 250 ES
A mm 290
£ f B mm 440
w Cmm 425
{ D mm 420
i | _I__ E mm 70
kg 15.5
L ’ o . A .
y D ; i c
L'offettatrice modello F 250 E5 costruita in lega di CARATTERISTICHE
I allurninio frattota anodicamente ha il vantaggio di TECNICHE F 250 ES
una rapida pulizio ed assoluta igiene O O HP 0,30
Il regolotore delio spessore di taglio da 0 a 16 mm & molto A oG 250
sensiblle e permette una regolozione decimale,
L'afflatoio di facile montaggio semplifica il lovoro dell'utente Girl lama ol minuto rp.m. 300
maontenendo efficiente | taglio perferto della merce. | platio Spessore di toglio mm 014

montato su cuscinetti a sfere ho una scorrevolezza
eccezionole e permette di tagliare salumi pesanti, arrosti,
formaggi. pesce. carmi dure ed altro,

Tagho utile: LxH

mim  220x 190

Gavangia: 2 annd - Escluse e poarti elafinche

! P T L] -J-I'l- Wi

i ORIy

ENIEE  The F 250 ES moded sicer made of anodised alurminiurm SPECIFICATIONS F 250 ES
=ale= alloy permits rapid cleaning and meets the most S phame mohor -

i ; - 115 270 20V 50-60Hz HP 0.30
demanding sanitation requiremeants,
The decimal thickness reguiator ranging betweean 0 and 16 mm @ Biode LLLL 250
is highly precise. Rpm rpm. 300
This slicer come?wii'f\Tsheaﬂrﬂ’re blade sThc;neneg frlcnr effective £l thickness range mm  0+16
and sharp cutting. The plate mounted on ball bearings St LxH v 2207 190

features exceptionally smooth running to cut heavy sausages.
roasts, cheesa, fish, compact meatl and other products.

EE————
I I La trancheuse modéle F 250 ES construite en allioge SPECIFICATIONS F 250 ES
d'aluminium anodisé, peut étre nettoyée ropidement Mgt morophoss P 030
et garantit une hygiéne absolue. L'épaisseur des tranches est e SN A :
atablie par un régulateur trés sensible sur base décimale et @ Lame mm 250
peut varier de 04 14 mm. Rpm Lpm. 300

Simple @ monter, l'affuteur alde l'ufilisateur & maintenir un
tranchant parfait. Le glissement du plotecu monté sur des
paligrs a un mouvemeant exceptionnallement coulant

Warranfy: 2 vears gxcepis electrical parts,

Accessory included: biode sharpensar

E_::-n-ssn:ur o8 coupe

mim O+1é

Surfoce decoupe: LxH mm 220 x 190

Govantie: 2 anndeas a Nexceplion des pléces dlec iriques.

AMcherLr

permattant ainsl de couper des saucissons volumineux, das
rtis, des fromages. du poisson, des viandes compoctes aete.
EEEEE

Die Aufschnittmaschine F 250 E5 ist aus einer TECHNISCHE

eloxierten Aluminiumlegierung hergestellt und EIGENSCHAFTEN F 250 ES
waist den Vorteil out, dass sie schnell zu reinigen und absolut e T HP 0.30
hygienisch ist, Die Einstelivomichtung fr die Schnittstdrke von R : -
0 bis 16 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine Plompecichmens mm 280
D&Eiﬂ'LGEMSiE-lUI‘.g Messarumdrehung rLp.m 300
Daos leicht zu montierende Schigifgerat erleichtert die Arbeit Schritistarke mm O+lé
des Benutzers, Indem es den Schnitt der Ware immer Hutzseholth Lx H 220 % 190

einwandfrai erhdlt,
Der ouf Kugellagern montierte Teller hat eine

auBergewdhnliche Gleitfdhigkeit und erloubt es, auch Mitgoliofarhes fubehdr Schioifgardt
kompakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes Fleisch und
Qnoeanas Iu 5chneldan.

B
e Lo méquing de cortor jomén modelo F 250 ES CARACTERISTICAS
e fobricada en aleacidn de aluminio anadizada fiene TECNICAS F 250 ES
la ventaja de brindar absoluta higiene y limpleza rapida. b e Y HP 0,30
El regulador del espesor de corte de 0 g 16 mm es muy o i - 20
sensible v permite la regulacion decimal.
E! efadaor rmuy facl de montar simplifice & trabajo del usuario Rpm rpm. 300
manteniendo eficiente el corte perfecto del alimento. El plato Espesor de corle mm 014
montado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamianto Corte Gl LxH mm 220 190

excepcional y permite cortor embutidos pesados, asados,
quesos, pescados, carmes duras v demas.

Gavantio: 2 Jatre ausgenommaon alokfrizcho Tala

Earantio: 2 afips - Parfes eldciroos exciuidas

Accesonio, Afladera en dofacion

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I L'offettatrice modello F 250 E5 costruita in lega di
aliuminic trattata anodicamente ha il vantaggio

di una rapida pullzio ed asoluta igiene

Il regolatore dello spessore di taglio da 0 a 16 mm & molto

sensibile e permeatte una regolazione decimale.

L'aflatoio di facile montoggio semplifica il lovoro dell'utente

maontenendo efficiente | taglio perfetto della merce. | platio

montatoe su cuscinetti a sfere ho una scorrevalezza

eccezionole e permette di tagliare salumi pesanti, arrosti,

formaggi. pesce. carmi dure ed altro,

== The F 250 ES moded sicer made of anodised alurminium
calm= Qlloy permits rapid cleaning and meets the most
demanding sanitation reguiremeants,

The decimal thickness regulator ranging between 0 and 16 mm
is highly precise.

Tnis slicer comes with separate (F 250 ES) blode sharpener
for effective and sharp cufling. The plate mounted on
ball bearings features exceptionally smoath running to cut
heavy sausages, roasts, cheease, fish, compoct meat and
other products,

I I La trancheuse modéle F 250 ES construite en alioge
d'aluminium anodisé, peut étre nettoyée rapidement
et garantit une hygiéne absolue. L'épaisseur des tranches est
atablie par un régulateur trés sensible sur base décimale et
peut varierde 0 a 16 mm
Simple @ monter, I'offiteur alde l'utilisaoteur @ maintenir un
tranchant parfaif. Le glissement du plateau monté sur des
paliers a un mouvement exceptionnellement coulant
permattant ainsl de couper deas saucissons volumineux, das
rots, des fromages. du poisson, des viondes compactes etc,

- Die Aufschnittrmaschine F 250 E5 ist aus einer
eloxierten Aluminiumlegierung hergestellt und
waist den Vorteil oul, dass sle schnell zu reinigen und absolut
Fygienisch ist. Die Einstelivorrichtung fir die Schnitistarke von
0 bls 14 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaleinsteliung
Dos leicht zu montierende Schigifgerdt erleichtert die Arbeit
des Banutzers, indem es den Schnitt der Ware immer
einwandfrai erhdlt.
Der ouf Kugellogern montierte Teller hat eine
auBergewdhnliche Glelifdhigkeit und erloubt es, auch
kompakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes Fleisch und
anderes zu schnelden.

S |La maquina de cortar jomén modelo F 250 ES
-L fabricada en aleacidn de aluminio ancdizoda tiena
la ventaja de brindar absoluta higiene v limpieza rapida.
El regulador del espesor de corte de 0 g 16 mm s muy
sensible v permite la regulacion decimal

E! afliador muy facll de montar simplifica e trabajo del usuario
manteniendo eficiente el corte perfecto del alimento. El plato
montado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamiento
excepcional ¥y parmite cortar embutidos pesados, asados,
Quesos, pescados, carmnes duras v demas

info@slicers.it

F 250 ES

A mim 290

B mm 440

Cmm 425

O mrm 620

E mrm 70

kg 15,5
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 250 ES
Molomne monoioe » "

‘?: -_,»;:'3_;,-_. mm;'.lH.' HP 0.30
@ Lama mm 250
Girl lomo ol minuio tpm. 300
Spessore di laglio mim O+14

Toght utile: LxH mim  220x 190

Govangicr: 2 annd - Escluse g parti eleftriche.

Asceszons alfialsio n doloxong - = Motodre venhiaho
SPECIFICATIONS F 250 ES
e P 0%
@ Blode mm 250
Rpm rp.m 300
Cut thickness range mm 0+14
CutLxH mm  220x% 190
Warranty: 2 vears excopls elociicol parts
Acceassary included: biode sharpener - * Venfiated molor
B ——

SPECIFICATIONS F 250 ES
Motour monophasd = I

5 R0 FA A HP 0.30
@ Lame m 250
Rpm Lpm 300
Epaissaur de coupe mim O+1é

Surfoce de coupe: LxH mm 220 x 190

Govantie: 2 annees A lNexceplion das piéces dleciriqueas.

Accassore o Affdlewr - * Motaur vaniid

TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN F 250 ES
e
BE M N U TS mm 250
Messerumdrehung rpom, 300
Schnittstarke mm O+1é

MNutzschnith: La H mm 220 x 190

Gavantio: 2 Jahre ausganommon clokfrischo Tote.

Mifgotinferios Fubendr: Schioifgerdt - * Belitolar Motor,
B
CARACTERISTICAS
TECNICAS F 250 ES
Mot mono'esce * ;
15,290 DA 600 04z HP 0.30
@ Cuchila mim 250
Rpym Lp.m 300
Espesor de corle mm  Oxld

Corter Gtil: Lx H mm 220 190

Eorantia: 2 afips - Portes eddotricas excluigas

Accesono: Afladera en dofacian - * )

Wiolor ventifado

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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7 7 “ {;1 F 250 R F250E F275E
= k. ;ﬁ&\ N A mm 280 290 290
:L* : W £ \ B mm 415 440 440
o2 ! " % -\ / C mm 405 425 440
1 i | J .:: D rmrm 580 &20 620
Ne——" | | ke =" If Emm 370 370 390
kg 14 15,5 18,5
b " o - A -
- = o - = .
L'offettatrice modelio F 250 RfF 250 E/F 275 E costrul- CARATTERISTICHE
I ta in lega di alluminio traftora oncdicomente ha TECNICHE F250 R F250E FISE
Il vantaggio di uno rapida pulizia ed assoluta igiens, e D o HP 0.25 0.30 0.30
Il regolatore dello spessore di taglio da 0 a 16 mm & molto r=py 250 250 275
sensibile e permette una regolazione decimale.
L'affiatoio di facile montaggio semplifica | lavoro dellutante Giri loma ol minulo rpam. 300 300 400
mantenendo efficiente || foglio perfetio della merce. |l pictto Spassare di toglio mm  0:15 0+14 0+14
montato su cuscinetti a stere ho una scorrevolezza Togio utie: Lx H e 190 x 190 290 % 190 290 % 220
eccezionole e permeatte di tagliare salumi pesanti, arrosti,
formaggl. pesce. carni dure ed alfro, Garanzia: 2 annl - Escluse le poarl eletinche
M= The F 250 R/F 250 EfF 275 E model slicer made of SPECIFICATIONS FI50R F250E F275E
=alw= anodised aluminium alloy permits rapid cleaning Srge-phase molo! Hp 0.25 030 0.30

115202l S0 -60HT

and meels the most demanding sanitation requirernents. The

decimal thickness regulator ranging between 0 and 16 mm @ Blcde mm_ 20 0 s

is highly precise Rpm rpm. 300 300 300

This slicer comes either with bUiLT"“ (F 250 E) or separate Cul Ihickress range mm 015 0414 0«14
o _ .

(F 250 ES) blade shorpener for effective and sharp cutting. oot LxH 190 % 190 270 % 190 270 % 220

The plate mounted on ball bearings features exceptionally
smooth running to cut hedvy sousages. roasts, cheese, fish, Waorranty: 2 vears excepts eleciical parfs
compoct maat and other products.

B

I I La trancheause modéle F 250 R/F 250 EfF 275 E. SPECIFICATIONS F250 R FI50E FIISE

construite en allage d'aluminium ancdise, peut Molows mercehost e oo Fopn S
eire nefioyee ropidement et garantit une hygiéne absolue. - -
L'épaisseur des tranches est établie par un régulateur frés @ Larme mm 250 250 275
sensible sur base décimale et peut varier de 0 @ 16 mm. Rom Lpm. 300 300 00
Simple @ mon;er. 'affareur aide l'utilisoteur & maintenir un Episseur de coupe mm DelS O=lé 014
ran rfait, L i t it m B
tranchant parfait. Le glissement du plateau monté sur des Surface 08 coupe: LxH mm 1907 190 50 3150 e —

pallers a un mouvement axceptionnellement coulant
parmettant ainsi de couper des saucissons volumineux, des Garantie; 2 années 4 l'exception des pldces dlecirigues.
rotis, des fromages. du poisson, des viandes compactes elc.
N
I Cies Aufschnittrmoschine F 250 R/F 250 EfF 275 E ist TECHNISCHE
aus einer eloxierten Aluminiumlegierung hergestellt EIGENSCHAFTEN F250R F250E F275E

und *I-'v'e"s'- den Vortell auf. dass sie schnell zu reinigen und e i HE 025 0,30 0,30
absohut h_'r'Q'EWSCh ist. Die E|ns?EII".-'Or-'_IChh_UI'!g fur dlie sﬂhnlﬁstque @ Kingendurchmassar mm 250 250 275
von O bis 16 mm ist hochempfindlich und erloubt eine
Dezimaleinsialiung Messerumdrehung rpm. 300 300 300
Das leicht 2u monfierendes Schieifgerdt erleichten die Arbeit Schrittstarke mm  0+15 D+16 0+14
des Benutzers, Indem es den Schnitt der Ware immar Nutzsehmitt: Lx H mm 190x190  220x190  220%220
einwandfrei erhalt,
Cer ouf Kugellagern montierte Teller hat eine Garontie: 2 Jahme ousgenommen alekiische Tele
auBergewdhnliche Gleitfdhigkeil und erlaubt es, auch
kompakte Wurstsorten, Braten, Kdse, Fisch, festes Fleisch und
anderes 2u schneiden,

I
m— |0 maquina de cortar jomén modelo F 250 R CARACTERISTICAS
i F 250 E/F 275 E fabricada en aleacion de aluminio TECNICAS i F250% F2I5E
anodizoda tiene la ventajo de brindar absoluta higiene y i A e HP 0.25 0.30 0.30
impieza rapida. P e
El regulodor del espasor de corte de 0 a 16 mm es muy fio futio mn_. €3t i &
sensible y permite o regulacién decimal Rpm rpm. 300 300 100
El aofilador muy fécil de montar simplifica el frabajo del usuario Espesor de corte mm Os1h D+lt Oslb
mc:nfeniendc_:- aﬁ::.ej_ra = EDHEFEI'fEETD del ulimanjn. El plcm Corte Gii Lx H mm 190 % 190 230 % 190 250 % 220
mantado sobre cojinetes de bolas tiena un deslizamiento
excepcional y parmite cortar embutidos pesados. asados, Garontio: 2 ofios - Partes glecinicas exciuidos

quesos, pescados, carnes duras y demds

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I L'affettatrice modello F 250 E/F 275 E costruita in

lega dl alluminio trattate anodicamentea ha il
vantaggio di una rapida pulizio ed ossoluta igiena.
Il regolotore dello spessore di taglio da 0 o 16 mm & molto
sansibile e permette una regolozione decimale.
L'afilatoio di facile montaggio semplifica il lavoro dell'utente
mantenando eficiente il taglic perfetto della merce. | piatto
montate su cuscinetli g sfare ho ung scorrevolezza
eccezionale e permette di tagliare salumi pesanti, arosti,
formaggal, pesce, carni dure ed altro,

SN The F 250 EfF 275 E model slicer made of anodised
=ale=  aluminium alloy paermits rapid cleaning and meets
the most demanding sanitation requirements. The decimal
thickness regulator ranging between 0 and 1& mm s highly
precise,

This slicer comes with bullt-in blade sharpener for effective
and sharp cutting, The plate mounted on Ball bearings features
exceptionally smooth running to cut heavy sousages, roqsts,
cheesa, fish, compact meat and other products.

I I Lo francheuse modéle F 250 EfF 275 E. construlte
en alicge d'oluminium anodiss, peut étre nettoyée
rapidement et garantit une hygiéne absolue. L'épaisseur des
tfranches est etablle par un régulateur fres sensiole sur bose
décimale et peut varier de 04 16 mm
Simple & monter, 'affdteur alde I'utilisateur & maintenir un
tranchant parfait. Le glissement du plateau monté sur des
paliers ¢ un mouvement exceptionnallement coulant
permeattant ainsi de couper des saucissons volumineux, des
ratis, des fromages. du poisson, des viondes compactes efc

Die Aufschnittmaschine F 250 EJF 275 E ist aus

einer eloxiarten Aluminiumlagierung hergestelit und
weist den Vortell auf, dass sle schnell zu reinigen und absolut
hygienisch ist. Die Einstelivormichtung fr die Schnittstarke von
0 bis 14 mm Ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaleinstellung.
Dos leicht zu montierende Schigifgerat erleichtert die Arbeit
des Benutzers, indem es den Schnitt der Ware immer
einwandirel erhalt.
Der auf Kugellagern montierte Teller hat eine
auBergewdhnliche Gleitfdhigksit und erlaubt as, auch
kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes Fleisch und
anderes zu schneldan,

s o magquinag de cortar jomon modelo F 250 E
B F 275 E fabricoda en aleacidon de aluminio
anodizadao flene la ventoja de brindor obscluta higiene v
limpieza rdpida.

El regulador del espesor de corte de 0 a 16 mm es muy
sansible y parmite 1 regulacion decimal.

El afilador muy facil de montar simplifica & frabajo del usuario
manteniendo eficlente el corte perfecto del alimento. El plato
montado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamienio
excepcional ¥y parmite cortar embutidos pesados, osados,
quesos. pescados, cames duras vy demads.

F250E F275E

A mim 290 200

B rrrmy 440 440

cmm 425 440

D mm &20 &20

Emm 370 390

kg 15.5 16,8
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 250 E F275E
g M 0% 030
@ Lama mum 250 275
Giri larma al minulo rpem. 300 300
Spessore di logho mm  O+14 O+14
Togho uhile: Lx H mm 220 x 190 220% 210
Garangia: 2 annl - Escluse e partl eleffriche
SPECIFICATIONS F250E F275E
s W 0% 030
@ Blode M 250 275
Rpm rpm, 300 300
Cul thickress range i O+14 0=14
CubLxH men 220 % 190 220 x 210
Warranfy: 2 yoars excopts elociical parts
* Yenhitoled molor

B

SPECIFICATIONS F250E F275E
v 030
@ Lame mum 250 275
Rpm rpem. 300 300
Epoissour oo Couns frum Q+1d D+14
Surfoce de coupe:LxH mm  220x 190 220x 210

Gavontie! 2 onndes 4 l'exceplion des piéces lecinques

" Motadr vaniia

TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F250E F275E
Einphosen-Molor * P
15 T SO 50 A HP 0.30 0.30
@ Elingendurchmesser  mm 250 275
Muassarumdrehung rpem. 300 ang
Schnitistarke mim Q+1d Q+1é
Mutzschnitt: LxH mm 2230 x 190 220x 210
Gorontie: 2 Jahre ausgenommen elekfrische Talle
* Beldfleter Malor

I
CARACTERISTICAS
TECNICAS F250 E F275E
Moto: monotdsico * .- 0
15 720 40V- 50 40Hz HP 030 030
@ Cuchllia . 250 255
Rpm rpem,. 300 300
Espasor de corle tum O+14 0+14
Corto Gtil: LxH mm 220 x 190 220x 210

Garantia: 2 afos

* Motor vendilogdo

Parfes eidoiricas exciuidas

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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montado schre cojinetes de bolas liene un deslizamiento
excepcional y permite cortar embutides pesados, asados,
QuUesHs, DesCoOos, Cames dunas y demas,

info@slicers.it

F 250 F2751 F2751L
. Amm 340 340 340
B 445 d&5 4%0
¢ mm 480 495 500
D mim 430 A0 140
E mimi 440 A40 510
. i L . kg 21 22 24
B A
s L=
I I Laffettatice modello F 250 /275 /275 IL, costuta  CARSTERISTICHE — PRIl EAER
in lega di alluminio trattata anodicamente ha Il =
vantagglo di una rapida pullzic ed assolula IGIene. | iesee e csme HP 0,35 0,35 0,35
Il regolatore dello spessore di taglio da 0 a 1émm e molle g ame T 250 275 a7
sensiblie e permetie una regolazione decimale = = = -
Laffilatoio di facile montoggio semplifica |l lavoio dallutente SN 193 & mintks L 300 300 40
manfenendo efficiente il toglio perfetic dello merce Foossore O lagio mim D=l D=l& Dald
Il plafte montalo su cuscinettl a sfere ha una sconrevolezza Taglia utiia: L x W i 230% 190 210x210 280w 215
eccezionale e permmelte di taglare salumi pesanti, arrosti S — .
formaggl, pesce. caml dute ed alto. Gowone: £ o
ENI== The  F 250 275 1275 1L, model sicer made of  SPECIFICATIONS F2501  F2751 F275L
Sale= gnodised aluminium alloy permits rapld cleaning e T HP 035 0,35 0,15
and meets the most dermanding sanitation requirements. The 2; = _\ - e = -
decimal thickness reguiatar ranging between 0 and 146 mim is e Ll — o i
highly precise. RErm L. N0 WK a0
The blade sharpener s buill-in for effective and sharp cutfing.  cut mickness range i Oald Oals 0«14
The plate mounted on ball beatings features exceptionally T,y rom 2:0x 190 210x210 240215
smooih running o cut heavy sausages, roasts, cheese, fish,
compact meat and ofher products Waraniy: 2 years
B
La francheuse modéle F 250 1275 11275 IL, corstute  SPECIFICATIONS Fas01 F2rs1  F275L
en allage daluminium anodise, peul élte nelloyéea T e Are P 0,35 0,35 0,35
rapidement et garantit une hygiene absolue mn - =0 — ey
L épaisseur des tanches es! &lablie par un régulatewr frés sersible 250T° LuLi e ot el
sul bose décimale et peut varier de 0 a 14 mm Rpm rpm 00 300 300
Simple @ monter, laffuteur alde lutiiscleur @ maintenir Un Epolssew do coupe freT Oald Deld T
franchant parfait, Le glisserment du plategu monte sur des S e S e mm 2205 190 2102210 2601215
pallers a un mouvemeant exceptionnellament coulant
permettant cinsi de coupet des saucissons volumineus, des  Soranlie:2 anndes
rafis, des fromages, du polssen, des viandes compoctes elc
T
F 250 /275 1/275 1L Ist aus einer eloxlarten  TECHNISCHE
- Aluminiumlagierung heargestellt und weis! den EKIENSCHAFTEN REsn| Fars:l st
Vortell auf, daoss sie schnell zu reinigen und absolut hygienisch  STENTE D o @ e HP 0,35 0.35 0,36
ist. Die E|ns1ee.-.j-;:-rnc_;h'.ur:g fur die Schriltslarke vion -:J bis 16 mm 5 Kingendurchmessed  mm 50 275 275
is! hochempfindlich und erlaubt eine Dezimaleinstellung. " 5 . "
Das leicht zu mentierende Schlelfgerat ereichtert die Arpeit  Messumaichung kLl 20 bl 300
des Benutzers, Indem es den Schnitt der Ware Immer  Schrifsiarkes e Os«l& Dalé D=ld
ainwandfrel erhall Mutzschinit: L x H frm 220% 190 210x210  260x 316
Der ouf Kugellagern montierfe Tellar hat eine
aubergewchnliche Glelifahigkelt und eraubt es. aueh  =amaniedjahe
kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Flsch, festes Fleisch und
andaies 2u schnelden
N
e Lo maaquina de cortar jamaon madelo F 250 1/275 1 I’-:"E-':-:mgfs”ﬁ”c*“
275 ILfobticoda en cleacion de dluminie anodizads i B e R L A B
fiene la ventaja de brindar absoluta higlene y limpieza '.'b,"r[‘;:\"-_.'_?fﬁ)‘_“;'\-{ﬂ..‘, kP 0.35 035 0,35
PpiCL. : @ Cuchiig rrem 250 275 275
El regulador del espesor de corte de 0 a 14 mm es muy 1 :
sensible y permile ka regulacion decimal R Lp-m o0 o0 300
El afilador muy facil de montar simplifica el frabajo del usuaric  Espesor o2 core e D+1é O+lb Oalé
manfeniends aficiente el conte perfecio del alimenio, El plalo cotautl LxH mm 2% 190 210x210 240% 15

Crovanda 2 avlod

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice




?
F2501 F2751- F275IL

CE PROFESSIONALE

GRAVITA’

ce [\

e

FABBRICA AFFETTATRICI CAVARIA




macchine e affettatrici industriali e familiari
Via Morazzone, 137 - 21044 CAVARIA (VA) tel. +39 0331 212252 - Fax. +39 0331 216443

www.slicers.it info@slicers.it

’ T F 2501 F2761 F276 1L
ISR iy | sl
i‘; = e i Amm 340 340 340
8 - —— b i lﬂ?'; ’ : A B mm 445 445 470
R - Y - C mm 480 495 500
= /4 i
= = D mm 630 440 Tl
= -] a i
bl 12 M . E mm 440 440 510
Ky 21 22 24
B A
o c
Laffeltatice modalo F 250 1/275 1275 IL, coshuila CARAMERISTICHE
I in lega di alluminic tatiata anocdicamente ha il TECNICHE F2s0l F2151 F2151L
vantaggic dl una raplda pulizio ed assolufa igiene e, . 1P 0,35 0,38 0.35
I regoiatore dello spessere di toglio da 0 a 16 mm e malte S — 250 275 275
sensible & parmette una regolazione decimale B . . -
L'affilatelo di faclle montaggio semplifica |l lavoro dellutenta  SNiemadlminute  tpm el 300 00
mantenando elficiznta il toglio perlafio della mearce Spessore A toglho T Oald Oald 0«1
I platto montate su cuscinetti a sfere ha una scomevelezza Toghs ulke: L x H - 220% 160 210x210 2&80x 215
eccezicnale e permette di tagliore salumi pesantl, arrost, y
ferrmaggl, pesce, cami dure ed allro Goronsia: 2 ann
EM== e F 250 17275 V275100, micdel sicer made of SPECIFICATIONS F 2501 F2751 F2751L
cale= onodised aluminium alloy permits rapld cleaning sgephamotet 4 o 0.35 0.5 035
and maeats the mest demanding sanitation requirernents. The 220 2400 50 0N : - = —
decimal thickness reguiafor ranging between D and 146 mm s £ Bade LA 250 275 275
highly precise Rpm Lp.m. 300 300 300
}hg blode sharpener is bullt-in for effective and shaip cufting Cut thiskness range  mm Oelb el el
he plate mounted on ball bearngs fealuras axc:—.-p}honglly Ca-iah — 2207 170 2102210 2602215
smooth running to cut heowy sausages, oasls, cheese, fish,
compact meat and ofher products Warnaniy: 2 years
B
La francheuse modaéle F 250 Y275 275 IL, construite SPECIFICATIONS F 2501 F2751 F275IL
en allioge daluminiurm anodisa, peul alre neftoyée Moloue mencghoss & 0,35 0,38 0,38
rapidermnent ef garantit une hygléne absolue 18- 220 200V -S0-4 00 e e e
Lépaisseur des hanches est éloblie par un régulatewr hiés sersible B Lame L b iy &5
sur basa decimale et peul varler de 0 a 14 mm R {5 oo 300 300
Simple @ monter, l'affdteur aide 'ufilisateuwr a maintenir un Epoissoul 90 coups MM T Oel& Oslé
ranchant pariall. Le glissement OU piaieou monte: sur des Surioce docolper LxH men 220% 190 210x210  260x 215
paliers a un mouvemen! exceplionnellement coulant
parmettant ainsl de couper des saucissons volumineus, das Giwantio: 7 ancdes
retis, des flomoges, du polsson, des viandes compactes etc y
EEEEEEE
- F 250 1/275 1/275 IL ist aus einer eloxiartan TECHNISCHE
Aluminiurnleglerung hergestelll und weist den  EIGENSCHAFTEN F 2601 F2/51 F275R
Vorfell aulf, dass sie schnell zu reinigen und absolul hygienisch E',*_,f_’;{&l‘:_‘:';g‘j_‘;,‘w;, pr 035 0.35 0.35
ist, Die Einstellvomichiung flr die Schniftstarke von 0 bis 14 mm AT AT - =
T , @ Kingencurohimeasses mm 250 275 275
Ist hochemplindich und erloulk! eine Dezimaleinstellung - ~ -
Das leichl zu mentierende Schislfgenst edelchien die Arbeit  Messoumdiohung  rpm 00 o 300
des Benulzers, Indem es den Schnitt der Ware immer Sehnilfistarkes e Oelé O«lé O+l4
einwandire erhalt Matzschnit LM mm 2:0x190  210x200 260x215
Der auf Kugellagern montierte Teller hal eine
audergewchnliche Gleitfahigkeit und eroubt es, auch Cececwilior 2t
kompoakte Wurstsorten, Brolen, Kdse, Fisch, festes Flelsch und Belftrter hiol
anderes zu schneiden
B
T La maquina de corfar jarman modelo F 250 11275 1 CARACTERISTICAS
275 IL fobricada en aleacién de aluminio ancdizada TECNICAS Fas0l F2rs1 F275 L
tlene la venigja de brindar absoiuta higiene ¥ limpleza TN ey, W 0,35 0,35 0,35
iapida T — - = v
G Rl 41 s Y 2850 75 275
El regulodor del espesor de corle de 0 a 16 mm es muy S ichia e - d
sensible y pamite (o regulacion decimal, Rpm Lp.m 00 300 300
El afiladar muy facil de montar simplifica el frabojo del usuario Exposod 00 Cong mm O+14 0«18 018
manteniendo eficienta el corte perfecto del alimento. El plale coem oL« H e 0% 100 210% 210 280x 715
mantado sobre cojineles de bolas tiene un deslizamiento ? i
excepcional y permile corfar embutidos pasados, asados, Goranfia: 2 oo

quesos, pescodos, carmes duras y demas.

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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montade scbre cojinefes de bolas fiene un desiizomiento
aexcapcional y permite corlar embutidos pasados, asodos,
quascs, pescodos, cames duras y demas.

F300R F 300 E F 300 EL
Amm 250 340 340
B mirm 4ddl d&5 430
Cmimi 485 495 500
D mm 5650 650 140
E mim 440 440 510
. kg 19 23 25
B A
D c
Laffettattice modeallc F300 R/300 E/300 EL costruifc  CARAITERISTICHE — p—
in lege di alluminio tiatleta onadicamente ha || TECNICHE FaooR o 0 &L
vantaggio di una rapida pulizio ed assolula igiene it D HP 0,33 0,35 0,35
Il regolatore delio spessore di toglio da 0 o 16 mm & molte - e 00 =00 S0
sensibile & pemrmette una regolazions decimale, — = ; e
L'atfilatolo di facke montoggio semplifica il lavore dellutente &0 lama al minulo il o 300 aed
mantenando afficlente § foglio perfatio della merce. Spossoin o logio mim Oelf Oeld L]
Il phafte montato su cuscinet!l o sfere ha una scorevolezza fagio utls: LxH mm 220 £ 210 220 x 220 280% 230
eccezionale e permette di tagliare salumi pesantl, aroshi
formaggl, pesce, carmi dure ed aliro Saranzia; 2 oanl
EMIF The F300 R/300 E/300 EL model siicer made of  SPECIFICATIONS F 300 R F 300 E F 300 EL
=ale= onodised aluminiurm alloy permils rapid cleaning b HP 033 a3s 0,35
and meets the most demanding sanitation reguirements. The ToSImILT : -
decimal thickness regulator ranging between 0 and 16 mm s~ 2 8lede L 300 200 300
higghly precisa, Rpen Lp.m An0 300 300
The blode sharpener is bullt-In for effective and sharp cutling Cut thickness ionge Em— Oeld Dl 016
The plate mounted on ball bearings feafures excepfionally YT r e P e
smooth unning 1o cut heavy sausages, roosts, chease, fish, . ' 20 210 ABILER 240230
compact meatl and other preducts Waronh: 2 yeo
EE———
La franchause modala FI00 R/I00 E/300 EL, SPECIFICATIONS F 300 R F 300 E F 300 EL
construite en alioge d'aluminium ancdisa, peut ehe '|d|;{.€u~!rf;ﬁ?§4¢ Hp 0.33 0,35 0,35
nettoyee rapidement et garantit une hygiene absclue et B - -
L épaissewr des ranches est stablie par un régulatew trés sersiple B1ame mm 300 300 200
sur bose décimale et peu! varler de 0 a 14 mm Rpem Lpm 300 300 300
Simple @ monfer, laffUteur aide lulilisateur @ maintenir un Epaiksour oo coupd = Delé Oela Oelh
franchant parfait, Le glissement du plateau monte sur des AR e e P
paliers @ un mouvernen! exceptionnellement coulant  o-codecoperlid  mm bl 220 x 290 SHER LR
permetiont ainsi de couper des saucissons voluminewr, des Corantie: 2 anndes
rofis, des fromoges, du poisson, des viondes compactes atc,
N
F300 Rf3I00 Ef300 EL ist qus einer eloxierten TECHNISCHE
Aluminiurmleglerung hergestellt und weist den  EIGENSCHAFTEN F ook FAROE FS00-8
Vortell auf, dass sie schnedl zu relnigen und absolul hyglenisch  Spenownbels WP 0,33 0,38 0,35
ist, Die Einstellvorichiung fur die Schnittstame von O bis 146 mm I AR . T who A -
Ist hochempfindlich und erdaubt elne Dezimaleinstellung. Skl - - 2
Das leicht zu monflerende Schieifgendt edeichlernt die Arbeit assonsmachung lp.m 300 300 300
des Benutzers, indem es den 5Schnilt der Ware immer Schnittstarnks mm Delé Oals Dsld
einwandfiel arhalf . dutzschnift: Lx H rren 220 % 210 220 % 220 260 x 230
Der aufl Kugellagern maontierte Teller hat eine
aubBergewdchnliche Gleitfahigkell und eraubt es. ouch Grarantie: 2 Jafing
kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes Flalsch und
andedsas 2u schnelden
EE———
T La maguina de corlar jamon modele F300 R CARACTERISTICAS
mssssm 300 E/300 EL fobricada en aleacion de aluminic TECHICAS i F o0 R Fio0E F 300 £
anadizada tiene o ventaja de brindar absoluta higiens y ?‘.‘:,:nl?’:‘aé"‘fw«. WP .33 0,35 0,35
I'.-np|ez<:_f fapida . @ Cuchifia mm 300 300 300
El regulador del espesor de corfe de 0 a 16 mm a5 muy
sensliole y permite la reguiacian decimal, Rpen kp.m 300 300 300
El afilador muy facil de mantar simplifica el trabaje del usuario Espesor de cote ) Delé Deldh O+1é
manfeniendo eficiente el corte perfecio del alimento, El plato Cofo Gk Lx H e 220 x 210 250 x 920 280 & 230

Garantia: 2 aviog

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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mentado sobre cojineles de bolas tiene un deslizamiento
axcepcional y pemite corfar embutidos pesados, asados,
QueEsos, pescados, carmes duras ¥ demas.

’ T F 300 R F D0 E F 300 EL
ISR iy | sl
!‘; . b A mim 290 a0 340
[ o e e r'i?? : Bmm 440 465 490
N A € ren 485 495 500
A = D mm 650 850 740
= -] a i
N N : Emm 440 440 510
. J L A kg 1% 23 25
B A
o c
Laffetialice madsalle F 300 R/300 E/300 EL cosluila  CARATTERISTICHE
I in lega di alluminic tatiata ancdicamente ha il TECNICHE FI0OR FInOE FIo0EL
vantaggic dl una raplda pulizio ed assolufa igiene e, . 1P 0,33 0,35 .35
Il regoiotore dello spessore di taglio da 0 o 16 mm & malto @ Lama T 300 W] 100 CR6 3001 100 CR6
sensible & parmette una regolazione decimale UL - — -
L'affilatelo di faclle montaggio semplifica || lavoro dellutenta  SNiemaaliminutz  tpm 00 00 e
mantenando elficiznta il toglio perlafio della mearce Spasscre di fogho T D=1é D+16 ]
I platto montate su cuscinetti a sfere ha una scomevelezza Toghs ulke: L x H - 290 £ 210 220 % 220 240 % 230
eccezicnale e permette di tagliore salumi pesantl, arrost, y
ferrmaggl, pesce, cami dure ed allro Goronsia: 2 ann
EWM®™= Th= F 300 R/300 E/300 EL modeal sicer made of SPECIFICATIONS F 300 R F 300 E F 300 EL
calk= onodised aluminium alloy permits rapld cleaning Sngephatamaler ¢ o .33 0.35 0.35
and meaeats the mest demanding sanitation requirernents. The I RO : = -
decimal thickness reguiafor ranging between Dand 146 mm s £ Bade LA ol 30 100cRs 3k 100 CRS
highly precise Rpm Lp.m. 300 300 300
The blode sharpener is built-in for effective and shap cuting Cut thiskness range  mm Osld O+lb Delb
The plate mounted on ball bearlngs features axc:—.-p}honglly Cotan ramery 05310 3708 220 260 % 230
smooth running to cut heowy sausages, roasls, cheese, fish,
compact meat and ciher products Warranhy: 2 years
B
La trancheuse modele F 300 R/300 E/A0D EL SPECIFICATIONS F300R F 300 E F 300 EL
consiruite en alioge daluminium ancdise, peut aire Moo moncphdsd 4 p 033 0.35 0.35
nettoyée rapidement et garantit une hygiéne ocbsclue 5000y S0 Ao nie
Lépaisseur des hanches est éloblie par un régulatewr iés sersible B Lame mm 3K 30 100CR6 300 100 CR6
sur base decimale et peul varler de 0 a 16 mm Rprrs L. A0 300 300
Simple @ monter, l'affiteur aide l'ufilisateur @ maintenit UN pooecerga coupa M Deld Dald T
tranchant parfail, Le glissement du platecu monté sur des T TERRET A o
paliers @ un mouvemen! exceptionnellemen! coulant 20 JCOPLXH mm L AL X i et
parmettant ainsl de couper des saucissons volumineus, das Giwantio: 7 ancdes
retis, des flomoges, du polsson, des viandes compactes etc
NN
F 300 R/300 E/300 EL ist qus einer elcxerten TECHNISCHE
Aluminiurnileglerung hergestelll und weist den  EIGENSCHAFTEN F 300R FJ00E F 300 EL
Vorfell aulf, dass sie schnell zu reinigen und absolul hygienisch E',*,f_’;{&l‘:_‘:';i‘j_‘;,‘w;, pr 0,33 0.35 0.35
ist, Die Einstellvomichiung flr die Schniftstarke von 0 bis 14 mm R
(g ShITESESay T 3 300
5! hochempfindlich und erloub! eine Dezimaleinstellung @ Kingenduchimasses men 3000 %0 100 CR6 300 100 CR6
Das leichl zu mentierende Schislfgenst edelchien die Arbeit  Messoumdiohung  rpm a0 200 00
des Benulzers, Indem es den Schnitt der Ware immer Sehnilfistarkes e O+1& Osl& Osld
einwandirel erhall Hutzschni, LoxH mm 220x210 230 x 220 260 x 230
Der auf Kugellagern montierte Teller hal eine
audergewchnliche Gleitfahigkeit und eroubt es, auch
kompoakte Wurstsorten, Brolen, Kdse, Fisch, festes Flelsch und
anderes zu schneiden
B
T La maquing de cortar jamon modelo F 300 B CARACTERISTICAS
e 300 E/300 EL fabricadn en aleacién de aluminip  TECNICAS F300R FaooE FIoOEL
ancdizado fiene lo ventojo de brindar abscluta higiene vy [\3gmonsees & H .33 0,35 0,35
limpéaza rmpida. ——
; D Cuchilc Y 30 [
El reguiador del espesor de corte de 0 G 16 mm es muy  oueie mm 2 0 100che 300 100CRe
sensible y pemmile 1o regulccion decimal Fpm tRm 300 30 30
El afilador muy facll de rmontar simplifica el fralbojo del usuanio Esposed 90 cong mm D=14 Ds+lé Os1&
manteniendo eficiente el core perecio del aimento. El plalo Cotouli: Lx H pres 2302210 220 2 220 260 % 230

Gorvaniial 2 afdor

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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; 111 =% F 300 CL
7=\ B 3 A mm 350
{ = #; s B rrum 570
ol =l € mm 560
o e I - | D mm 870
el || [[Be<Uf € mm 500
L ) . - kg 27.5
B A
¥ c
I L'affettatrice modello F 300 CL costruita In lega di CARATTERISTICHE -
alluminio trattato anodicamente ha Il vantaggio TEaNILa: 0cL
di una rapida pulizio ed assoluta igiene. “2!53'1&'.:?':?;:.:- HE 0.35
Il regolatore dello spessore dl taglio do 0 a 16 mm & molto B Lama v 300
sensibile e permette una regolazione decimale — iy
L'offlatoio d facile montaggio semplifica il lavore dallutente Gin loma al minuto rp.m. 300
mantenando efficiente il taglio perfetio delio merce. Spassoro o taglho mm  O1é
Il piotto montato su cuscinetti o sfere ho una scorevoiezza Taglie ulle: Lx H mm 300« 770
eccezionale e permette di tagliare saluml pesantl, amrost,
formaggl, pesce, carni dure ed alfro, Garanga: 2 anni - Esciuse le parll sleftriche
ENIPE The F 300 CL model slicer mede of anodised SPECIFICATIONS F 300 CL
w2 cluminium alloy permits rapid cleoning ond meats Snge-onas oo e 0,35
the most demanding sanitation requirements. The decimal = _1"'“‘” il
Ihicknass reguioior ranging betwean 0 and 14 mm is highly @ Blode Frm 300
precie, Rpm rpm. 300
Thie Dui-in blode sharpener assures effective and sharp cutting, Cut thicknass range mm O+16
The plate maounted on ball bearings features exceptionally ot L H —r——
smooth running to cut heavy sausages, roasts, chaase, fish, lifri - =
compact meal and other products Warranty: 2 vears excepls eleciical parts
|
I Lo trancheuse modéle F 300 CL. consfruite an SPECIFICATIONS F 300 CL
olioge d'aluminium onodisé, peul éfre nettoyes Motour imonophosd HP 035
rapiderment et garantit une hygléne absolue, Lépaissaur des B it
franches est établie par un réguloteur trés sensible sur base @ Lame mm 30
déecimale et peut varier de 04 186 mm. Rpm rpom. 300
Simple & monter, I'affGteur alde l'ufilisateur & malntanic un Epalsseur de coupa T

tranchant parfait. Le glisserment du ploteau monté sur des
paliers a un mouvement exceptionnellement coulont
permettant ainsl de couper des saucissons volumineux, des Gorantia: 2 anndes A Voccontion dos pideas Sloctriouns
ratis, des fromaoges. du polsson, des viandes compactes efo.

Surfoce de coupa:LaH mm 300 x 220

Die Aufschnittmaschine F 300 CL ist qus einer TECHNISCHE

eloxierten Aluminiumlegierung hergestellt und weist EIGENSCHAFTEN Faoocl
den Vortell ouf, dass sie schnell zu reinigen und absolut S iy HP 0,35
hygianisch ist. Die Einstelivarichtung f0r die Schnittstdarke von e ———— —
0 bis 16 mm ist hochempfindlich und erloubt eine i it B L S
Dezimaleinsteliung. Messerumdrahung rp-m. 300
Dos leicht zu montierende Schieifgerdt ereichtert die Arbeit Schinitistarie mm 0416
des Benutzers. Indem es den Schnitt der Ware immer artzschiitt: Lx h v 300 x 220
einwandfrel erhalt,
Der auf Kugellagern montierte Teller hat eine Gavantio: 2 Jahne Qusgonammen ohekirische Taie
auBergewdhniiche Gleitfahigkelt und erlaub! es auch
kompakte Wurstsorten, Bralen, Kdse, Fisch, festes Fleisch und
angeras zu schneiden.

B

T La maguina de cortar jamdn modelo F 300 CL CARJ}CTFFISNCAS
mmmms fobricodo en aleacion de aluminio anodizada TRCHICAS ook i
tiene lo ventaio de brindor absciuta higiene v Impieza rapida. B e i HF 0,35

El regulador del espesor de corte de 0 a 16 mm es muy

sensible y permite la regulacién decimal D CuchiG mm 300

El ofilodor muy facil de mantar simplifica el trabojo del usuario Rem rp.m. 300
manteniendo eficiente el corte perfecto del olimento. El plato Espesor de corle mm o Os1é
maontado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamienta Cate Gl LxH MM 200 x 270
excepcional y parmite cortar embutidos pesodos. osados,

quesos, pescados, carmeas duras y demas Garanfio: F afios - Forfes eldcticas axciuidas

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I L'offeftatrice modello F 300 CL cosfrulta in lega di
alluminio trattata anodicamente ha Il vantaggio

di una rapida pulizio ed assoluta igiens

Il regolatore dello spessore di taglio da 0 a 14 mm & malto
sansibile e parmette una regolazione decimale

L'afflatoio di focile montaggio semplifica il lavore dell'utents
mantenando efficientea Il taglio perfetto della merce

Il piatto montato su cuscinettl o sfere ha una scorevolezza
eccezionole & permeatte di tagliare salumi pesanti, arrost,
formagai, pesce, carmi dure ed altra

ENEE= The F 300 CL model slicer made of anodised
calns aluminium alloy parmits rapid cleaning and meets
the most demanding sanitation reguirements. The decimal
thickness regulator ranging between 0 and 16 mm is highly
precise.

Thia buil-n Dlode sharpener assures effective and sharp cutting.
The plate mounted on ball bearings features exceplionally
smooth running o cut heavy sausages, roasts, cheese, fish,
compoact meat and other products

Lo trancheuse modele F 300 CL, construite en
I I alliage d'aluminium anodiss, peut étre nettoyée
rapidement at garantit une nygiene absolue. L'épaissaur des
tranches est Stablie par un régulateur trés sensible sur bose
décimale et peut varer de 0a 16 mm.
Simple 4 maonter, l'offGteur oide 'utliisateur & maintenir un
tronchant parfait. Le glissement du ploteau monté sur des
paliers a un mouvement exceplionnellement coulant
permettont ainsi de couper des saucissons voluminaux, des
ratis, des fromages, du polsson, des viandes compactes etc.

I Cie Aufschnittmaschine F 300 CL ist ous einer
eloxierten Aluminiumleglerung hergestellt und weist
den Vortell auf, dass sle schnell zu reinigen und absolut
hygienisch ist, Die Einstellvomichiung fur die Schnittstarke von
0 bis 16 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaleginstellung
Daos leicht zu montierende Schisifgerdt erleichtert die Arbeit
des Benutzers, indem e3 den Schnift der Ware immer
einwandfrai erhalf,
Der ouf Kugellogern montlerte Teller hat eine
auBergewohnliche Gleitfahigkeit und erioubt as, auch
kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes Fleisch und
anderas zu schneidan.

— | o maquing de cortar jaman modelo F 300 CL
i fObricodn en cleacién de cluminio onodizada
tiena la ventaja de brindar absoluta higlene y Impleza rapida.
El regulador del espesor de corte de 0 a 16 mm es muy
sansible y permite lo regulocion decimal.

El afitadaor muy facil de mantar simplifica el frabajo del usuario
manteniendo eficiente el corte perfecto del alimento, El plato
montado sobre cojinetes de bolas Hene un deslizamiento
excepcional y permite cartar embutidos pesodos, asados,
quasos, pescados, carnes duras v demdas,

F 30D CL

A I 380

B mim 570

C mm 580

D mm B7O

Emm 500

kg 27.5
CARATTERISTICHE
TECMNICHE F 300 CL
UsTmamisrens  HP_ 03
.?J Larma mm 3'3(,‘ 100 CR6
é;l-:.;_;'.‘:q al mifute T[T 300 R
Sposorn al foglio mim Oald
Togho utlie: LxH 300 x 70

Goaronaa: 2 anni - Escluse ke porti elalivicha

* Malong vantialo

SPECIFICATIONS F 300 CL
Tanae W o

@ Blode mim 300 100 CR6
Rpm Lo, 300

Cut thickness range mim 014
CutLxH mim 300 x 220

Warranfy: 2 yeors excopls elpcincal parts

" venlifialed molon

I
SPECIFICATIONS F 300 CL
Moteur monaphost +
15 720, DT A0 A0 HF 0.35
@ Lome mm AW 100 CR6
Rpm rp.m, 300
Epcissour do coups mim 0=14

Surfoce de coupe. LxH mm 300 x 220

Goronfle: 2 années 4 I'excaplion des pldces dleciigues

" Mofeur veniie

TECHNISCHE

EHEETC HATIEN s i
R Wi

@ Klingendurchmessar  mm 3000 100 CR6
Messerumdrehung rpem 300
Schnitistarke mm O=lé&
Mulschnidl: LaH mm 300 = 720

Gaoronthe: 2 Jokre ausgenammen alakirischea Talle

* Baldfteter Motar

EE————

CARACTERISTICAS

TECNICAS F 300 CL

Moto: .:_,,",_.{. e i PP

Cuchilia il 3000 100 CR6

Rpm rpem. 300

Espesor de corfe mim O-14

Corte afil Lx H mim 300 x 730

Garantio: 2 afas - Parfes eldofricas exciuldas

AMotor venliingo

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I I L'offettatrice modello F 300 I/F 330 | cosfrulio
in lega di alluminio trattato anodicamente ha

hvantaggio di una rapida pulizia ed assoluta iglens

Il regolotore dello spessore di taglio do 0 a 16 mm & molto

sansiblle e permette una regolazione decimale.

L'affiotoio di facile montoggio semplifica | lovoro delfulente

mantenendo efficienta il taglio perfetto della merce.

Il platto montoto su cuscinetti g sfere ha ung scomevolezzo

eccezicnale e permette di taglare salumi pesanti, arrosti,

formaggi, pesce, carnl dure ad alfro,

Sxp== The F 300 I/F 330 | model slicer made of anodised
salle= oluminium olloy parmits rapic cleoning and meeats
the most de rmanding sanitation requiremeants The decimal
thickness regulator ranging between 0 and 146 mm is highly
precise

The buil-in blade sharpener assures aeffective and sharp cutting,.
The plate mounted on ball bearings featuras excaptionally
smcaoth running 1o cut heavy sausoges, roasts, cheese, fish,
compact meat and other products.

I La trancheuse modéle F 300 I/F 330 I, construite

an alicoge d'cluminium anodise, peut étre
nattoyée rapidemeant et garantit une hygigéne absolue,
L'&époisseur des tranches ast &tablie par un régulateur frés
sensible sur base décimale ot peut varler de 0 4 16 mm.
Simple & monter 'affiteur oide lutilisateur & maintenir un
tranchant parfait. Le giissement du ploteau monté sur des
paliers o un mouvement exceptionnellernent coulant
permetiant ginsi de couper des saucissons volumineux, Jdes
r&tls, des fromages, du polsson, des viondes compactes etc.

- Die Aufschnittmaschine F 300 IJF 330 | ist aus einear
gloxlarten Aluminiumlegierung hergestellt und
wiist den Viortell auf, dass sie schnell zu reinigen und absolut
hygienisch ist. Die Einstellvarichtung fOr die Schnittstrke won
0 bis 1& mm Ist hochempfindlich und erlaubt eine
Dezimaleinstallung.
Das leicht zu montierende Schieifgerat erdelchtert die Arbeit
des Benutzars, indem es den Schnitt der Ware immer
ginwandirei erhdilt,
Der auf Kugellagern montierte Teller hat a&ine
auBergewdhniiche Gleitfdhigkeit und erloubt 25, auch
kompakte Wurstsortan, Bralen, Kdse, Fisch, festes Flelsch und
andeares Zu schneiden.

fe— Lo maquina de cortar jomén modelc F 300 |
L F 330 | fobricodao en aleocidn de aluminio
anodizada tienea lo ventoja de brindar absoluta higiene y
limpleza rapida.

El reguiador dei espesor de corte de 0 a 16 mm as muy
sansible y permite o reguiacién decimal

El afilador muy fécll de montar simplifico el trobaojo del usuario
manfeniendo eficiente el corte pafecto del alimento. El ploto
montado sobre cojinetas de bolas tiene un deslizamianto
excepcional y permite cortar embutidos pesados, asadaos,
quescs, pescados, carnes duras y demds.

F 3001 F 3301

A mm 410 410

B mim /a0 530

Cmim 540 550

D mm 770 770

E mrm 445 445

kg 30 a2
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 3001 F 3301
T 770 A b HP 050 0.50
@ Lama 100 CR6  fmirm 300 330 100 CR6
Giri larme al minuta roum, 280 280
Speasone di loglio mm O+ O+1é
Toghio uties LxH mrm 260 x 220 260 x 235
Garanzia: 2 onnd - Escluso le partl eletinche

Motore venfiofio
SPECIFICATIONS F 300 | F 3301
V1B 0 22 s 0k is HP 080 0,50
@ Blode 100 CR6  mmim 300 330 100 CR6
Rpm roum, 280 280
Cut thicknoss mnge s O+1d O+1é
CubtiLxH mm 240 x 220 260 x 235
Warranty: 2 years excepis elechincol parfs
* Ventioted mator
T

SPECIFICATIONS F 3001 F 3301
ey w00 050
@ Lome 100 CR6 mim 300 430 100 CR6
@En f.m 280 280
Epalsaur de coupa mrm Qald Q414
Surfoce de coupe: Lx H mrm 260 x 220 260 x 235

Gorantie: 2 annéas O MNexception dos pidcos Sechiguos

= Moteur veniid

TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 3001 F 3301
T o W ow 050
E}_K- ngEndurchmessed 100 CR6  nirm 300 3an 100 CR_6
Messoremdrehung roam, 280 280
Schinittstarke i Ozl O+14
Mutzschratt: LuH mm 240 20 260 x 235
Garantip: 2 Janre OUSenamman elgkiischae Tals.

B ———
CARACTERISTICAS
TECNICAS F 3001 F 330
15 720 2aice0 ot HP 050 0.50
.'él Cuchilia 100 CR6  ITirmy 300 430 100 CR6
Rpm Lpm. 280 280
Espasor da corte mm O+14 O+14
Cortediit LxH mm 260 x 220 260 x 235

Faranfia: F afos - Partes eldeiricos excluiaas

Motor vanitdodo

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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-~ 177 F 350 | F 3701
= ) : : Amm 415 415
/I 8 mm 580 560
Fi¥ i C mm 585 585
0 mm 580 820
| @ j= I i L b
i — - L | ~ E mm 480 480
- - - - k'.] 3‘-‘ 3?
B A
b c
L'offettatrice modelio F 350 1/F370 | costruita In lega CARATTERISTICHE
] nley tr f | ' | } I F 350 | F3I01
di allurinio frottota anodicamenta na i vantoggio
di una rapida pulizia ed assoluta igiens HP 0.50 0.50
Il regolatore dello spessore di taglio do 0o 18 mm é melto =
sensibile e permette una regolazione decimale. 100 CRE - Friem 250 370° 100 crs
L'offiotoio di facile montogglo semplifica il lavoro dell'utente Gl lama gl minuto rpm. 2e0 2e0
mantenendo eficiente Il toglio padetto dello merce, Spossoto di toglio T 0+ia 0+16
Il platto montato su cuscinettl o sfere ho una scomevolezzo Taglio utie LxH mm 310 % 260 00 % 275
eccezionale & permeatte d tagliare salumi pesanti, arostl,
formaggi, pesce, caml dure ed altro, Gavangla: 2 annl - Escluse le parll elellviche
* Motore vinfikalk
NI The F 350 I/F370 | model slicer made of anodised SPECIFICATIONS F 3501 F 370l
=alle=  cluminium alioy permlts rapid cleaning and meets ]"?-f‘fi;:i'.?l:-.':-'ﬁﬁ..-‘ HE 0.5 0E
the most demanding sanitation requiremeants. The decimal — - o -
thickness regulator ronging between 0 and 16 mm is highly © Biode WLRe mm AU IR
precise. Rpm Lpam. 260 280
}‘I‘va puli-in blode shorpener assures eﬁe}trlve and sharp cutting. Cut thickness ange P YT 0+16
he plate mounted on ball bearings features exceptionally
I 10 I
smooth running to cut heavy sausages, roasts, chease, fish, o L - 0w b R
C{_‘)rﬂpﬂf_ﬂ meal ond other products Wrmramily: 2 winors excenls efocinical parts
LA GRS
T
I La trancheuse modéla F 350 If/FA70 |, consfruite F 3501 Fazol
en allicge d'aluminium anodisé, peut étre -

. 5 ¢ e HP 0.50 0,60
nettoyée rapidement et garantit une hygiéne absolue. e - -
L'épaisseur des franches ast &lablie par un régulateur trés @ Lome OCRe mm 350 370 1 2
sensible sur base décimaole et peut varier de 0 4 14 mm. Rem fpam. 240 280
Sirmple & monter, 'offiteur cide l'utilisateur & maintenir un Epaissaw de coupe o D4lé 018
tranchant parfait. Le glisseament du plateau monteé sur des e T 310 7 260 300 = 275
Dﬁiiers a un mouvement E:ce:}fioﬂﬁeﬂemenl caulont Surfoce de coupe: Lx H mm A0 % 2 ® 2
p{ermeﬁun" ains de couper des saucissons volumineuk, des Gavantie: 2 années a 'exception des pléces Secinques
ritis, des fromages, du polsson, des viondes compactes etc, * Moteur ventig

T

Die Aufschnittmaschine F 350 I/F370 | ist ous einer TECHNISCHE

eloxierten Aluminiumiegierung hergestallt und weist _EIGENS'CH"'FE" F-250:} Fa701
den Vortell ouf, dass sle schnell zu reinigen und absolut e HP 0.50 0.50
hygienisch ist. Die Einstellvorrichtung fir die Schnittstarke von

s f Bingen “hrressded 100 CR6  mirm 50 7 100 CR6
0 bis 16 mm ist hochempfindlich und erlaubt eine O nGancrhme kil =0 il
Dezimaleinstellung Messarumdrenung rpm. 280 20
Das leicht zu montierende Schielfgerat ereichtert die Arbeit Schnittstdre mm =14 0+
des Benul_ze.rs._mdem a5 den Schnitt der Ware immer Mufzschnitt: Lx H mm 310 x 260 300 £ 275
ainwandfred erhalt.
D er auf KUQG ||0g9r n montierte Te. ler hat eine ‘Ga.'gr:f:[r 2 _J-:,_;r:m ausgencmman alakirische Tade
auBergewdhnliche Gleitfahigkeit und erlaubt es. auch BarNTaE Mol
kompakte Wurstsorten, Braten. Kase. Fisch. festes Flelsch und
anderes zu schnelden,
TS
_n La méaquina de cortor jamdn modelo F 350 ) CARACTERISTICAS
mm— F370 | fobricoda en oleocidn de aluminio TECNICAS Fasol Faal
anodizada tiene la ventaja de brindor absaluta higiene y "*-:’_":I;L.‘: D it HP 0.50 0.50
limplera rapida. T =
g 100 CR6 ) 50) 100 CR6

El regulador del espesor de corte de 0 a 16 mm es muy IS N L S 2 S5,
sensible y permite la regulacion decimal . im0 20
El afilodor muy fGcll de montar simplifica el trabojo del usuario Expasor de core mm Oslé 0416
manteniendo eficiante el corfe perfecto del alimeanto. El _r.nlc:'o Carta Ofit Lx H mm 310 % 780 300 x 775
montado sebre cojlinates de bolos tlena un deslizomiento -
excepcional y parmite cortar embutidos pesodos, asados. Gavantia: 2 afics - Porfes eléctricas exciuldas.

uEsts. pescodos, cames duras y demds. "Manor vent

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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1 "- .' ¥
By ey fl F 350
5 r =01 A mim 415
BT W e =
= __-_7?--1| e B mm 580
N 1 = Cmm &70
= Y S S D mirm w90
. | E rmm 730
kg 41,2
R = o - = .
o c
Lafferatince modellec F 350 automatica & costruita CARATTERISTICHE
i ) . ) il , = TECNICHE F 350
in lega di alluminio trottato con ossidazione anodica -
Il basamento per l'automazione della macching & in accigio inox L}'jfr'iﬁ..[\’.';. : HP 0.50
ed & carafterizzato do un dispositivo conta fatte, @ Lama TaTy 450 100 CRe
Il mevimento del camello & automotico a velocita’ fissa & corsa Girl lamea al minute Lo 260

variabile

Viene montato di sere una lama di terza generaziona pear taglio
salurmi & formaggill regoiotore dello spessome ditaglioda 0a 16 &
molto sensibile & parmeatte una regolazions decimale.

Spessore di toglo

mamy 0+

Taglio utike: Lx H

mim 310 x 260

Gerangia; 2 annl
totare ventiiato

g The automatic slicer F 350 ls rade of alurminum SPECIFICATIONS F 350
=aln= oloy treafed with anodic oxidation, Sngla-phose motor ¥ HE 0.50
The base for the machine automation is in stainlass stesl and is 11523024050 &0Hz s

LT it i : @ Blade e 350 100 CR6
equipped with o slice counter dewvice, = : =
The cariage movement is automatic with fixed speed and variakls sl Lol
camoge stroke, Cut thickness range mem D214
It hios a 3rd generation blade as standard, which Is suitable for the Cut:LxH mim 310 x 260
cut of maat and chessa. The thickness regulation from 0 fo 16 s Warranty: 2 yeavs
wvary sensitive and It allows a decimal adjustment, * Venfilctad motor

I———

I I La trancheuss automatique  F 350 1 est construit en SPECIFICATIONS F 350

aliinge d'aluminium traité 4 l'oxydation anodique. i HE 0,50

) o : : o ik i & 230
Lo ::‘.ﬂs!‘_-‘u pou Iv:::ul ormatisation de ko maching ast én acier inomydabie =y — 360 100 cre
et est dquipde d'un compteur de tranches
Rpm LM 250

Le mouvemeant du chariot est outomatique & vitesse five et course
variable du chariol.

Il est dquipé en stondard d'une lame de déame gensration, adoplés
4 la découpe de vionde et de fromage. La rdgulation d'épalsseur
da 0 d 16 ast tnds sensible et permet un ajusterneant décimal

Epalsew de coupa

Surfoce de coupe! Lx H

Garantie: 2 annges

ol ven i,

- Die outomatische Schneldemaschine  F 350  isfaus ggggsmc%ﬁ = —_—

einer anodisch oxidierten Aluminiurmleglerung hergestelit.
Die Maschinenautomation Basls bestent aus Edelstahl und (st mit i HE 050
elnem schelben zahler ausgestattet @ Kingendurchmesser e 350 100 CR6
Die Schittenbewegung Ist automatisch mit fester Geschwindigkelt Missanararahung —T
und veranderlich Schifftenhub ) Serritsianks PRIy
s hat E.In S'TCI"IGG.’C!.FMBEQ sl mr;‘ SenmiciiCa, die fur cen Schinlt Mutzschnitl, Lx H e 310 x 260
von Flelsch und Kdse geelgnet ist, Die Dickenregulierung von O bis
14 Ist sehr empfindlich und eraubt eine Dezimaleregulierung. (h.k:ruﬁ:ﬁf: ;LT,,,

B

M locoradoraautorndtica  F 350  estd hecha de uno CARACTERISTICAS
— gleacion de aluminio tratada con oxidacion anddica., Fasol
Lo bose pora la outomatizockn de o magquing es de oosro inoxidable HP 0,50
y estd equipoda con un dispositive de contador de corfes @ Cuchilla mm 350 100 CRe
El movimiento del carro es autorndtico con velocidad fijo v carera - rom. 260
‘-f.{'J-"|Ob|E del carro. B A Espazor de corta THT 0+1é
Tiene una cuchilla de fercera generacidn como estandar, que Corte O Lx H T 310760

es adecunda para el corte de came ¥y queso. Lo regulackan del
grosor de 0 a 16 es muy sensible vy permite un aluste decimal,

Garanfia: 2 anos
" Molor vorinodo

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice




OPTIONAL

Verniciatura Personalizzata
Colore ROSSO

OPTIONAL

Verniciatura Personalizzata
Colore NERO

OPTIONAL

Verniciatura Personalizzata
Colore CREMA




OPTIONAL
Kit Ulivo

OPTIONAL
Pomoli METALLIZZATI

OPTIONAL
Pomoli ROSSI




AFFETTATRICI VERTICALI

PIATTO SALUMI
PIATTO CARNE
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L'affetiatrice modellc F 250 T5-V/300 TSV R cosiruita In
I I lega di allurmirio tratiala anodicameanta ha (| vamaggio
di una ropido pulizic ed ossolula igiene.
Il regolotore dello spessore dl foglio do 0 a 16 mm & molio
sensibile & permetie una regolazions decimale,
Laffilatoio di facile montaggio semplifica il lavoro dell'utenta
mantenendo efficlente || faglio perfetio della merce, || platto
moniato su cuscinetli a sfere ha una scorevolezza eccezionale
e parmette di tagliane salumi pesanti, arrosh, formaoggi, pesce,
cami dure ed aliro

SRR The F 250 T5-V/300 15 R verlical model sicens made of
== anodised aluminium alloy are easy to clean and meat
the most demanding sanitation requirements.

Thelr decimal ihickness regulator ranging between 0 and 146 mm
is highly precise.

They are equipped with buil-in blode shompener for effective and
sharp cutting. Thelr plate mounted on ball bearngs features
exceptionally smooih running 1o cul hedvy sausages, roasts,
cheease, fish, compact meat and other products,

I I I ranchaiss mocléle F 250 T58-V/300 TSV R constniite
en glioge d'aluminium anodise, peul afre nefioyae
rapidement et garantit une hygiéne absolue. L'épaisseur des
tranches esl etablle par un regulateur rés sensitile sur bose
decimale et peut varer de 0 a 16 mm.
Sirmple & monter, lafflfeur alde [ulilisatewr & maintenir un ranchant
parfail. Le glissement du plateau monte sur des paliers a un
mouvement exceplionnellement coulam pemettant ainsi de
couper des saucissons volumineux, des rdtis, des fromages, du
poisson, des viondes compactes afic,

Dig wvarlicale Autscniftmaschine F 250 T5-V/300 TS-V R

ist aus einer eloderten Aluminiumiegienung hergestellt und
welst den Vonell aul, dass sie schnell Zu reinigen und absolut
hwgianisch ist, Die Einsteivormchtung fur die Schnittstarke von O bis
14 mm Ist nochempfindlich und erdoubt eine Dezimoleinsteliung,
Das leicht zu montierende Schielfgerat erleichtert die Arbelt des
Benutzers, Indem &5 den Schnitt der Ware Immer einwandfrel
erhalt
Der aul Kugelogem montiere Teler hat eine auBergewahnliche
Gleittahigkelt und efaub! es, auch kormpakte Wurstsoren, Braten,
K&ase, Fisch, fastas Fleisch und anderas U schnelden,

T La maguirg de conar joman modsio F 250 T5-V/300 75V R
s (cbricada en gleacion de aluminic anodizada
fiene o ventojo de brindor absoluta higiene v limpieza rapida.
El regulador del espasor de cone da 0 a 16 mm s muy sensible
y permite ia regulacion decimal,

El afilodor muy facil de montar simplifica el tobajo del usuarno
manteniando eficiente el core perdecio del alimento. Bl plaio
montado sobre cojinetes de bolas tlene un deslizomianto
excepcionol y pemite corfor embutidos pesodos, 0sados, quesos,
pascados, cameas duras ¥ dermas

F 250 T5-V F 300 T5-V R

Armm &0 3460

B rmim 440 460

Cmm 520 520

D mm a10 &10

E mm 515 515

kg 25 27
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 250 T5-¥ F 300 15-V R
T i 0,35 HE 0,35
2 Lorma e 250 MM ano
il larma al minuto L. and Lp.m 00
Spessoe dl faglio mim Ge«la im O+14

Tagio utke: Lx H

mim 240 x 170

mm 240 x 150

Garangia. 2 annl

SPECIFICATIONS F 250 T5-¥ F 300 T5-V R
Sngle-phiase molo - x = u
; |§2:ﬂ g‘jf"‘;‘;n pii 0,35 HF 0,35
2 Blode mm 250 P o0
REpm Lp.m 300 L m A0

Cut thickness 1ange

™ D=l

T D=14

CuttLxH

mm 240 x 170

mm 240 % 190

Warranty: 2 poars

B
SPECIFICATIONS F 250 T5-V F 300 T5-V R
Mot rrnogiiosd
{15 3t SAthe S0 GO HP 0,35 HP 0.35
@ Lame mim 250 mim 300
REam L 300 LpJm 300
Epalsseur de coupe e O« i D«16

Suroce de coups! LEH

mm 240x 17C

mim 240 x 190

Foranin' 2 orrmood

TECHNISCHE

EIGENSCHAFTEN F 250 T5-¥ F 300 T5-VR
II:TPg;ﬁ:ﬂh?r% AiHE HP 0,35 HP 0.35

2 Kingendurchimesset T 250 mim 300
Massanumcianung [f=Agy 300 Lp.m a0
Schnitisiarke mm 0=16 mm O«l&

MNufzschnit: Lx H

mm 240k 170

mm 240 x 190

Foronhio: 2 Jolve

I
CA PA_CTEEJ'STJCAS
TECNICAS F 250 T5-V F 300 T5-V R
VB 240, 24T 50 Mz HE 0.35 HP 0,35
@ Cuchila i 250 mm 00
Rpm L. rmn 300 LM 00

Espesol de coma

Ty Oi=ld

mm O+l

Coteutl: LxH

mim 240x17C

mm 240 % 190

Feroning & ok

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I I L'affettatrice modello F 250 T5-Y/300 TSV R costrulfa in
lega di aluminlo fraftata anodicamenta ha il vantaggio

di una ropido pulizio ed assoluta igisne.

I regolatare delio spessore dl taglio da 0 a 14 mm & molto

sensibile e pemetie una regolazione decimale.

L'affiatoio di facile montaggio semplifica il lovero dellutenta

mantenendo efficiente | tfaglio peretio della merce. |l platto

rmontaio su cuscinetl  sfere ha una scomevolezzo eccezionale

e parmmefte di tagliare salumi pesanti, arrosti, TamMmaggl, pesce,

caml dure ed altro.

SMpE=  (ne F 250 T5-V/300 T5-Y R verical model slicers made of
alln=  ancdised aluminium alloy are easy o clean and meet
the most demanding sanitation requirements

Thelr decimal thickness reguiator ranging between 0 and 16 mm
is highly precisa.

They are equipped with built-in blode shapener for effective and
sharp cutling. Thelr plate mounted on ball bearings features
excaptionally smooth unning 1o cul heavy sausages, roasts,
cheeaesa, fish, compact meat and other products.

La tancheauss modéle F 250 T5-V/ 300 T5-V R consiruite
. en dliege d'oluminium ancdise, peut étre nettoyee
rapidernant et gorantit une hygiene cbsclue. L'epaisseur des
franches est étoblie par un régulateur trés sensible sur base
dacimale e peul varer de 0 d 14 mm.
Simple & monter, falfitewr gide [ulilisafewr & maintenic un franchant
parfait. Le glissernent du ploteau monte sur des paliers a un
mouvemeant exceptionnallement coulant paemetiont ainsi de
couper des saucissons volumineux, des rotis, des fromages, du
poisson, des viondes compactes etc

I D= vericale Aufscnittmaschine F 250 T5-V/300 TS-V R
ist ous siner eloxieren Aluminiumlegieung hergestelf Lnd
weist den Vorel oul, dass sie schnell zu reinigen und atbsolut
hygienisch ist. Die Einstelivomchtung fur die Schnitistake von O bis
1& mm st hochemplfirdich und erloubt eine Dezimaleinsteliung
Das leicht 2u monfierends Schielfgerdt erelchtert die Arbeit des
Banutzers, indem es den Schnitt der Ware immer einwandfred
erhalt
Der aul Kugeliagem manfiere Teller hat eine auBergewahnliche
Gleffahigkeit und eroubt es, auch kompakte Wurstsortien, Braten,
Kase, Fisch, festes Fleisch und onderes zu schneiden

P | rrdoung de cordar jamcn modsio F 250 T5-W3D0 TSV R
L fobricaoda en aleccion de aluminio anodizada
flere la ventaja de brindar absoluta higiens v limpleza rapida.
El reguiladior del espesor de corfe de 0 g 14 mm as muy sensible
¥ permite la reguiacion decimal,

El afiladar muy 1acil de maontar simplifica el robajo del usuario
mantaniendo aficients el corte perfecto del aimeanto. El plato
mantado sobre colinefes de bolas tiene un deslizamiento
excepcional y permite cortar embutidos pesados, asados, quesos,
pescados, cames duras v demads

F 250 T5-V F 300 T5-V R

Armm 340 380

B mim 440 480

€ mm 520 520

D mim 410 &10

E rmm 515 515

kg 25 27
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 250 T5-¥ F 300 T5-V R
Moot monciose ® . = i
115-220- 240 50-60Mz HP 0.35 HF 0,34
@ Lama mim 250 FTHT ano
i larma al minuto LE, M 300 e 300

Spessoe dl tagio

mim =16

fTim O+14

Togio utie: Lx H

mim 240 x 170

rmm 240 x 150

Gayanzia: 2 anry

SPECIFICATIONS F 250 T5-V F 300 T5-V R
Single-phase molor & " 5 S
1192202400 50-60Mz e 0,25 HP 0,35
@ Blode e S0 mem 300
Rpm LM 300 Lpam. 300
Cut thickness mange i 0«14 mim D+16

CuliLxH

mim 240x 170

mm 240 % 190

waranny: 2 years

B
SPECIFICATIONS F 260 T5-V F 300 15-V R
oene _ ® o W 03
@ Lame e 250 mim 300
R LE.m 300 LR 300
Epaisaul oo Coupa T D16 mm Dal&
SuMmoce decoupe: LxH mm 240x 170 mm 240 % 190
Garanfae: 2 annees
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 250 T5-¥V F 300 T5-V R
E vidiobor - . i
[l HF 0,35 HP 0,35
@ Klingaengurchimesse: MM 280 mm 300
hasseturmciahung Lom. 300 Lp.m 0o
Schnifaeclke mim O+1d mm O+l

Mutzschniit: L x H

mim 240 % 170

mm 240 x 190

Gavanfio; 2 Jahne

B
CARACTERISTICAS
TECNICAS F 250 Ts-¥ F 300 15V R
e W o o
@ Cuchilla T 280 mm 300
Rpm Lo m 0o LE.m 300

Espeascr de corte

T O=14

mm O+l

Core Of: LxH

mm 240 x §170

mm 240 x 190

Govandia: 2 afos

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I I L'affetiatice modeallc F 250 TC-V/300 TC-V R cosiruila In
lega di alluminio ratiala anodicameanta ha (| vamaggio

di una ropidao pulizic ed ossolula igiene.

Il regolotore dello spessore di taglio da 0 a 14 mm & molto

sensiblle e permette una regolazions decimale,

L'affilotoio di focile mentaggio semplifica 1 lavore dellutente

mantenendo efficlente |l faglio perfetto della merce, Il piatio

monialo su cuscinettl a sfere ha una sconevolezza eccezionale

e parmette di taghiare salumi pesanti. arost, lormaggi. pesce,

cami dure ed altro

EmpE=  The F 250 TC-Y/300 TC-Y R verlical model sicers mode of
alln=  anodised cluminium alloy are easy 1o clean and meel
the most demaonding sanitation requiements

Thelr decimal thicknass regulaior ranging between 0 and 16 mm
s highly precise.

They are equipped with bullt-in Blode shamener for effective and
sharp cuffing. Thelr plote mounted on ball bearings fealures
excaplionally smooth running 10 cul heavy sausageas, roasts,
chease, fish, compact meat and other products.

La francheuse modaie F 250 TC-V/300 TC-V R conshiuile
I I en allage doluminium anodise, peut éfre netioyée
rapidement et garantit une hygiéne cbsolue. L'épaisseur das
franches est elablle par un reguicteur trés sensible sur bose
décimale et peut varerde 04 14 mm,
Simple & monter, lafilleur aide 'uliisateur @ maintenir un franchant
parfait, Le glissement du ploteou monte sur des paliers g un
mouvernant exceplionnellement coulam paermeatiant ainsi de
couper des saucissons volumineuws, des rotls, des fromages, du
poisson, des viondes compacies etc.,

Die vericale Autscniftmaschine F 250 TC-W/300 TC-Y R

st aus elner eloderten Aluminiumieglerung hesgestelt und
welst den Vorell auf, dass sie schnell Zu reinigen und absalul
Fwgianisch ist, Die Einstelivorichiung fur die Schniftstarke von O bis
1& mm st hechempfindich und edaubt eine Dezimaleinstellung
Cas leicht 2u mentierende Schieifgerdt ereichiert die Arbeit des
Benutzers, indem es den Schnitt der Ware immer einwandirai
erhdi
Der aul Kugellagem maontiene Teller hat eine auBergewdhnliche
Glaittahigkeit und erdaubt es, auch kempakte Wurstsoren, Braten,
Kadse, Fisch, festes Flelsch und anderes zu schnelden.

B loméauina de corar jamon modeio F 250 TC-W300 TC-VR
——— fobricodo en gleacion de gluminic anodizado
tliene la ventalo de brindar absaluta higiene v impleza rapida
El reguiador del espesor de corte de 0 a 146 mm es muy sensible
y permite o regulacion decimal

El afilador muy facil de moniar simplifica & frabajo del usuario
mantenienco eficiente & cone perfacio del alimento, El plato
monfado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamiento
excepcional y pemite cortar embutidos pesodos, 0sados, Quesos,
pescados, cames duras y demdas.

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice

F 250 TC-V F 300 TC-V R

Armm &0 340

B rmm 440 440

C mm 520 520

D mm &10 &610

E mm 500 500

kg 21 24
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 250 TC-¥ F 300 TC-¥ R
e et sarne e scot P 0,35 HP 0,35
@ Loma e 250 mm 300
i larma al minuto L, 3o Lp.m 300
Spessone off faglo mim Gela mm O+Td

Tagio ute: Lx H

mim 215x 170

mm 215x 210

Earangia: 2 ann

SPECIFICATIONS F 250 TC-¥ FaooTc-VvR
e HP 0,35 KR 0,35
& Bloce T 250 mm 300
Reen Lp.m 300 Lpm. 300
Cut thickness range M D«14 mm O+18

CutiLaH

mm 215x 170

mm 215% 210

wananty: 2 year

N
SPECIFICATIONS F 250 TC-V F 3OO TC-VR
e moncphons * . ' oA
115 220- ZA0V-50-500HE HF 0,35 HP 0,35
2 Larme mm 250 mim 300
Rpen LM 300 LI, 300
Epiissaur ohe © O mim Q=16 il O+l
suMoce de coupe! LxH  mm 215x 170 mm 215x 210
Garaniie: 2 annds
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 250 TC-V F 300 TC-V R
Enphasen-blotol * 5
115220 2400:- 50-40Hz HF 0,35 HP 0,35
@ Kingendurchimessar mim 250 mm 300
Messerumadiehung Lpm, 300 Lp.m 300

Schinimsake

mim 0«16

mim O+ld

Mufzschnit: Lx H

mm 2152 170

mm 215x 210

Gananfie: 2 Jatva

B
CA PAFC]’EE.FSITCAS
TECNICAS F 250 TC.-V F 300 TC-VR
Ve aan e a-oons W 035 WP 035
@ Cuchiio mm 250 i 300
R [Xelay 00 LELM 300

Espescl cle cone

FTHTY D=14

mim Dwlé

Corte Uil LxH

mm 215 x 170

mm 215 x 210

Garantia: 2 anos
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I I L'affetiatice modeallc F 250 TC-V/300 TC-V R cosiruila In
lega di alluminio ratiala anodicameanta ha (| vamaggio

di una ropidao pulizic ed ossolula igiene.

Il regolotore dello spessore di taglio da 0 a 14 mm & molto

sensiblle e permette una regolazions decimale,

L'affilotoio di focile mentaggio semplifica 1 lavore dellutente

mantenendo efficlente |l faglio perfetto della merce, Il piatio

monialo su cuscinettl a sfere ha una sconevolezza eccezionale

e parmette di taghiare salumi pesanti. arost, lormaggi. pesce,

cami dure ed altro

MR (e F 250 TC-V/300 TC-V R verfical model slicers mode of
=Smin=  anodised cluminium alloy are easy 1o clean and meel
the most demaonding sanitation requiements

Thelr decimal thicknass regulaior ranging between 0 and 16 mm
s highly precise.

They are equipped with bullt-in Blode shamener for effective and
sharp cuffing. Thelr plote mounted on ball bearings fealures
excaplionally smooth running 10 cul heavy sausageas, roasts,
chease, fish, compact meat and other products.

. I La francheuse modaie F 250 TC-V/300 TC-V R conshiuile
en allage doluminium anodise, peut éfre netioyée
rapidement et garantit une hygiéne cbsolue. L'épaisseur das
franches est elablle par un reguicteur trés sensible sur bose
décimale et peut varerde 04 14 mm,
Simple & monter, lafilleur aide 'uliisateur @ maintenir un franchant
parfait, Le glissement du ploteou monte sur des paliers g un
mouvernant exceplionnellement coulam paermeatiant ainsi de
couper des saucissons volumineuws, des rotls, des fromages, du
poisson, des viondes compacies etc.,

[ Die vericale Autscniftmaschine F 250 TC-W/300 TC-Y R
st aus elner eloderten Aluminiumieglerung hesgestelt und
welst den Vorell auf, dass sie schnell Zu reinigen und absalul
Fwgianisch ist, Die Einstelivorichiung fur die Schniftstarke von O bis
1& mm st hechempfindich und edaubt eine Dezimaleinstellung
Cas leicht 2u mentierende Schieifgerdt ereichiert die Arbeit des
Benutzers, indem es den Schnitt der Ware immer einwandirai
erhdi
Der aul Kugellagem maontiene Teller hat eine auBergewdhnliche
Glaittahigkeit und erdaubt es, auch kempakte Wurstsoren, Braten,
Kadse, Fisch, festes Flelsch und anderes zu schnelden.

—= L rréquing de corar jarmén moedelo F 250 TCV300 TC-VR
fabricodo en aleacion de gluminic anodizadao
tliene la ventalo de brindar absaluta higiene v impleza rapida
El reguiador del espesor de corte de 0 a 146 mm es muy sensible
y permite o regulacion decimal
El afilador muy facil de moniar simplifica & frabajo del usuario
mantenienco eficiente & cone perfacio del alimento, El plato
monfado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamiento
excepcional y pemite cortar embutidos pesodos, 0sados, Quesos,
pescados, cames duras y demdas.

F 250 TC-V F 300 TC-V R

Armm &0 340

B rmm 440 440

C mm 520 520

D mm &10 &610

E mm 500 500

kg 21 24
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 250 TC-¥ F 300 TC-¥ R
e et sarne e scot P 0,35 HP 0,35
@ Loma e 250 mm 300
i larma al minuto L, 3o Lp.m 300
Spessone off faglo mim Gela mm O+Td

Tagio ute: Lx H

mim 215x 170

mm 215x 210

Earangia: 2 ann

SPECIFICATIONS F 250 TC-¥ FaooTc-VvR
e HP 0,35 KR 0,35
& Bloce T 250 mm 300
Reen Lp.m 300 Lpm. 300
Cut thickness range M D«14 mm O+18

CutiLaH

mm 215x 170

mm 215% 210

wananty: 2 year

B
SPECIFICATIONS F 250 TC-V F 3OO TC-VR
Kioteun monophoss * 5 — oA
115 220- ZA0V-50-500HE HF 0,35 HP 0,35
2 Larme mm 250 mim 300
Rpen LM 300 LI, 300
Epiissaur ohe © O mim D=6k T O+14
suMoce de coupe! LxH  mm 215x 170 mm 215x 210
Garaniie: 2 annds
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 250 TC-V F 300 TC-V R
Enphasen-blotol * 5
115220 2400:- 50-40Hz HF 0,35 HP 0,35
@ Kingendurchimessar mim 250 mm 300
Messerumadiehung Lpm, 300 Lp.m 300

Schinimsake

mim 0«16

mim O+ld

Mufzschnit: Lx H

mm 2152 170

mm 215x 210

Gananfie: 2 Jatva

B
CA PAFC]’EE.FSITCAS
TECNICAS F 250 TC.-V F 300 TC-VR
Ve aan e a-oons W 035 WP 035
@ Cuchiio mm 250 i 300
R [Xelay 00 LELM 300

Espescl cle cone

FTHTY D=14

mim Dwlé

Corte Uil LxH

mm 215 x 170

mm 215 x 210

Garantia: 2 anos

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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I L'affettatrice verticale modello F 300/330/350/370
T5-V costruita In lega di alluminio frattata anodica-

mente ha il vantaggio d una rapida pulizia ed assaluta igiene,
Il regolatore dello spessore di taglio da 0 a 16 mm @ molte
sensibile e permetie una regolazione decimale,

L'afflatoio di facie montaggio semplifica il lavore dell'utents
mantenendo efficiente | taglio perfetto della merce. Il platte
montato sy cuscinetti o sfere ho uno scorfevolezzo
eccezionole e permette di tagliare salumi pesanti, arrost,
formaggi. pesce. cami dure ed altro,

EMpE Tho F 300/330/350/370 15-V vertical model slicers
=aln= mode of anodised aluminium alloy are easy to clean
and meet the most demanding sanitation requirements,
Their decimal thickness regulator ranging between 0 and 16
rmim Is highly precisea,
They are equipped with built-in blade sharpener for effective
and sharp cutting. Their plate mounted on ball bearings
features exceptionally smooth running fo cut heowy sausages,
roosts, cheease, fish, compact meat and other products
La trancheuse modéle F 300/330/350/370 15-V
I I construite en allioge d'cluminium anodisé, peut &tre
nettoyae rapidement et garantit une hygiéne absolue
L'épaisseur des franches est établie par un régulateur trés
sensiole sur base décimale et peut varier de 0 a 16 mm,
Simple a monter, 'affiteur aide I'utilisateur & maintenir un
tranchaont parfait, Le glissement du plateau monté sur des
paliers o un mouvement exceptionnallement coulant

permettant ains de couper des saucissons volumineux, des
rétis, des fromoages. du poisson, des viondes compactes etc

Die vertlkale Aufschnittmaschine F 300/330/350

370 15-V ist aus einer eloxiarfen Aluminiumiegierung
hergestellt und weist den Viortel auf, doss sie schnell zu reinigen
und absolut hyglenisch ist. Die Einstellvorrichtung fur die
schnittstarke von 0 bis 15 mm ist hochempfindlich und erlaubt
gine Dezimaleinstellung.
Dos leicht zu montierende Schleifgeraf erleichtert die Arbeit
des Benutzers, indem es den Schnitt der Ware immer
einwandfrai arhalt,
Der auf Kugellagern montierte Teller hat eine
auBergewdhnliche Gleitfahigkeit und erlaubt es, auch
kempakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes Flelsch und
anderes zu schneiden.

|~ rAquing de cortar jamon modelo F 3007330/
mm— 350/370 1S-V fabricada en aleacion de aluminic
onodizada tiene la ventgja de brindar absoluta higiene y
limpiezo rapido

El regulador del espesor de corte de 0 a 16 mm a5 muy
sensible y permite 1o regulacidn decimal

El afilador muy facll de montar sirmplifica el trabajo del usuario
manteniendo eficiente el corfe perfecto del alimento. El plato
montado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizomiento
excepcional y parmite cortar embutidos pesodos, asados,
quesos, pascados, cameas duras vy demas.

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

info@slicers.it

F 300 F 330 F 350 Faro
T5-V TS5V 18-V T5-W

A mirm 420 420 530 530

B mm 530 530 450 &50

cmm 550 550 &50 &50

D mm 710 710 820 8§20

E mm &10 &10 &40 440

kg kL 37 45 Aé
CABATTERISTICHE F 300 F 330 F 350 F 370
TECNICHE 18-V T5-V 18-V 18-V
Mdtan monokon 2 aE
N1 00 DALy SO HE 050 050 0,50 0.50
@ Lama 00 ChRéa mm 300 330 350 aro
Girl lema ol minuto I.p.m 280 260 260 260
Spessore di loglio i O+1& 0=16 O+14 D=ld
Taglio ulile: Lx H mm 200x200 250x210 300x265 2ZP0x275
Earanzia; 2 annl
SPECIFICATIONS F 300 F 330 F 350 F 370
1S 2 g4 o sz Hp 050 2.50 0.50 0.50
@ Blade OO CRE mm 300 30 350 aro
Rprm tpLn 280 260 260 260
Cul Thickness range M 016 0=16 0+14 0186
CuliLxH mm 260x200 250x210 300x 2656 290x275
wWarranty! 2 vaars

B
SPECIFICATIONS F 300 F 330 F 350 F 370
T WP 050 0.50 0,50 0.50
@ L O A T 300 330 350 70
Rpm Lpam, 280 260 280 260
Epissaur de coupe mim O+1é 0=1& 0+1& D+i&
Surfoce de coupe: LxH mm  260x 200 250x210 300x266 290x275
Garanfie: 2 anneéss
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 200 F 330 F 350 F 370
Enpscnen Mokar = =
£ 20 ST S0 S0 HP 50 0.50 0,50 0,50
@ Kingendurchmesser 100 CRE rrom ang 330 350 iro
Messerumdrehung LR 280 260 260 260
Bohnittstarke Tum 0=+1& O=1é 0+1& O+14
Nutzschnith Lx H mm 260x3200 250x210 300x2465 290x275
Goaranlie: 2 Jakhre
I

CARAC TERISTICAS
TECNICAS F 300 F 330 F 350 F 370
e P 00 050 050 0
@& Cuchilio 00 CRé mm 300 330 350 370
Hpm rpm. 280 260 260 260
Espasat de corte mm O+1& D=14 0+14 D=l&
Corfaatili L¥H mm 260x 200 250x210 300x266 200x275

Garanfia: 2 aros

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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F350TC-V-F370 TC-V
CE PROFESSIONALE

VERTICALI

ce [\

e

FABBRICA AFFETTATRICI CAVARIA




macchine e affettatrici industriali e familiari
Via Morazzone, 137 - 21044 CAVARIA (VA) tel. +39 0331 212252 - Fax. +39 0331 216443

www.slicers.it info@slicers.it

[ a5 ¥ 3 - F 300 F 330 F 350 F 370
. _’L‘mj‘j“_"i‘“"' I;I:E‘:‘i ’:H = C-v TC-V TC-v 1C-v
(£ b / /_ =N D'—‘/_‘ ' E A mm 430 420 530 530
" | i g : 530 5an 850 50
AN “"} E .—’I | [ B mm
L—l';—ﬁ—,- === ( AravAly) ET—-' C mim 550 550 &850 &50
e T T I| | | 0 D mm 710 710 §20 820
lL._-u.,"l Lol qﬁ l:-__._;j E rmim 550 550 &40 &40
= 3 g 2 P y kg 34 5 a3 a4
- - - -
D C
. L'affettatiice verticale modello F 300/330/350/370 CARATTERISTICHE Fl00 F330  F350  F370
TC-V costruita in lega di alluminio trattata anodica- FECNICHE s S T A i
mente ha il vantoggio di una ropida pulizio ed assoluta igiene TG 220 Bchr 50 Sore HP 0,50 0.50 0.50 0.50
Il regolatore dello spessore di taglic da 0 a 14 mm & maolto 5 Lesacs PP 200 310 350 s
sensibile & permette una regolazione decimale ~ — .
L'affilotoio di facile montaggio semplifica il lavoro dell'utents o darper.cl ML ik e 2 s Ll
mantenendo efficiente | taglic perfetfo della merce. | platto Spessore di fogio mm  O+1é O=1b O+16 0+lé
monftato su cuscinetti a sfere ha una scorrevolezza taglio utike: L x H mm 280% 200 250x210 300x350 200 240
eccezionale e permette di tagliare salumi pesanti, arrost,
formaggl. pesce, camil dure ed alfro, '}"’:ﬁ”‘_’_"{fﬂ 2000
Emp®== The F 300/330/350/370 TC-V vertical mode| slicers SPECIFICATIONS F 300 F 330 F 350 F 370
caln=  made of onodised ﬂlu_rninium alln-_.f are easy 10 Clean ?:'-'.., . ..:-._:1_:_'-”_- HP 0.50 050 0.50 0,50
ond meet the most demanding sanitation reguirements, e — : : .
Their decimal thickness reguiator ranging between 0 and 16 & Blods DHCRe mm 300 330 350 370
mim is highly precise, Rpm rpam, 280 260 280 260
Thed':"l Gs_fl\'.'—." EQUiDT?IEd “'_'i_r‘:‘h _bUiilf-T blade SFGC;DEHT; f?rgﬂecfﬂ""la Cut thickress range mim O+1é D=1 0+14 TER ]
and sharp cutting. Their plate mounted on ball bearings - - = m
features exceptionally smooth running to cut heavy sausages, CukLaH mm 20x200 250x210 300x250 2002240
roasts, cheese, fish, compact meat and other products, Warranty: 2 vears
I
I La francheuse modéle F 300/330/350/370 TC-V SPECIFICATIONS F 300 F 330 F 350 F 370
) cansrlruzte en allioge d'cluminium anodisé, peut efre Mare.s mopophad * > 0.50 0.50 0.60 050
neftteyée rapidement et garantit une hygiéne absolue i - - - -
L'&paisseur des tranches est établie par un régulateur trés ¥ Lome DOCRe mm 300 330 350 370
sensible sur base décimale et paut varier de 0 4 16 mm Rpm tpam, 280 260 260 260
?implﬁ a 1rr‘.I::nn;e:*.1 It}ﬁﬂ}_eur Did{? (I:';_.-T:ImGIEur a m:::;gfenlrﬂun Epcissaur de coupa mm 0:18 0:16 018 014
tfranchant parfait. Le glissement du plateau monté sur des — p—— - -
paliers a un mouvement exceptionnellement coulant Suroco do coupe: | X H mimi 260x 200 250x 210 300« 250 290x 240
permettant ainsl de couper des saucissons volumineux, des Garanfie: 2 anndaes
rofis, des fromages, du poisson, des viondes compactes efc, * Motewr venii
EEEEEEE
I Oie verfikale Aufschnittmaschine F 300/330/350 TECHNISCHE
370 TC-V ist aus einer eloxierten Aluminiumlegierung EIGENSCHAFTEN F30D F330 F350 Fa0
heargestellt und weist den Vortel auf, dass sie schnell zu reinigen B HP 0,50 0,50 0,50 0,50
und absolut hygienisch ist. Die Einstellvormichtung fur die A o Y
’ " £ Klirge e }C R O 33 0
Schnittstérke von 0 bis 16 mm st hochempfindlich und erlaubt © Kngendarhinsmer ) mm 90 o 50 =0
gine Dezimaleinstellung Masserumdranung rpm. 280 250 280 260
Dos leicht 20 montierende Schieifgerdt erleichtert die Arbelt Schnittstdrke mim O=<18 Qslt D414 [P
des Benufzers, indem es den Schnift der Ware Immer Nutzschnitt: Lx H mm 200x200 250x210 300x250 290 x 260
einwandfrei erhalt,
Der auf Kugellagern montiarte Teller hat eine Garantio: 2 atre
cullergewohnliche Gleittahigkeit und erlaubt es, cuch Faliiffatar Mafa
kompokte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes Flelsch und
anderes 2u schnaiden.
T TN
e Lo maguing de cortar jamon modelo F 300/330/ CAR!}CTHTSHCAS
= 350/370 TC-V fabricado en aleacién de aluminio TECNICAS FaoD F330 F350 Fy0
anodizada fiene la ventaja de brindar absoluta higlene y ’-L-;_‘";':;;‘;;‘;:_'_-;3;;_,_;_ HE 0.50 0.50 0.50 050
limpieza rapida. ; - - =
el O e 3 a7
El regulador del espescr de corte de 0 a 16 mm es muy oo R S il 2 L
sensible v permite la regulacidén decimal, Rpra rpam. 280 260 260 260
El afilador muy faci de montar simpiifica &l frabajo del usuario [spesor de core mm 0+14 014 0418 O=lé
manteniendo eficiente el corte perfecto del alimento.EIplato  cong gr L x w1 mm 260x 200 250x210 300x250 290 x 280
montado sobre cojinetes de bolos tiene un deslizamiento
excepcional y permite cortar embutidos pesados, asados, Gf:{'t{-"f-'ﬂ ?j-?'”ﬂ:;

guesos, pescados, cames duras ¥ demdas.

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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. I L'affettatrice verticale modellc F 300-330-350-370
T5-VL costruita in lega di alluminio trattato anodico-

rmente ha il vanfaggio di una ropida pulizio ed asscluta igiene

Il regolatore dello spessore dl faglio da 0.a 16 mm & maolta

sansibile @ parmette una regolazione decimale.

Le caratterstiche distintive della linea T5-V L sono:

- basomento costituitc do un'unica fusiona

- blocco platto di sere con pomolo inomovibile

- anelio di prolezions da acgua & grasso attomo al mandnno

- maggione distanzgo loma/cassa per facilitare la pulizia

Emp== The F 300-330-350-370 T5-VL vertical model slicers

cale=  Made of anodisad aluminium alloy are easy 1o clean

and meet the most demanding sanitation requirements

Tneir decimal thickness regulator ranging between 0 and 16

rrm is highly precise

The 18-V L line offers the following fealunes:

- one-plece cast base

- sfandord camage lock with non-rermovable knob

- fing 520 prevents water and grease friom enteding biode mechanism

- greater distance between blade and body to faciitate cleaning

I I Lo francheuse modéle  F 300-330-350-370 T5-VL
construite en alioge d'oluminium anodisé, peut &ire

neftoyée rapidement et garantit une hygiéne absolue

L'épaissaur des tranches est établle par un régulataur trés

sensible sur bose décimale et peut varier de 0 4 16 mm

Les comociedistiques porficuieres de la ligne T5-V L sont:

- base en une seule pléce

- verroullage du charot standard avec bouton inamovible

- bogue d'étanchaite contre 'eau e o graisse autour de l'arbre

- distance omedcoes machine ougmentae pour smipifier k2 netioyoge

I O« vertikale Aufschnitimaschine F 300-330-350-370
TS-¥L ist cus einer eloxierten Aluminiumlegisrung

hergesteilt und weist den Vortell auf, doss sie schnell zu reinigen

und absolut hygienisch ist. Die Einstellvorrichtung far die

Schnittstarke von 0 bis 16 mm ist hochempiindlich und erlaubt

eina Dezimaleinsteliung.

Merkrnale der Linle T8V L

- Gesial aus einerm ainZigen Gusshiock

- sefienmadige Ruhressel-Feststellvormichiung mit festern Kugelgriff

- Antrietsspincel mit Wassar/Fefischutzing

- groferar Abstand Zwischen Zetkleinerungsmeasser und Kessal, um

die Reinigung zu ereichtem

_ﬁ La maguina de cortar jamén modelc F 300-330-
350-370 T5-VL fobricaodo en oleacidn de aluminio

anodizada fiene la ventajo de brindar absoluta higiene v

limpieza ropida,

El regulodor del espesor de corte de 0 a 16 mm s muy

sensible y permite la regulacidon decimal.

Los carocteristicas distintivas de la linea T3V L son los siguientes:

- base en monofusian,

- ploqueo del plato de serle, con pomo namovikie,

- gnillo ge profeccion confra &l ogua v o grasa arededor del rmiandl;

- mayor distoncia enfre ko cuchilla v o coio para faciifar la impieza,

F 300 F 330 F 350 F 370
T5-¥L T5-WL T5-¥L T5-VL
A mm ADD 400 420 420
B mm 560 5S40 &30 &30
C rmirm 570 570 &50 550
D rmim a0 rod 20 o
E mm =10 [=1-11] 60 560
kg A& a7 43,5 44,5
CARATTERISTICHE F 300 F 330 F 350 FarTo
TECNICHE T5-VL T5-VL T5-¥L TS-VL
Vtegm0ainicseon  HP 0,50 0.50 0.50 0.50
@ Lama 100 CR6  rirm 300 330 350 arn
Giri lama al minuto .o 280 240 240 260
Spessore di lagho ! 0«16 D+1é 0418 O+16
Toglio ulile: Lx H mm 20210 260x220 330x250 330x 240
Garonria: 2 anm
F 300 F 330 F 350 F 370
SPECIFICATIONS TS-VL T5-VL T5-VL TS-VL
e ohnew oy HP 0.50 0,50 0,50 0,50
& Bloda 100 CR6 111 300 330 350 370
Rpm LEnm 280 260 260 260
Cut thickness ranga mm O+lé Dsl& D+14 D«14
Cut:LxH T 270x 210 2580x 220 330x 250 330 x 2560
Wornanty: 2 years
I
F 300 F 330 F 350 F 370
SPECIFICATIONS TS-WL T5-VL T5-¥L T5-VL
T e H® 0,50 0,50 0,50 0,50
@ Lame 100 CRe mm 300 330 350 370
Rpm rpsm. 280 280 260 260
Epaissaur de coupa mm  O+14 Os1b O+16 O+14
Surfpce decoupe: LxH mm 270x 210 260x 220 330x250 330x 260
Garanfie: 2 anndos
TECHNISCHE F 300 F 330 F 350 F aro
EIGENSCHAFTEN T5-¥L T5-VL T5-VL T5-¥L
A HP 0,50 0,50 0.50 0,50
@ ¥hngerddarchmessor 100 CRE mm 300 330 380 370
Messarumdrahung rp.m. 280 260 260 250
Schnittarse mm__ 0416 0416 0s16 0416
HMutzschnitt: Lx o mm 270x210 250x220 330x250 330x 2460
Garantie! 2 Jahne
T TN
CARACTERISTICAS F 300 F 330 F 350 F 370
TECNICAS Ts-¥L T8-VL T5-VL TS-VL
V5520 B s WP 0,50 0,50 0.50 0.50
@ Cuchilla 100 CR6 mm 300 330 350 370
Rpm rpom. 280 260 260 260
Espesor de corte i D+1& O+1& D+l O+18
Coredtl:LxH mm 2/0x210 280x 220 330x250 330 x 2580

Garantia; 2 anos

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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. L'affettatrice verticale modello F 300-330-350-370

TC-YL costruita in lega di alluminio trattata anodica-
rmente ha il vanteggio di uno rapida pulizio ed ossoluta iglene.
Il regalatore dello spessore di taglio da 0 a 16 mm & molto
sensiblle e permefte uno regolazione decimale.

Le carafierstiche distintive della linea 13-V L song;

- pasamento costifuito da un'unica fusione

- blocco piatto di sere con pomolo inamovibile

- anetlo di profezione do acqua & grasso attomo al mandrino
- maggiore distanza lomo/cossa per faciliiore o pulizia

EMpE The F 300-330-350-370 TC-VL vertical model slicers
cale= made of anodised aluminium alloy are easy to clean
ond meet the most demonding sanitation requirements,
Their decimal thickness regulator ranging between 0 and 14
mirm i highly precise,

The 15V L lire offers the following featues:

- one-piece cast base

- standard camoge lock with non-removable knoio

- fing s2dl prevents waler and grease rom entenng biade mechansm
- gredier distance between blode and body 1o faciitfale cleaning

I Lo trancheuse modéle F 300-330-350-370 TC-VL
construite en alioge d'aluminium anodiss, peut &tre

nettoyée rapidement et gorantit une hygiéne absolue,

L'épaisseur des tranches est &tablie par un régulateur trés

sensible sur base décimale et peut varier de 0 a 146 mm.

Les caractenstigueas particuligres de la ligne T5-V L sont:

- ase en une saule pece

- vermoulloge du charnot standard avec bouton iInomaowvible

- bogue d'étanchéité contre 'eau & la gralsse autour de larbre

- disance lomeafooms mochine augrmentae pour sirmpifier i@ netiovoge

I C'c vertikale Aufschnittraschine F 300-330-350-370
TC-VL ist aus einer eloxiarten Aluminiumlegierung

hargestalit und waist den Vortell guf, dass sle schnell zu reinigen

und absolut hyglenisch ist, Die Einstellvorrichtung for die

Schnittstarke von 0 bis 16 mm ist hochempfindlich und erlautt

aing Dezimalginstellung.

Merkmale der Linie 13-V L

- Gestell gus einem einzigen Gussbiock

- sanenmalige Runrkessel-Feststellvormchiung mit festemn Kugelgriff

- Anfriebsspindel mit WasserFeftschutzing

- grolener Abstand awischen Jerdeineungsmesser und Kessel, um

die Reinigung zu ensichtem

M Lamaquina de cortar jamén modelo F 300-330-

— 350-370 TCVLfabricoda en aleacion de aluminio
anodizada tiena la ventaja de brindar absaluta higiene y
limpieza répida,

El regulodor del espesor de corte de 0 g 16 mm es muy
sensible y permite la regulacidn decimal.

Laos caractensticas distintivas de la linea T3V L son los sigulentes:

- base en monolusion;

- plogueo del plato de sene, con pomo namoviblie;

- anllio de proteccion conna & ogua v la grasa arededor dal rmandrl;
- mayor distancia enfre ko cuchllia v la cgjo para faciiitar ka limpleza.

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

F 300 F 330 F 350 F 370
TC-VL TC-VL TE-VL TC-VL
A mm 400 400 420 A0
B mrm 540 550 &3 &30
C mm &15 415 683 &80
D mm 830 B30 G20 @20
E rmirm 590 &0 470 470
kg 34 355 43 44
CARATTERISTICHE Fagn  F30 Fash Favo
TECNICHE TC-VL TC-VL TC-VL TC-VWL
WP 05 050 050  0&
@ Lomda 100 CR6  frHiT* 300 330 350 370
& larra ol minuto Lpam, 280 260 260 260
Spessore di fogio mim D«164 0=16 Q18 Q+16

Togglio utike: 1L ox H

mm 260 x 210

260 % 220 360 x 250 360 x 2460

Garongia; 2 anm
* Beyfonr

F 300 F 330 F 350 Faro
SPECIFICATIONS TC-VL TC-vL TC-V1 TCVL
T HP 0,50 0.50 0.50 0,50
@ Blode 100 CR6  ITiITI 200 330 350 370
Rprm rpom, 280 2460 260 260
Cut thickress range mm  O0=14 O+14 0+14 0+14
Cut: LxH mm 260x210 260x 220 340x 250 340 x 260

Warranty; 2 years

WE

F 300 F 330
SPECIFICATIONS TC-VL TC-¥L TC-VL TC-VL
N R in e HP_ 050 050 050 0%
@ Lame 100 CR6  [T*IT" 300 330 364 270
Rprm rpam. 280 260 260 260
Epoissaur de coups mm 018 O=16 Delé O+16
Surfoco do coupe: L x H mm 260 x 210 240 x 220 260x250 340 x 260
Garanfie: 2 annees
* Mo il
TECHNISCHE F 300 F 330 F a50 F3iro
EIGENSCHAFTEN TC-VL TC-¥L TC-¥L TC-WL
WP 050 050 050 080
@ Kiingendurchimeasser 100 CR6 rrwn 300 330 350 aro
Messerumdrehung rLpam. 280 240 240 260
Schnlttstdrke T O+14 Qalé O+16é O+1d
Nutzschnith Lx H mum 260 x 210 260 x 220 3460x 250 340 x 260
Garanfie: 2 Jahra

B

CARACTERISTICAS F 300 F 330 F 350 F ara
TECHNICAS TC-vL TC-vi TE-vL TC-VL
ol o HP 050 0,50 0,50 0,50
@ Cuchilla 100CR6  frirr 300 330 380 a70
Rprn Lpam, 280 260 260 260
Cspesor de corte e O+1& O=16 D+14 O+18
Cortg (il LxH mim 260 x 210 260 x 220 360x250 380 x 260

Gargnfia: 2 ofos

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice




OPTIONAL

Verniciatura Personalizzata
Colore ROSSO-NERO-CREMA




OPTIONAL
Kit Ulivo

OPTIONAL
Pomoli METALLIZZATI

OPTIONAL
Pomoli ROSSI
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F 250 VOLAND
A mm 290
B mm 380
Cmm 520
D mrm &80
E mmn 510
kg 33

I I L'offettatrice modello 250 VOLANO costruita in

alluminic e parti in cccloaio, con una verniciatura
a fuoceo, ha |l vantaggio di una rapida pulizia ed
assoluta iglene. La macching & a funzionamento manuale
e pud quindi lavarare anche in luoghi privi di energia
elettrica. L'offiioteic Incorporgto semplifica Il lavoro
del'operatore mantenendo efficiente | Taglio perfetta del
prodotto. Dotata di protezione ad anello attorno alla lamao
anarme CE, la 250 VOLANO & robusta, durevole ed afidablle.

g pode of aluminiom with parts of steel and
=allm=  finishing, the 250 VOLANO slicer permits rapid
cleaning and meets the most demanding sanitation
requirements, This unit iz fully hand-operated and does not
nead to be connected to the mains. The blade sharpener
is built-in for effective and sharp cutting. Equippead whit
protection ring oround its blade to CE Stondards, the 250
VOLANO is o sturdy, long-lasting and effective slicing unit,
I I Fabriqguée en aluminium avec piéces en

acier et laguee, la trancheuse 250 VOLANO
garantit hygléne absolue et nefttoyage rapide. Son
fonctionnement compléterment manuel la rend indispensable
surtout guand il n'y a pas de courant électrigue. Un affiiteur
incorporng simplifie le travail de I'operateur car le ranchant
de la lame est toujours parfait, 250 VOLANO est equipée
d'une bogue de protection autour de la lame selon les
normes CE, C'est une machine robuste, indestructible et
fioble.

Die Aufschnittmaschine Model 250 VOLANO,

hergestellt aus Aluminium und Stahiteilen
mit Feuerlackierung in, hat den Vortell einer schnellen
und leichten Reinigung und damit der absoluten Hygiene,
Die Mosching wird von Hand betrieben und kann folglich
auch in Raumen chne Strom arbeiten, Die eingebaute
Schlelfvorrichtung vereinfocht die Arbeit des Bediennenden
und halt den Schnitt der Ware perfekt. Versehen mit einem
Ringschutz um das Messer nach EG-Richilinlen, st die 250
VOLANDO robust, zuverldssig und von langer Lebensdauer.

H
Piedistallo

Frmm 325

G mm 415

H mim &E0

I i 800

kg 43
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 250 VO
@ Lama it 250 100 CR6
Spessore o foglio mm 0223 B Pouson
Togglio wkika: L H mim 185 = 150
Earaneia: 2 anni
SPECIFICATIONS F 250 VO
@ Blode mim 250 100 CR6
Cul thicknasts range mm 023 &Cusng poslticos
Cut:LxH mim 165 % 150
Warranty: 2 years

B

SPECIFICATIONS F 250 VO
® Lame rim 250 100 CR6
Epcissaur de coupe mm 0323 8 Postion do coupe
Surfoce decoupa. LxH mm 185 x 150
GCarantie: 2 anndes.
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 250 VO
@ Kingendurchmessar  mm 250 100 CR6
Schnittstarke mm 0+F3  BSchaiftposiicn
Mutzschnitt Lx H mm  185x 180

Garanfie: 2 Jahre.

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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F 300 VOLAND

A mm 340

B mm 400

Cmm &00

D mim Fa0

E mm 740

kg 455
. L'affettatrice modello 300 VOLANO cosfruifa in
alluminio e parti in acciaio, con una verniciatura

a fuoco vive, ha |l vantaggio di una raplda pulizia ed
assoluta iglene. La macching & a funziocnomento manuale
e pud quindi lavorare anche in luoghi privi di energic
elettrica. 'affilatole incorporato semplifica |l lavoro
dell'operatore mantenendo efficiente il taglio perfetto del
prodotto. Dotata di protezione ad anello attarmo alla lama
anorme CE, la 300 VOLANO & robusta, durevole ed offidobile.

SN fode of aluminium with parts of steel and brilliant
=allu= finishing, the 300 VOLANO slicer permifs rapid
cleaning and meets the most demanding sanitation
requiremants. this unit is fully hand-operated and does not
negd to be connected to the mains. The blode sharpenear
is built-in for effective and sharp cutfing. Equipped whit
profection ring arcund Its blade to CE Standards, the 300
VOLANQG is o sturdy, long-lasting and effective slicing unit,
I I Fobriquée en cluminium ovec piéces en

acier &t laguée vif, la francheuse 300 VOLANO
garantit hygigne absolue et nettoyage rapide. Son
fonctionnement complétement manuel 1o rend Indispensatale
surtout guand Il n'y o pos de courant &lectrigue. Un affiteur
incorporé simplifie le travail de "operateur car le tranchant
de la lame est toujours parfait, 300 VOLAND est &équipée
d'une bague de protection autour de 1a lame selon les

normes CE. Cest une machine robuste, indestructible et
fioble.

Die Aufschnittmaoschine Model 300 VOLANO,

hergestellt aus Aluminium und Stahlteilen mit
Feuerlackierung in leuchtendem, hat den Vorteil einer
schnellen und leichten Reinigung und damit der absoluten
Hygiene, Die Maschine wird von Hand betrieben und kann
foiglich ouch in RGumen ohne Strom arbeiten, Die eingeboute
Schlelfvorrichtung vereinfacht die Arbeit des Bediennenden
und hall den Schnitt der Ware perfekt. Versehen mil ginem
Ringschutz um dos Meassar nach EG-Richtiinien, ist die 300
VOLANO robust, zuverldssig und von langer Lebensdauer,

H
Piedistallo

Frmm 400

G mm 500

Hmm 450

I mm 00

kg Ad
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 300 VO
@ Larma mim 300 100 CR6
spessore ol foglic mim D+2.5 9 Postzion
Toglo utie: LaxH rmum 230 x 180
Garanzia: 2 anni
SPECIFICATIONS F 300 VO
@ Bloda M 40 100 CR6
Cut thickmess range mam D25 9Cuting posfons
Cut:LxH w230« 180
Wirranty: 2 years

B

SPECIFICATIONS F 300 VO
@ Lama FTHT "1 i] 100 CR6
Fralssaur de Coupe i 0+2.5 9 Poslions de coupe
Surfoce decoupe: LxH mm 230 x 180
Garantie: 2 années
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 300 VO
@ Elingendurchmesser  mim 300 100 CR6
Schniftstarke mim 0425 9 scheileposion
Nutzschnit= L x H mm 230 x 180

Govantie: 2 Jahre

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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F 350 VOLANO F 370 VOLANG

A mm 400 400
B mm &50 650
C mm 710 710
D mm 870 B70
E rmim 800 8OO
ko 81 Bl

I I L offettatrice modello 350/370 VOLANO costruita

in alluminio & partl in acciglo, con una verniciatura
a fuoco vivo, ha || vantaggio di una rapida pulizia ed
assoluta igiene. La macching & o funzicnomento manuale
e pud quindi lavarare anche in luoghi privi di energia
elettrica. I'affillatoic Incorporato semplifica 1l lavoro
dell'cperatore mantenando efficienta il taglio perfefta del
prodotto. Dotata di protezione ad anello attorno alla lama
c:_n?rrmla CE. lo 350/370 VOLANO & robusta, durevele ed
attiaabile

SN fode of aluminium with parts of steel and brilliant
malle=  finishing the 350/370 VOLANO sicer permifs
rapid cleaning and meets the most demanding sanitation
requireameants. this unit is fully hand-operated and does not
need to be connected to the mains. The blade sharpener
is bullt-in for effective and sharp cutting. Equipped whit
protection ring around its blade to CE Standards, the
350/370 VOLANO is o sturdy. long-lasting and effective slicing
urif

I Fabriguee en aluminium ovec pieces en

acier ef laquéevif, la francheuse 350/370 VOLANG
garantit hygiéne obsolue el netioyage rapide. Son
fonctionnemeant complétement manueal la rend indspensabile
surtout guand il n'y o pas de courant électrique, Un affiteur
incorporé simplifie le fravail de "operateur car le ranchant
de la lame est toujours parfait, 350/370 VOLANO est équipee
d'une bogue de protection autour de lo lame selon les
normes CE. C'est une machine robuste, indastructible et
fiablea.

Die Aufschnittmaschine Model 350/370 VOLANO,

hergestellt aus Aluminium und Stahlteilen mit
Feuerlackierung in leuchtendem, hat den Vorteil einer
schnellen und leichten Reinigung und damit der absoluten
Hygiene. Die Maschine wird von Hand betrieben und kann
folgkch auch in Roumen ohne Strom arbeiten. Die eingeboute
Schigifvorrichtung versinfacht die Arbelt des Bediennenden
und halt den Schnitt der Waore perfekt,
Versehen mit einem Ringschutz um das Messer nach
EG-Richtiinien, ist die 350/370 VOLANG robust, zuverldssig
und von langer Lebensdauer

F mim

G mm

H mm G5

I mm BOO

kg b3
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 350 VO F370V0
@ Lama e A5 100 CR6 aro 100 CR6
Spessoe di logiho mm 0+2.5 9 Poationl 0+2.7 9 Posiioni
logho utile: LxH mm 270 x 240 270 x 250
Soranzic: 2 o
SPECIFICATIONS F 350 VO F 3rovo
@ Blado Tem 450 100 CR6 37D 100 CR6
Cut tnickneass range mm 0225 eCungpetions 0+2,7 9 Culing poslions
Cut:LxH mm 2700« 240 270« 250
Wiarmanty: 2 years,

B

SPECIFICATIONS F 350 vO F 370 vO
@ Lama mem 250 100 CR6 370 100 CR6
Epaissaur de coups mm 042,59 Posions de coupe 0 +2.7 9 Pesliont de coups
Surfocedecoupe LxH mm 270 x 24D 2702 250
Govantia: 2 onndes
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 350 VO F 370 VO
@ Klingendurchrmessar ITHT 250 100 Cr6 370 100 CR6

Schnittstcre

T

QD+25 o5ctnltpraition 0427 7 %chnfipoalion

Mutzschnitl: Lx H

mm

270x 240 270 % 250

Garantie: 2 Jahre

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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F 300 VOLAND

A mm 340

B mm 400

Cmm &00

D mim Fa0

E mm 740

kg 455
. L'affettatrice modello 300 VOLANO cosfruifa in
alluminio e parti in acciaio, con una verniciatura

a fuoco vive, ha |l vantaggio di una raplda pulizia ed
assoluta iglene. La macching & a funziocnomento manuale
e pud quindi lavorare anche in luoghi privi di energic
elettrica. 'affilatole incorporato semplifica |l lavoro
dell'operatore mantenendo efficiente il taglio perfetto del
prodotto. Dotata di protezione ad anello attarmo alla lama
anorme CE, la 300 VOLANO & robusta, durevole ed offidobile.

SN fode of aluminium with parts of steel and brilliant
=allu= finishing, the 300 VOLANO slicer permifs rapid
cleaning and meets the most demanding sanitation
requiremants. this unit is fully hand-operated and does not
negd to be connected to the mains. The blode sharpenear
is built-in for effective and sharp cutfing. Equipped whit
profection ring arcund Its blade to CE Standards, the 300
VOLANQG is o sturdy, long-lasting and effective slicing unit,
I I Fobriquée en cluminium ovec piéces en

acier &t laguée vif, la francheuse 300 VOLANO
garantit hygigne absolue et nettoyage rapide. Son
fonctionnement complétement manuel 1o rend Indispensatale
surtout guand Il n'y o pos de courant &lectrigue. Un affiteur
incorporé simplifie le travail de "operateur car le tranchant
de la lame est toujours parfait, 300 VOLAND est &équipée
d'une bague de protection autour de 1a lame selon les

normes CE. Cest une machine robuste, indestructible et
fioble.

Die Aufschnittmaoschine Model 300 VOLANO,

hergestellt aus Aluminium und Stahlteilen mit
Feuerlackierung in leuchtendem, hat den Vorteil einer
schnellen und leichten Reinigung und damit der absoluten
Hygiene, Die Maschine wird von Hand betrieben und kann
foiglich ouch in RGumen ohne Strom arbeiten, Die eingeboute
Schlelfvorrichtung vereinfacht die Arbeit des Bediennenden
und hall den Schnitt der Ware perfekt. Versehen mil ginem
Ringschutz um dos Meassar nach EG-Richtiinien, ist die 300
VOLANO robust, zuverldssig und von langer Lebensdauer,

H
Piedistallo

Frmm 400

G mm 500

Hmm 450

I mm 00

kg Ad
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 300 VO
@ Larma Lt 300 100 CR6
spessore ol foglic mim D+2.5 9 Postzion
Toglo utie: LaxH rmum 230 x 180
Garanzia: 2 anni
SPECIFICATIONS F 300 VO
@ Bloda T 20 100 CR6
Cut thickmess range mam D25 9Cuting posfons
Cut:LxH w230« 180
Wirranty: 2 years

B

SPECIFICATIONS F 300 VO
@ Lama U 30 100 CR6
Fralssaur de Coupe i 0+2.5 9 Poslions de coupe
Surfoce decoupe: LxH mm 230 x 180
Garantie: 2 années
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 300 VO
@ Elingendurchmesser  mim 300 100 CR6
Schniftstarke mim 0425 9 scheileposion
Nutzschnit= L x H mm 230 x 180

Govantie: 2 Jahre

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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F 300 vO-L
A mim 330
B mm 420
C mm 545
D mm 7150
E mirm 120
ko 44
I Laffettatrice modello 300 YO-L costruita in
alluminic & parti in accigio, con una verniciatura

a tucco, ha il vantaggio dl una raplda pulizla ed
assoluta igiene. Lo macching @ a funzionomento manugle
e pud quindl lovarare anche in luoghi privi di energia
elettrica. L'affilatoio incorporato semplifica il lavoro
dell'operatore mantenendo efficiente il taglio perfetto del
prodotto. Dotata di protezione ad onello attorno alla lama
anomea CE la 300 VO-L & robusta, durevole ed ofidobile

s Mode of aluminium with parts of stesl and
=allw= finishing, the 300 VO-L slicer permits rapid
cleaning and meets the most demanding sanitation
requirements. This unit is fully hand-operated and does not
need to be connected o the mains. The blade sharpener
is bullt-in for effective and sharp cutting. Equipped whit
protection ring around its blade to CE Standards, the
300 VO-L is a sturdy, long-lasting and aeffective slicing unit

I Fabriquée en aluminium avec pidces en

acier et laguée, la trancheuse 300 VO-L
garantit hygiene absolue et nettoyoge rapide. Son
foncticnnement compiétement manuel lo rend indisoensabile
surfout gquand il n'y a pas de courant électrique. Un affGleur
incorporé simplifie le travail de "'operateur car le franchant
de la lame est toujours parfait. 300 VO-L est equipée
d'une bague de protection outour de la lame selon les
normes CE. C'est une mochine robuste, iIndestructible et
fiable.

Die Aufschnittmaschine Model 300 VO-L,

hargestellt aus Aluminium und Stahltellen
mit Feuerlackierung in, hat den Vorfell einer schnellen
und leichten Reinigung und domit der absoluten Hyglene.
Die Moschine wird von Hond befrieben und kann foiglich
auch in Rdumen ohne Strom arbeiten. Die singebaute
Schleitvorichtung vareinfacht die Arbeit des Bediennenden
und halt den Schnitt der Ware perfekt. Varsehen mit einem
Ringschutz um dos Messer noch EBG-Richtlimien, ist die
300 VO-L robust, zuverldssig und von longer Lebensdauer.

Piedistallo

Fmm 400

G mm 500

H mm &80

I mm BOG

ko 46
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 300 VO-L
& Lama FTHT 300 O Cld
Spessore d loglio mim 0+2.5 10 Posiziond
loglo utile: Lx H 230x 180
Garognzky: 2 anni
SPECIFICATIONS F 300 ¥O-L
@ Blado ETUTY 300 100 CR6
Cul thickness range T 0+2.5 10 Cufing peoafions
Cut:LxH TUm 230 x 180
Worranty: 2 yvoars

B

SPECIFICATIONS F 200 VO-L
@ Lame U 300 100 CR6
Epaqissaur de coups U 0+2.5 10 Fosfions de coups
Surfoce de coupe: Lx H mm 230 x 180
Garantie: 2 années
TECHNISCHE
EMGENSCHAFTEN F 300 VO-L
@ Kingendurchmessar  mm 00 100 CR6
Schnittstorke mm 0+2.5 10 Schrinposion
Mutzschnitt: Lx H mim 230x 180

Goavantie: 2 Jahre

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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F 350 VO-L
A mim 400
B mm 520
Cmm &40
D mim 230
E mm 760
kg &2
I L'offettatrice modelle 350 YO-L costruita In
alluminio e parti in acciaio, con una verniciatura

a fuoco, ha il vantaggio di una rapida pulizia ed
assoluta igiene. Lo macching @ o funzionamento manuale
e pud guindi lavorare anche in luoghi privi di energia
elettrica. L'affllatoio Incorporato semplifica 1l lavoro
dell’operatore mantenendo efficiente il taglic perfelto del
prodotto, Dotata di protezione ad anello attarno alla lama
anorme CE.la 350 VO-L & robusta, durevole ed offidabile.

s Mode of aluminium with parts of stesl and
=alle= finishing, the 350 VO-L slicer permits ropid
cleaning and meets the most demanding sanitation
requiremeants, This unit is fully hand-operated and does not
need to be connacted to the mains. The blade sharpener
is built-in for effective and sharg cutting. Equipped whit
protection ring around its blode to CE Standards, the
350 VO-L s o sturdy, long-lasting and effective slicing unit,

I Fabriquée en aluminium avec pieces en

acier et laguée, |lo trancheuse 350 YO-L
garantit hygiéne absolue et nettoyage rapide. Son
fonctionnement compléterment manue! la rend Indispensable
surfout quond || Ny a pas de courant electrique. Un affuteur
incorporé simplifie le fravall de 'operateur car le franchant
de la lame est toujours parfait. 350 VO-L est équipée
d'une bague de protection autour de la l[ome selon les
normes CE. Clest une machine robuste, Indestructible et
floole.

Die Aufschnittmaschine Model 350 VO-L,

hergestellt aus Aluminium und Stahltellen
mit Feuerlockisung in. hat den Vorleil einer schnellen
und leichten Reinigung und damit der gbscluten Hygiane.
Die Maoschine wird von Hond betrieben und kann folglich
auch In Raumen chne Strom arbelten. Die eingebaoute
Schlgifvorrichtung vereinfacht die Arbeit des Bediennenden
und halt den Schnitt der Ware perfekt. Versehen mit sinem
Ringschutz um das Messer nach EG-Richtliinien, ist die
350 YO-L robust, zuveridssig und von langer Lebensdauer.

Piedistallo

F rrirm 450

& mm 550

H mm &S0

Imm BoO

kg &
CARATTERISTICHE
TECNICHE F 350 vO-L
& Larna mim 350 100 CR6
Spessore ol fagho mm 0+3 10 Pemzricn
Togho utile: LxH 270 x 240
Gavanzia: 2 annl
SPECIFICATIONS F 350 VO-L
@ Bloda ik 350 100 CR6
Cut thickness range mim 0+3 10 Cufing posfiors
Cut: LxH mm 270 % 240
Worranty: 2 years

B

SPECIFICATIONS F 350 VO-L
@ Lame i 350 100 CR6
Epaissaur de coupe mm 0+3 10 Foiffions o6 coups
S_ulru-:c docoupaiLxH mm 270 x 240
Garantie: 2 annees.
TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN F 350 VO-L
@ Klingendurchmesser  mm 350 100 CR6
Schniftstdrks mim 0+3 10 Schniftpostion
Mutzsschnilh: LxH mim 270 %240

Gowanie: I Johre

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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demanding sarnk

e 350 TSV-VO
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ne 350

350 TSV-VD

B 5 v

an una ointura al komo., |

W UNG O

15 CFE, la 350 TSVWVO  es robusto, durcdera v contiahble

info@slicers.it

F350 TSAVO
A rr
D m
Er
kg
CARATTERISTICHE TECNICHE FIS{TSV-VO
I | 20l
SPECIFICATIONS FI5{TSV-VO
77
SPECIFICATIONS FI5(TSV-V0
TECHNISCHE EINGEMSCHAFTEN F35( TSV-V0
FIS(TSV-V0

CARACTERISTICAS TECHICAS

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice




OPTIONAL

Opalina Marmo

OPTIONAL
it Ulivo

OPTIONAL

Volano fiorato Rosa

OPTIONAL

Volano fiorato Margherita




OPTIONAL

Decoro Mig

OPTIONAL

Decoro Gal

OPTIONAL

Decoro Fra

OPTIONAL

Decoro Filo oro

*Per linea Standard e TFS
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GRATTUGIA
A mim 1801
B mim 260
C mm 370
D rrm 340
E 1 E mim 440
{ i ko -]
II
~. ‘ Molorea HPO25 e 115-220-240Y - 50/60 Hr
; . L Single-phase motor: HP025 « 115-220- 24DV - 50/80 He
Maoteur HPO.25 « 115-220- 240Y - S0/60 He
L A - | ‘ Einphosen-Motor: HPD25% « 115-220-240V - 50040 Hz
Mot HPO25 =« 115-220-240% - 50060 Hz
A c o
I Per le sue dofi di robustezza queste opparecchio pud soddisfare le diverse esigenze famigliar e di comunitd
Realizzato totalimente in lega di alluminio frattala ancdicamente. garantisce un'assoluta igiene e rapida pulizio

Dotato di microintarruttore, funziona unicamente a leva abbassato

ISTRUZIONI PER L'USO

Per il buon funzionamento osservare |e seguenti norme.

E' possibile grattugiore pone, formaggio, noci, ecc.

5i ottiene uno buona qualitd di grattugioto premendo la manigiia in modo leggero e uniforme
Per la pulizia del ruilo dentoto & sufficiente grattuglare un pezzo di pane secco.

Soronzic 2 anry

g Wholly made of anodized aluminium alioy, the G1 Grater is a handy and robust kitchen halp at home or in restaurants,
callw= canfeens. hotels, shops, etc.

Easy to use and clean, it meets the strictest sanitation requirernents,

This unit is equipped with o safety micro-switch that disables operation when the lever is raisad.

INSTRUCTIONS FOR USE
The grater will proceass dry breod, hard cheese, nuts, chocolate and other foodstuffs,
For o perfecty grated product, exert a light and steady prassure on the hondie.
To clean the drum. Just grate dried bread
Warranty. 2 years
B

I I La robustesse de cet oppareil satisiail les exigences les plus varides des faomilles et des communaoutés

Entigrement fabriquée en alioge d'oluminium anodisé, cette machine garantit hygigna absolue et nettyage rapide
Fournie de microinterrupteur de sécurité, elle ne fonctionne gue s son levier st abaissa
INSTRUCTIONS D'EMPLOI
Il @st possible de raper du pain, du fromage. des noix, etc. Pour un bon fonctionnement, cbsarver ces simplas régles:
Une bonne qualité de produit rapé s'obtient en pressant o polgnée légéremeant et uniformament.
Pour neftover le cylindre rpeur denté || suffit de raper un morceou de pain sec

Aufgrund ihrer Robustheit ist digses Gerdt in der Lage, den unterscheaidliichsten Forderungen, sei es in einer Familie wig
auch in einer Gemeinschaft, zu entsprechen
Hergestellt vollkommen aus eloxierter Aluminiumslegierung. gewdanrieistet es absolute Hygiena und eine schnelle Reinigung.
Wersahan mit einern Mikroschalter, arbeitet es nur bei gesenktem Habel

BETRIEBSANWEISUNG
For einen einwandfreion Batrieb die nochstehanden Richliinien beochtet werden
Es ist mourniglish Brot, Kase, Nasse usw. 2u reiben.
Durche ein leichtes und glichmaBiges Dracken auf den Griff erhalt man eine gute Relbequalitat,
Zur Reini gung der Relbwwolze genugt e5. ein Sthck trockenas Brof zu reibean
Garontie; 2 Johre
R

_E Por sus dotes de robustez, este aparato puede safistacer los distintas exigencias famlliores y de comunidodes,

Realizado totalmente en aleacion de aluminio trotada anddicamente, garantiza una higiene absoluta ¥ una limpieza
rapida, Provisto de micrelinteruptor funciona anicaomente con o palanca bajada,

INSTRUCCIOMNES PARA EL USO

Para &l buen funclonamiento seguir las normas siguientes:

Es posible rallar pan, queso, nueces, etc

Se& consigue uno buena calidod de rallado apretando lo empuniodura de moanera ligera v uniforme
Para la limpieza del clliindro dentodo bosta rallar un frozo de pan duro.

(aranlior 2 anos

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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BISTECCATRICE

@ 100 @ 130
. :] A mim 175 175
- B mum 250 250
= =
= Z mm 250 275
D mm 370 AZ0
E mim 500 530
kQ 5 5.50
- J L I
- L - L
B A
-y > - L]
D Cc
I La bisteccatrice HR Hamburger & un occessorio insostitulbile in macellera per | confezionameanto rapido di hamburger
gid avvoltl nel cellofan

Il pratico funzionaomento & Il mighor pregio delia HR che con la sola pressione della leva comprime la came, mentra al ritomo
della stessa avvlana l'apertura del pressore e 'estrzione della bistecca.

Realizzata in alluminio anoadizzato, o bisteccatrice HR manterrd inalterato nel tempo i suo brilante colore argenteo,

Le parti a contatto con la carne sono redlizzate in acciaio Inox

(Garandio. 2 onni

ol

EMEFEE  This HR patty machine is of greol help in butcheries to prepare and package hamburgers in cellophane sheeat,
== This unit’s most valuoble advantages is simple and eosy operation: pressing the lever will form the pathy, and releasing it
will opan the press plate to remove the hamburger patty.

Maode of onodised alurminium, this HR patty maching meets the strictest sanifation requirements and will maintain its glossy finish
unaltered

The parts coming info confact with the meat are of stainiess steel,

Warranty

£ years,
B
I La machine & presser les hamburgers HR est un accessore trés utile en boucherie pour préparer rapidement des
hamburgers dans leur cellophane
Son fonctionnement simple et pratique est un gros cvonfoge: une simple pression du levier forme le hamburger qui peut étre
extrait de lo machine au retour du levier qui ouvre le pressoir.
Fabriguée en aluminium anodisé, la presse & hamburgers gardera toujours sa brillonte couleur argentée,
Les piéces en contact avec la viande sont en acier inoxydable
Garartie: 2 anneas
EEEE
Die Prasse HR ist eine unentbehriiche Hiffe zur schnellen Herstellung von beraits in Celiophan eingewickeltan Fleischklopsen.
Die praktische Hondhabung ist der grosste Viortell der HR, die mit einem einzigen Druck ouf den Hebel das Hackflelsch
predt, wahrend beim Ricklouf desselben das Offnen der Presse und das Abzishen des Fleischklopses erfolg!
Haergestellt aus eloxiertern Aluminium, behalt die Presse HR ouch Im Laufe der feit ihre leuchtende silbrige Farbe.
Dig mit dam Fleisch in Berdhrung kommenden Telle sind ous rostfreiem Stahil

C= NI £ Janre,

B
N |0 hamburguesadora HR es un occesorio Insubstituible en carnicerias para preparar con rapidez homburgueasas yo
L envualtas en celofdan,
La mayor ventaja de la haomburguesadora &s su practico funclonamiento ya que comprime lo carme solo con la presian de o
palanca, mientras gue con al retorno de la misma se efectua la abertura del prensador v 1a extraccion de la hamburguesa.
Realizada en aluminic aonodizadeo, Io hamburguesadora "HR™ habrd de mantenar en &l tliempo su brillante color plateadao,
Las portes en contacto con la carne astan realizadas en acero inox

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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1 3 cs c8
A i 200 240 260
-\ B mm 270 380 380
\ C mm az0 a2 a0
D iy 8520 710 710
E E mm s20  BSO 850
- o ! F Lt 3 5 B
= 4[, kg Mz 246 249
: €n Motara 115 - 220 - 240V - 50760 He
3 : S— §ngle-phase mator 115 - 220 - 240V - 50/60 He
_ Mateur 115 - 220 - 240V - 50760 Hz
A ' B Einphasen-Motar: 115 - 220 - 240V - 50/40 Hz
f c o Metor 115 - 220 - 240V - 50/80 Hz

CIHPDS « C5-CBHP |

I I Il Cutter modello C3-C5-C8 & un pratico apparecchio che parmeatte dl tritare sminuzzare ed impastare in brevissimo
tempo una grande quantita di prodotti alimentar maontenendo inalterata la loro qualita

Costruito In lega di alluminio frattata anodicomente, dotato di contenitore e lame in accioio inox completameante amoviili,

garantisce un'assoluta iglenes & rapida pulizia

Il coperchio, in materiale plastico hasparente idoneao al contatto con alimenti, permette un accurato controllo del prodotto

durante la lovorazione. Dotalo dl microinteruttore di slcurezza @ comand! a bassa fenslone || cutier lovorg unicaomente a coparchic chiuso,

| madell € 5 e C 8 song inofire dotall dl un tasto per funzicnomenio od Impulso

CRTIONAL: - variatore dl velocia - moea con lome forate, per impash o batiula

Earanziq; 2 ann

SN The C3-C5-C8 Culter minces, chops and kneads a variety of foodstufis in o very short time without altering their quality.
caln= Maode of anodized aluminium alloy and equipped with removable stainless steel vessel and blades, this machine meets
the strictest sanitation requirements and can be cleaned easily and quickly

The cover is made of food contact plastic and is transparent for accurate product inspection during operation

Equipped with salety switch and lowvollage controls works only with cover closed. C 5 and C 8 culter afe equipped with Impulse button
OPTIONAL: - spered reguialor - parforated biodes for dough or mincing.

Warranfy: 2 years

I Le Culter modale C3-C5-C8 permet de couper, hacher, et pétrir une grande guantité de produits alimentaires en irés
peud de temps sans toutefois altérer leur qualité.

Fabrigquée en allioge d’oaluminium ef éguipée de récipient et de lomes en acier inox complétement démontable, cette

machine répond aux normes d'hygigne les plus rigoureuses et est facile a netfoyer

Le couvercle est en matiere plostique transparante &t apte au contoct avec les aliments permettant qinsi de contrdler le

produit pendant le fonctionnement de I'gppareall, Equipe dinfermupteur de securfte et d e commaondas o bassa tension fravallle

seulemant & le couvercle est ferme. Modale C 5 et C B equipse avec fouche powr fonctionnement & mpulsion,

CPTION: - reguiateur de vitesse - moyelx 4 couleaux perces pour pales ou hochages,

Earaniie: 2 anness

N

- Der Cutter mod. C3-C5-C8 it ein praktisches Gerat zum Hachen Zerkleinern und Kneten innerhalb karzester Zeit von
einer grossen Menge Lebensmitteln, chne die Gualitat derselben zu verandern.
Hergestellt aus eloxierter Aluminium, mit abnehmbarem Behalter und abnehmbaren Messern aus rostfreiem Stahl, gewahrleistet
eine einwandfrele Hyglene und eine schnelle Reinigung.
Der Deckel ous durchsichtigem Kunststoff ist fir Lebensmittel geeignet und gestattet es das Produkt wahrend der Veraroeitung
standig zu konfrolieren. Ausgestatiet mit Sichemeits-Mikioschatter und Klelnspannungsschaitungean die nur bel geschiossenem Deckel
funkflonled. Mod. C 5 und C 8 ausgesiatel mit elner Taste U Impulssiule
ALF WUNSCH: - Knetgeschwindigkeitseglar - Lochschalban-Aulsatze 2um Mischen und Zeddeinem.
Faraniie: 2 Jahre
B

[S——— El Cutter mod. C3-C5-C8 &5 un aparato muy proctico que permite picar, desmenuzar y amasar en muy poco flermpo
L ung gran cantfitad de productos alimenticios monteniendo Infacto su calidad.
Construccion en aleocidn de acero anodizoda con caja v discos corfadores de acern inoxidable totalmente desmontables
garantizando ung higiena abscluta v ropidez de limpieza
Lo coberturg de plastico transpoarente apto al confacto con alimentos permilfe una observacion precisa del producto durante
&l frabajo. Dotado de micoinamuptor de seguridad y mandos de Daja tension, funcicnamienio solamenta con la tapa cemada,
Mod. C 5y C 8 con boldn de funclonamianio por impulsos,
ACCESORIOS OPCIONALES: - varodor de velocidod - cubos con cuchillas parforadas para amasar o ploar,

Goaranfia; 2 anos

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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¥ C3 5 ce

A mim 200 250 260

- .] B rmm 270 50 3l

\ C mm 300 220 a0

D mim 520 710 710

E Emm 420 gsg 650

. o l F Lt 3 5 B
= J, v 12 248 249

! €n Motane 115 - 220 - 240V - 50/40 He
3 : S— Sngle-phose maotor 115 - 220 - 240V - 50/60 He
Mateur 115 - 220 - 240V - 50760 Hz
A ' B Einphasen-Motar: 115 - 220 - 240V - 50/40 Hz
f c o Metor 115 - 220 - 240V - 50/80 Hz

CIHPDS « C5-CBHP |

I I Il Cutter modello C3-C5-C8 & un pratico apparecchio che parmeatte dl tritare sminuzzare ed impastare in brevissimo
tempo una grande quantita di prodotti alimentar maontenendo inalterata la loro qualita

Costruito In lega di alluminio frattata anodicomente, dotato di contenitore e lame in accioio inox completameante amoviili,

garantisce un'assoluta iglenes & rapida pulizia

Il coperchio, in materiale plastico hasparente idoneao al contatto con alimenti, permette un accurato controllo del prodotto

durante la lovorazione. Dotalo dl microinteruttore di slcurezza @ comandl a bassa fenslone || cutier lovorg unicamente a coparchic chiuso.

| modell C 5 e C 8 50n0 Incifre dofall dl un fasio per funzionamento ad mpulso.

OPTIONAL: - vanatore dl velocha - mozzl con laome fomte, per impastl o bathuta.

Earanziq; 2 ann

SN The C3-C5-C8 Culter minces, chops and kneads a variety of foodstufis in o very short time without altering their quality.
caln= Maode of anodized aluminium alloy and equipped with removable stainless steel vessel and blades, this machine meets
the strictest sanitation requirements and can be cleaned easily and quickly

The cover is made of food contact plastic and is transparent for accurate product inspection during operation

Equipped with salety switch and lowvollage controls works only with cover closed. C 5 and C 8 culter afe equipped with Impulse button
OPTIONAL: - spered reguialor - parforated biodes for dough or mincing.

Warranfy: 2 years

I Le Culter modale C3-C5-C8 permet de couper, hacher, et pétrir une grande guantité de produits alimentaires en irés
peud de temps sans toutefois altérer leur qualité.

Fabrigquée en allioge d’oaluminium ef éguipée de récipient et de lomes en acier inox complétement démontable, cette

machine répond aux normes d'hygigne les plus rigoureuses et est facile a netfoyer

Le couvercle est en matiere plostique transparante &t apte au contoct avec les aliments permettant qinsi de contrdler le

produit pendant le fonctionnement de I'gppareall, Equipe dinfermupteur de securfte et d e commaondas o bassa tension fravallle

seulemant & le couvercle est ferme. Modale C 5 et C B equipse avec fouche powr fonctionnement & mpulsion,

CPTION: - reguiateur de vitesse - moyelx 4 couleaux perces pour pales ou hochages,

Eargniie Orrteas

N

- Der Cutter mod. C3-C5-C8 it ein praktisches Gerat zum Hachen Zerkleinern und Kneten innerhalb karzester Zeit von
einer grossen Menge Lebensmitteln, chne die Gualitat derselben zu verandern.
Hergestellt aus eloxierter Aluminium, mit abnehmbarem Behalter und abnehmbaren Messern aus rostfreiem Stahl, gewahrleistet
eine einwandfrele Hyglene und eine schnelle Reinigung.
Der Deckel ous durchsichtigem Kunststoff ist fir Lebensmittel geeignet und gestattet es das Produkt wahrend der Veraroeitung
standig zu konfrolieren. Ausgestatiet mit Sichemeits-Mikioschatter und Klelnspannungsschaitungean die nur bel geschiossenem Deckel
funkflonled. Mod. C 5 und C 8 ausgesiatel mit elner Taste U Impulssiule
ALF WUNSCH: - Knetgeschwindigkeitseglar - Lochschalban-Aulsatze 2um Mischen und Zeddeinem.
Faraniie: 2 Jahre
B

[S——— El Cutter mod. C3-C5-C8 &5 un aparato muy proctico que permite picar, desmenuzar y amasar en muy poco flermpo
L ung gran cantfitad de productos alimenticios monteniendo Infacto su calidad.
Construccion en aleocidn de acero anodizoda con caja v discos corfadores de acern inoxidable totalmente desmontables
garantizando ung higiena abscluta v ropidez de limpieza
Lo coberturg de plastico transpoarente apto al confacto con alimentos permilfe una observacion precisa del producto durante
&l frabajo. Dotado de micoinamuptor de seguridad y mandos de Daja tension, funcicnamienio solamenta con la tapa cemada,
Mod. C 5y C 8 con boldn de funclonamianio por impulsos,
ACCESORIOS OPCIONALES: - varodor de velocidod - cubos con cuchillas parforadas para amasar o ploar,

Goaranfia; 2 anos

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.
All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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“ARROTINO" AFFILATUTTO N |

L'arratine affilatutte Mod 75 serve per l'affilatura di
qualsiasi tipo di coltello ed altn oggetti da taglio.
Indispensabile per macellerie, ristoranti,  piccole
comunita, famiglie, esso nsolve con semplicita il noioso
problema  dell'affilatura L'operazione  d'affilatura  si
esegue semplicemente facendo scorrere la lama (es. un
coltello) tra | due smerigli come illustrato in figura

Per guanto riguarda invece [Iaffilatura di oggetti che
richiedono un'unica pare da affilare (es. forbici), basta
senvirsi di un solo smerigho, appoggiando la parte che si
desidera affilare sullo stesso. Agendo sull'apposito
pemolo situatc nella parte destra dell'arroting affilatutio si
regola l'angolazione dell'affilatura, allontanande o
avvicinando gh smengli, a seconda che si tratti di coltelli
con lama piccola o grande. Pratico nelllusc ma
sopratiuito di grande semplicita costruttiva, non necessita
di particolan manutenzioni

GARANZIA 1 ANNO - escluse le parti elettriche
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"ARROTINO"BLADE SHARPENER

This Model 75 blade sharpener will sharpen any type of
knife or cutting tool and is an indispensable tool for
butchers, communities, restaurants, and families

Arrcting is very simple to use. just run the blade between
the two grinding wheels as shown in the picture. If you
want to sharpen only one side instead, for example a pair
of scissors, apply the face to be sharpened to just one of
the two wheels

Use the knob on the right side of the sharpener to draw
the wheels together or away thus adjusting the
sharpening angle according to the type and size of the
blade This handy and effective apparatus has a very
simple design and does not need any paricular
maintenance

GUARANTEE: 1 YEAR — except for electric parts

UNIVERSALSCHARFER "ARROTIND”

Der Universalscharfer “Arrctine” mod. 75 st zum
Schieifen von allen Messertypen und allen anderen
Schneidwerkzeugen geeignel. Er ist unentbehriich fir
Metzgereien, Restaurants, kleine Gemeinschaften und
Familien, da er mihelos das so lasttige Problem des
Scharfens lgst

Zum Schieffen braucht man die Klinge (z. B eines
Messers) einfach nur zwischen den beiden Schmirgel-
rollen gleiten zu lassen, wie aus der Abbildung ersichtlich
ist. Was dagegen das Schaden von Gegenstanden an-
belangt, die nur aul einer Seite 2u scharfen sind (2 B.
Scheren), genligt es, nur eine Schmirgelrolle ginzusetzen
und die zu schleifende Seite an diese zu halten

Zum Einstellen des Schleifwinkels wird der entsprechen-
de Griff rechts an dem Universalscharfer betatigt, wobei
die Schmirgelrollen voneinander entfernt oder einander
genahert werden, je nachdem ob es sich um Messer mit
kleinen cder grossen Kiingen handelt.

Praktisch im Gebrauch und vor allem einfach in der
Konstruktion, bendtigt der Universalscharfer Keine
besondere Wartung

GARANTIE: 1 Jahr - Elektroteile ausgeschlossen

info@slicers.it

L'AFFOTEUSE “ARROTINO"

Avec l'affiteuse universelle Mod. 75 vous pourrez afflter
rlimpone quel type de lame (couteaux, ciseaux, etc.),

Cet cutil indispensable pour la boucherie, le restaurant, la
communauté et la famille est trés simple a utiliser. il suffit
de faire courir la lame entre les deux meules comme
indiqué dans la fligure

Si vous voulez affiter un seul coté, par exemple d'une
paire de ciseaux, appuyez les lames sur une seule des
meules. Utilisez le bouton a droite pour approcher ou
élcigner les meules afin d'adapter 'angle d'affitage selon
le type et |2 taille de la lame. Cel appareil pratigue est
simple et robuste et ne demande pas d'enirefien
particulier

GARANTIE: 1 AN — pigces électriques exclues

"ARROTINO" EL AFILADOR -

El afilador universal “Arrcting” Mod, 75 sirve para afilar
toda clase de cuchilios y demas herramientas de corte.
Indispensable en carmicerias, restaurantes, pequefias
comunidades y hogares, soluciona lacilmente ¢l aburrido
problema del afilado.

La operacion de aflado se realiza simplemente
deslizando 1a hoja (por ejemplo de un cuchilio) entre las
dos muelas esmeriladoras, como mostrado en el dibujo.
Para el afilado de objetos que requieren una unica cara
afilada (come por ejemplo |as tijeras) basta usar una scla
muela esmenladora, apoyando en ella la parle que se
desea afilar

Manicbrando el pomo situado en |a parte derecha de la
afiladora se ajusta el angule de afilado, algjando o
acercando las muelas segln se desee afilar cuchillos con
hoja grande o pequefia. De uso practico y, sobre todo, de
construccion  sencilla, no  requiere  mantenimiento
especial

GARANTIA 1 ANO - salvo las partes eléctricas

Dati e caratteristiche qui riportati sono indicativi. L'’Azienda si riserva il diritto di apportare modifiche e migliorie senza alcun preawviso.

All the values are approximate and not binding. The manufacturer reserves to change and improve the machines without notice
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check our website
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