H COOKING LINE REDFOX 700 LINE 700

Cooking line REDFOX 700
Ligne REDFOX 700
Jinnna REDFOX 700

Top plates of the REDFOX 700 line modules are made of AISI 304 steel with thickness of 1,2 mm. Units are certified with IPX4, especially due to
the control knob and switches protection. There is a possibility to choose modules of different size 400, 800 or 1200 mm width. To meet a good
hygiene requirements, our line is protected with a stainless steel lamella, preventing food from getting in between the modules, same as connec-
ting them together. All parts for connection are placed on the back of the devices for easy installation. REDFOX 700 line can be placed along the
wall or as a central block. It is also possible to combine with the line REDFOX 900 back to back” in order to have a variable two-sided line.

Les plaques supérieures des modules de la ligne REDFOX 700 sont en acier AlSI 304 d’une épaisseur de 1,2 mm. Les unités sont certifiées IPX4,
notamment grace au bouton de commande et a la protection des commutateurs. Il est possible de choisir des modules de différentes tailles:
largeur 400, 800 ou 1200 mm. Pour répondre a de bonnes exigences en matiére d’hygiéne, notre ligne est protégée par une lamelle en acier
inoxydable, empéchant ainsi les aliments de pénétrer entre les modules, comme s‘ils étaient connectés entre eux. Toutes les pieces de connexi-
on sont placées a 'arriere des appareils afin de faciliter leur installation. La ligne REDFOX 700 peut étre placée le long du mur ou en bloc central.
Il est également possible de combiner la ligne REDFOX 900 «dos a dos» pour obtenir une ligne a deux cotés variables.

BepxHue nnactuHbl AnHerHbIx moaynen REDFOX 700 nsrotosaeHs! 13 ctann AlSI 304 TonwmHon 1,2 mm. Arperatsl cepTMduumMpoBaHbl No
cTaHAapTy IPX4, 0cobeHHO B OTHOWEHUK PYYKM YNPaBAEHUA M 3aLLMTbl Nnepekatodateneit. CyllecTsyeT BO3MOKHOCTb BbiIOOpa Moaynel WpuHom
400, 800 namn 1200 mm. YT06bI COOTBETCTBOBATL TPEOOBAHMAM TMIMEHDI, HALWWA AMHUA 3aLUMLLEHA NNACTMHAMM M3 HEPXKABEIOWEN CTann, KoTopble
NpefoTBPALLAOT NONagaHne NPOAYKTOB MeXAy MOAYNAMM, PaBHO KaK U UX coeanHeHne. Bce aetann Ana NOAKAOYEHNA PACNONOMKEHbI Ha
3a/lHel NnaHenun ycTponcTea AN Nerkom yctaHosKkK. SinHma REDFOX 700 moxKeT ObITb pa3melleHa BAOb CTeHbI UM B BUAE LEHTPaAbHOro 610Ka.
TaKKe BO3MOXKHO KOMBUHMPOBaATL ee ¢ AnHuelt REDFOX 900 «crnirHa K cnuHe», 4Tobbl NoAYyYUTb NEPEMEHHYHO ABYXCTOPOHHIOW NHUIO.



LINE 700 COOKING LINE REDFOX 700

LINE REDFOX 700

Electric cooking ranges

Gas cooking ranges

Electric cooking ranges with oven
Gas cooking ranges with oven
Electric griddle plates

Gas griddle plates

Gas lava stone grills

Elektric and gas fryers
Electric pasta cookers
Elektric and gas bratt pans
Indirect boiling kettles

Neutral modules
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‘ Free-standing ‘ Snack ‘ Bakery ovens ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900

Accessories
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REDFOX 700 Line/ Ligne / nvnus

Electric cooking ranges
Cuisiniéres électriques
3neKTpuqecxue KYXOHHbI€ N/1UTbI

Gas cooking ranges
Cuisiniéeres a gaz
la3o0Bble KyXOHHbIe NAUTbI

Griddle plates
Plaques de grillade
MoBepxHOCTU-TPUNDb

Gas lava grills
Grills de lave
Nasosble rpunu

Deep Fryers
Friteuses
DpPUTIOPHULLbI

Electric pasta cookers
Cuiseurs de pates
MakapoHoBapKu

Bratt pans
Poéles basculantes
TurenbHble CKOBOpOAbI

ﬂrﬁﬁe-i,'

Indirect boiling kettles
Marmites
MuwieBapoYHble 31eKTPUYECKue
KOTANbl

Work tops
Espaces de travail
Paboune noBepxHoOCTU



T

Smart solution and durability

The cooking line REDFOX 700 is a professional kitchen solution that is precisely designed to fulfil all the basic kitchen needs,
bringing maximum user comfort, user friendliness and durability according to modern cooking technologies and hygienic stan-
dards. Top plate panels are made of AISI 304 stainless steel, and are 1,2 mm thick. Electric components of REDFOX 700 line

REDFOX 600

are IPX4 certified. Module connectivity is secured by special stainless steel slats perfectly sealing units together. Installation is
possible along the wall or even as a central block. An offset back panel allows easy installation of pipelines and wiring behind
the devices. REDFOX 700 is designed to install ,,back-to-back” together with REDFOX 900 and keep the REDFOX design concept.

REDFOX 700

Dynamique et fonctionnalité

La ligne est une solution technologique dynamique et pratique qui répond pleinement aux exigences standard en matiére de

paramétres techniques et fonctionnels et de confort de [ “utilisateur. Le REDFOX 700 est une solution idéale pour les cuisines =]

’ ~ . . s . . ’ I LY D

et restaurants d “hotel, les bars et les bistros, les petits cafés et les restaurants en libre service d “une capacité journaliére X

. N L

allant jusqu “a 300 repas. a

o

OnHamunka n GyHKLMOHANBbHOCTb

S

x

JInHMA aBNAeTCA TEXHO/IOTUYECKHU ANHAMUYHbIM U NPAKTUYHbIM pelleHnem, KOTopoe NOJIHOCTbIO COOTBETCTBYET CTaHAAPTHbIM 8
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TpebOoBaHUAM K TEXHUYECKUM U PYHKLMOHAIbHbIM NapamMmeTpam 1 nosib3oBaTesibckoMmy KombopTy. REDFOX 700 - 3To naeanbHoe &
pelleHne gas KYXOHb oTeNielt U pectopaHos, 6apoB 1 6UCTPO, He6ONbLIMX KODEEH U PECTOPAHOB CAMOODBCNYKUBAHUSA C

exeagHeBHbIM 06bemom Ao 300 nopunit 6atoa.
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REDFOX 700 Line / Ligne / nutns

Professional solution for highly demanding catering units
Solution pratique pour votre cuisine professionnelle.

MpakTHUyeckoe pelleHne gna Bawen NPoGeccMoHaNbHOMN KYXHMU.

Double row burners

Braleurs a double rangée
OByXpAgHbIe ropenku

Ideal performance for quick meal preparation
Performance idéale pour une préparation rapide des repas
MpeanbHas MOWHOCTb AJ1A 6bICTPOro NPUroTOBAEHUS efibl

Maximum use of the workspace
Utilisation maximale de | “espace de travail
MakcumanbHoe ncnosb3oBaHue paboueil nnowaan

Distribution of heat throughout the space
Répartition de la chaleur dans toute | "espace
PacnpegeneHve Tenna no Bce nnowaan

Reliable performance
Performance fiable
Hap,e)KHaﬂ nponsBoanTesiIbHOCTb

Thanks to the combination of a burner and lava stones
Grace a la combinaison d “un brileur et des pierres de lave
bnaropapsa coueTaHMO MOLLHOW rOpPenikn 1 IaBOBbIX KaMHEN

For demanding operating conditions
Pour des conditions de fonctionnement exigeantes
Onsa Tpe6oBaTeNibHbIX YCNOBUIA SKCMyaTaLun

Moulded bathtub reinforced for high resistance to mechanical damage
Une baignoire moulée renforcée pour une résistance élevée a un endommagement mécanique
MpeccoBaHHasA BaHHA C pe6POM XKeCTKOCTW ANiA BoNbLUEel YCTONUMBOCTY OT MEXaHUYECKOTO NOBPEXAEeHNA

Refilling valve

Valve de remplissage
KpaH noanutkun

Continuous water uptake minimizes the frequency of the necessary complete replacement
Le remplissage d “eau continu minimise la fréquence de remplacement complet nécessaire
MocTosHHOE 3aMofIHeHWe BOLOW CBOAMT K MUHUMYMY HEOOXOAVMMOCTb MOJHOW 3aMeHbl



Full bottom heat

Répartition uniforme de la chaleur
PaBHOMepHOE pacnpepneneHve tTensa

Ensures homogenous pan heating
Grace a la disposition des éléments chauffants
Bnaropaps pacnonoXeHuto HarpeBaTeNbHbIX S1EMEHTOB

REDFOX 600

Internal thermostatic protection

Protection thermostatique interne

o
o
~
x
(@]
=)
BHyTpeHHﬂﬂ TepmMmocTaTnyecKasa sauumTta o

/ o Prevents damage by overheating
i Protection de | "appareil contre les dommages dus a une surchauffe

3awnTa 060pPyAOBaHUA OT MOBPEXKAEHUA U3-3a Neperpesa

Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900

Snack

Free-standing

Accessories



ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Electric cooking ranges
Cuisinieres électriques
INIEKTPUYECKME KYXOHHbIE MANTbI

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes
Plaque supérieure moulée en une piece de tole en acier inoxydable pour faciliter le nettoyage

MpeccoBaHHaA BEPXHASR NOBEPXHOCTb M3 LIE/IbHOIO KYCKa HEPXKaBeloLLLero MeTasina Ana 6osee N1erkoin o4nCTKK

Internal thermostatic Protection thermostatique BHYTpeHHAA TepmocTaTUyecKasn
protection interne 3awmra

+ Internal thermostatic protec- « protege | “appareil contre la e OxnaxkaeHue obopyaoBaHMsA
tion against overheating surchauffe oT neperpesa
Even if the staff forgets to Méme si | “opérateur oub- e [laxke ecnun obCay>KMBatoLLMiA
switch off the empty plate, lie d “éteindre la plaque de nepcoHan 3abyaert
thermostatic protection cuisson vide, la protection BbIK/IIOUYNUTb MYCTYIO
reduces the plate output to thermostatique réduira les NAUTY, TepMOCTaTUYECcKan
prevent its damage performances pour prévenir 3alMTa YMEHbLUT
It saves electricity and partici- les dommages (renflement de NPOW3BOAMUTENLHOCTb
pates in safe operation of the la plaque de cuisson) W NPeaoTBPaATUT TaK
kitchen. Economise de | énergie et nospexaeHue (MCKpuBneHne
augmente la sécurité dans la nAnTbI)
cuisine JKOHOMMUT SHEPTUIO U
yBenuunsaet 6e3onacHoCTb Ha
KyXHe




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate
thickness 1,2 mm = Module sizes

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable AISI 304 d“épaisseur de
1,2 mm = Régulation de performance

MpeccoBaHHas BEPXHAA NOBEPXHOCTb
U3 Hep:Kasetollelh ctanm AlSI 304
ToNWwMHOMW 1,2 Mm = 6-CTyneH4yaTan

REDFOX 600

REDFOX 700

400, 800 and 1200 mm = Module de 6 degrés = Protection thermosta- perynMpoBsKa MOLLHOCTH .

connection with seam covering tique interne contre une surchauf- BHYTpeHHsAnA TepmocTaTMyecKan o

slats = Simple service access via fe = En version 2, 4 ou 6 plaques de 3almMTa OT neperpesa = B BapuaHTe &

the bottom side of the product = 6 cuisson de diam. 220 mm = Soluti- c 2,4 vam 6 namtammn @ 220 mm §

level output regulation of the hot- on sans sous-structure, avec sous- = PeweHne 6e3 noactaBku, C a

plates = Versions with 2,4 or 6 hot- -structure = Protection des éléments NoACTaBKoM = 3awurta 3/1eMeHTOB =

plates = Rotary switch = Circula- de commande IPX4 - Cheminée yrnpasneHusa yposHa IPX4 = Huskan

ting air oven GN 1/1 or static oven arriere basse avec grille en fonte. 3aaHAA Tpy6a € YyryHHOM pelleTKon

GN 2/1 = Ovens with 4 positions ©

for GN inserts = Oven s tempera- &

ture range 50-300 °C = Safety oven §

thermostat 360 °C = Fully stainless o

steel ovens = High protection IPX4 =

= Cooking ranges with base or

electric oven = Low rear chimney

with cast iron grid 2
3
=
2
&

Fours tout en acier inoxydable Ycroitumsbie anemeHTb!

Full stainless ovens

« Full stainless oven chambers « Chambre de cuisson en ynpasneHua

« Whole internal space of the acier inoxydable avec coins
oven is produced from stain- arrondis
less steel with pressing and « Simplifie le nettoyage et | “en-
rounding. tretien et optimise la sécurité YyactTuuam (oCTaTKM MaKkapoH U
+ Cleaning and maintenance is hygiénique OBOLLEW).
more efficient and faster. « Lasaleté ne peut pas adhérer e MoaTomy UX MOXKHO
aux coins et aux joints 6e30MacHO NPUMEHATb U B
6osee TAKeNbIX YCI0BUAX.

e 3awumTa IPX4
¢ KHOMKK yCcTOMYMBDI OT
KUOKOCTEN N TBEPALIM BA3KUM

Free-standing

Accessories




ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

SP 70/04 E Boiling top €750
Fourneau
Mauntol
Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
= Powerful round shaped = Puissants plaques rondes += MollHble Kpyrable KOHGOPKHK
hotplates = Plan supérieur embouti « BepxHas naHenb ¢ yraybneHnem
Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTuB Nepennsa
hygienic cleaning
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kw o C @ 2&6
400 x 700 x 330 20 26
117260868  SP70/04E 440 X 800 X 390 25 52 50-400 22cm W 400V
SP 70/08 E Boiling top €1110
Fourneau
Nautbl
Benchtop version = A poser sur table + HacTtonbHas Bepcusa
Powerful round shaped + Puissants plagues rondes = MoLLHble Kpyrible KOHPOPKK
hotplates = Plan supérieur embouti « BepxHaa naHenb ¢ yraybnexHvem
Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoT1B Nepenvsa
hygienic cleaning
mm netto kg netto
eyt hiocel mm brutto kg brutto LD ° C @ 2&6 2&6 &
800 X 700 x 330 39 26 26
117261109 SPTO/OBE g\ o0 oo o 10,4 50-400 22 10 42 400V
SP70/012E Boiling top €1790
Fourneau
Nantbl
M S = * Benchtop version + A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
@ = = Powerful round shaped + Puissants plagues rondes  + MoLLHble Kpyrble KOHQOPKM
“ ; hotplates + Plan supérieur embouti + BepxHAa naHenb c yrnybneHviem
“ “. z = Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTMB Nepennsa
& hygienic cleaning
mm netto kg netto
lndexfcode Bicdel mm brutto kg brutto kW ° C @ 2.546 2&6 2&6 6
117260869  SP70/012E gggi;ggig;g 33 156 50400  22em 28 (26 (26 400y
SP 70/40 E Boiling top €990
Fourneau
Mautol
Powerful round shaped « Puissants plaques rondes = MouLHble Kpyrible KOHPOPKK
hotplates = Plan supérieur embouti « BepxHsasa naHenb ¢ yraybnexHvem
Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTWB Nepesnrea
hygienic cleaning = Surarmoire + Bepcua yctaHOBNEHHadA Ha cTeHae
= Version installed on
" cabinet
L' |_"
mm netto kg netto
Index/code  Model oyt kgbrutte W o C @ 26 &
117261107  Sp70/a0E  00X700x900 32 26

440 X800 X975 o 52 50-400  22em G 400V



LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

SP 70/80 E

hotplates

hygienic cleaning

= Powerful round shaped
= Pressed top plate for easy

Version installed on

Boiling top
Fourneau
MNantbl
Puissants plaques rondes
« Plan supérieur embouti

pour en entretien facile
= Surarmoire

cabinet
Index [ code Model (LD (0 LGnE kw
mm brutto kg brutto
800 X 700 x 900 55
117261108 SPTO/SOE oot o0t oo s 10,4
SP70/120E Boiling top
Fourneau
Nautbl
= Benchtop version = A poser sur table
« Powerful round shaped Puissants plaques rondes
hotplates « Plan supérieur embouti
= Pressed top plate for easy pour en entretien facile
hygienic cleaning
mm netto kg netto
eyt plocel mm brutto kg brutto &
1200 x 700 x 900 80
117261110 SPTO/L20E 5 o e o 15,6

- -

€ 1420

MoluHble Kpyrible KOHGOPKM
BepxHas naHensb ¢ yrnybneHvem
npoTVB nepesrea

Bepcus ycTaHOBEHHAsn Ha CTeHae

°C @ 26 2&6&

50400  2an &8 %8 40y

€2190

HacTonbHas Bepcua

MolLLHble Kpyrble KOHGOPKM
BepxHas naHensb ¢ yrnybneHvem
npoTMB Nepesnrea

°C @ 26 26 26 &

50-400  22an &0 (B8 (26 40y

REDFOX 600

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



GAS COOKING RANGES LINE 700

Gas cooking ranges
Cuisinieres a gaz
[a30Bble KYXOHHbIe NANTLI

Double flame burner SP with unique heat distribution
Braleur a deux rangées avec transfert de chaleur unique

[ByxpAagHasa ropesnka ¢ yHUKaIbHOM TeN100Taa4ven

Heavy duty double flame Brialeurs SP fopenku SP

burners « Brileurs a deux rangées e MaccuBHble aTyHHble
« Brass burners SP with perfor- robustes en laiton de perfor- ABYXPAAHbIE rOpenKku
mance up to 7,5 kW mance allant jusqu “a 7,5 kW MOLLHOCTbIO A0 7,5 KBT
Brass burners SP includetwo < Les brlleurs sont équipés lfopenku o6opyaoBaHbl
lines of flame on the top of d “une flamme éternelle pour «BEYHbIM OTHEM» ANA
each other and pilot burners. faciliter | “allumage MPOCTOro M yao6HOoro noAura
Higher efficiency of gas Haute efficacité de la combus- e Bbicokasa adbdeKkTMBHOCTb
burning can be achieved due tion du gaz grace aux buses CUraHus rasa 6narogaps
to modern and heavy duty modernes durables apporte COBPEMEHHbIM
nozzles. It enables reaching une performance élevée et BbICOKOMPOUHbIM COMIaM
high performance with ac- une consommation réduite obecneunBaeT H6osiee BbICOKYHO
ceptable consumption. NPON3BOAUTENBHOCTb U
HU3Koe notpebieHne




LINE 700 GAS COOKING RANGES

Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate
thickness 1,2 mm = Module sizes
400, 800 and 1200 mm = Module
connection with seam covering
slats = Simple service access via
the bottom side of the product -
Grids made of 10 mm AISI 304 =
Versions with 2, 4 or 6 burners =
Circulating air evlectric oven GN
1/1 or static electric or gas oven
GN 2/1 = Ovens with 4 positions
for GN inserts = Oven’s tempe-
rature range 50-300 °C = Safety
electric oven thermostat 360 °C =
Fully stainless steel ovens = High
protection IPX4 = Cooking ranges
with base or electric oven = Low
rear chimney with cast iron grid

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable = AISI 304 d " épaisseur de
1,2 mm = En version 2, 4 ou 6 brile-
urs = Flamme éternelle des brileurs
SP = Solution sans sous-structure,
avec sous-structure = Protection des
éléments de commande IPX4 = Che-
minée arriére basse avec grille en
fonte

MpeccoBaHHasA BEPXHAA NOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowelh crtanm AlISI 304
ToAWMHOMW 1,2 Mmm = B BapuaHTe C
2, 4 uan 6 ropenkamu = «BeuyHbin
OroHb» Aa ropenok SP PewweHue 6e3
NOACTaBKM, C MOACTAaBKOM = 3awmTa
3/1eMeHTOB ynpassieHnA yposHaA IPX4
= Hu3kaa 3aaHAs Tpyba € YyryHHowm
peLueTKoM

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Pressed top plate Gaufrages hygiéniques

+ Pressed top plate of the

fMrneHnyeckue sbicTynbl

« Plaques supérieures moulées e Jlerkuii n npocrtom yxoa,
boiling top permettent un entretien facile ~ 6narogaps npeccosaHHbIM

+ The pressing prevents con- et de confort NMOBEPXHOCTAM
tamination from penetrating +« Empéche la pénétration et e [peaoTBpaLLalOT NonagaHue
the welds and corners of the [ “accumulation de saleté 1 HaKoMeHWe HEeUYNUCTOT B
boiling top. dans les joints soudés CBapHbIX COEANHEHUAX

+ Cleaning and maintenanceis « Propreté hygiénique parfaite ¢ WaeanbHas rurveHa u uncrota
more efficient and faster.

Free-standing
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GAS COOKING RANGES LINE 700

' A,a = SPB70/04G Boiling top €910
- o Fourneau
Mauntol
Benchtop version « A poser sur table = HacTtonbHas Bepcua
= Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte  + [Mpo4Has peleTKka 13 Hep:KaseroLLlen
émaillée cTanu
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw “
400 x 700 x 330 25
117260858 SPBT0/04G 00 o000 200 % 9,5 GAS
' A/ = SPB70/08G Boiling top € 1490
- o Fourneau
. Nantol
Benchtop version = A poser sur table » HacTtonbHas Bepcusa
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = Tpo4YHasn pelieTKka U3 HeprKaBetoLLen
émaillée cTanu
Index / code Model LIS geletic kw
mm brutto kg brutto 3&5 9 @
800 X 700 x 330 32 ) ’
117261155  SPBT0/08G  gy0n o0 o o0 - 21,5 6 9 GAS
' A,a = SPB70/012G Boiling top €2090
- Fourneau
. Nantol
= Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
= Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte  « [lpoyHas peleTKka U3 HepKaBetoLlen
émaillée cTanu
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto KEBrates kw 6 §,5 6 “
1200 x 700 x 330 55
117261211 SPBT0/012G 5,07 o0 oo iy 31 9 g 3{w5 GAS
' A,a = SPB70/40G Boiling top €1150
- o Fourneau
. Nantol
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = TpoYHasn peleTKka U3 HeprKaBeroLen
= Hygienic pressed top plate émaillée cTanu
« Plan supérieur embouti = BepxHsas naHenb ¢ yrybneHnem
pour un entretien facile npoTWB nepesvea
mm netto kg netto
Index / code Model . kg brutto kw 34{ “
400 X 700 X 900 28
117261150 SPBT0/40G 00 o0 ® o % 9,5 GAS



LINE 700 GAS COOKING RANGES

j SPB 70/80 G Boiling top €1790
~— Fourneau

Mauntbl

Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = Tpo4YHan pelleTKa U3 HeprKaBetoLLen
= Hygienic pressed top plate émaillée cTanu
Plan supérieur embouti = BepxHsas naHenb ¢ yrybneHnem

. pour un entretien facile npoTuB Nepesnnsa

REDFOX 600

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Z)ASJLQA “
800 x 700 x 900 48 =
117261151 SPBT0/80G 40’ o o7e o1 21,5 mw GAS E
) o
= SPB70/120G Boiling top €2490 é
Fourneau =

MNauTol

Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = Tpo4Han peleTKka U3 HeprKaBetoLLen
Hygienic pressed top plate émaillée cTanu
= Plan supérieur embouti + BepxHsasa naHenb ¢ yraybnexHvem
pour un entretien facile npoTVB NepesnrBea

‘ REDFOX 900

1200 x 700 x 900
1240 x 800 x 975

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw L 9 ] 3&5 u@
i

w
=

117261146  SPB70/120G

ﬂ
5
Y
(9, ]
&
REDFOX Pizza

= SP70/04 G Boiling top €1010
Fourneau
Nauntbl

Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
Double flame brass = Les brlleurs en fonte avec = [1BOMHble NaTyHHbIE FOPENKM
burners double flamme + [1poyHasn pelleTKa U3 HepsKaBetoLLlen
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu

émaillée

' )
‘ Bakery ovens

mm netto kg netto ~
Index / code Model o o—— kg brutto kW “ “ S
400 x 700 x 330 30 PILOT @ c
(%]

117260844 SPT0/04G 0 o00' 00 38 12 FLAME GAS

a5 SP70/08G Boiling top €1720
TR Fourneau E—
Mantol w
£
= Benchtop version « A poser sur table + HacTtonbHas Bepcua 2
o Cy . A o
s = 1 : | ~# - Double flame brass = Les brlleurs en fonte avec + [1BOVHble NaTyHHbIE rOPENKN g
- ‘ burners double flamme = [1poyHan pelleTKa U3 HepsKasetoLlem @'3
. ‘ “ « Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu P
—y émaillée

(%)
Q
—_
kgnett 2
mm netto g netto a
Index/code  Model mmbrutte kgbrutto W P 4575 “ &
800 x 700 x 330 50 PILOT 5175 &

117261142 SPTO/08G o \on o0t 20 o 27 FLAME |/ '(w GAS



m GAS COOKING RANGES LINE 700

\

\ ¥

\

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
1200 x 700 x 330
117261212 SPT70/012G /1 200975 »

=ie)
N\ %/

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
400 x 700 x 900 46
117261147 SP70/40G /0" 000 x 975 50 2
e

‘ ..Q‘)

mm netto kg netto
lndedjceds bicdel mm brutto kg brutto
800 x 700 x 900 65
117261152 SP70/80 G 840 x 800 X 975 78 27
-_——

‘ ..Q‘)

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 900 92
17261149 SPT0/120G 1540, 8004975 108 3

s SP70/012G

Benchtop version
Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

= SP70/40 G

Double flame brass
burners

= Durable stainless steel grid =
Hygienic pressed top plate

= SP70/80G

Benchtop version
Double flame brass
burners

= SP70/120 G

Benchtop version
Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

Boiling top
Fourneau
MNantbl
A poser sur table
= Les brlleurs en fonte avec
double flamme

Grille supérieur en fonte
émaillée

Boiling top

Fourneau

Nautbl

Les brileurs en fonte avec
double flamme

Grille supérieur en fonte
émaillée

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top
Fourneau
MNnunTol

= A poser sur table

Les brlleurs en fonte avec
double flamme

= Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte

émaillée

Boiling top
Fourneau
MNauntbl

A poser sur table

= Les brlleurs en fonte avec
double flamme
Grille supérieur en fonte
émaillée

€2390

= HactonbHada BepcuA

» [1BOWHbIE NaTyHHblE Topenku
[poYHan peleTKa U3 HepKagetoLLe
CTanu

FAE (7,517,5145] o

+ [1BOIHbIE NaTyHHbIE FTOPESKM
MpouHan pelleTka U3 HepyKasetoLei
cranu
BepxHsasa naHenb ¢ yrybneHvem
npoT1B Nepenvsa

& [45y

PILOT
FLAME @ GAS

€2020

« HacTonbHas Bepcumn

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE TOPESKM
[poYHan peLleTka U3 HepsKaBetoLLle
cranu

€2790

PILOT
FLAME

HactonbHan sepcua

+ [1BOJHbIE NaTyHHble ropesnku
MpoyHan pelleTKa 13 HepXKaBetoLLen
cTanu

PILOT
FLAME ’

v

E
g
e







ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Electric cooking ranges with oven

Cuisinieres électriques avec four
INEKTPUHECKME KyXOHHbIE M/INTbI C AyXOBbIM LLIKAhOM

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes.

Plaque supérieure moulée en une piece d “acier inoxydable pour faciliter le nettoyage.

MpeccoBaHHaA BEPXHASR NOBEPXHOCTb M3 LIE/IbHOIO KYCKa HEPKaBetoLLLero MeTasina Ana 6osee Nerkoin O4NCTKU.

Internal thermostatic
protection

« Internal thermostatic protec-
tion against overheating
Even if the staff forgets to
switch off the empty plate,
thermostatic protection
reduces the plate output to
prevent its damage
It saves electricity and partici-
pates in safe operation of the
kitchen.

Protection thermostatique
interne

« protége | “appareil contre la
surchauffe

« Mémesil opérateur oub-
lie d “éteindre la plaque de
cuisson vide, la protection
thermostatique réduira les
performances pour prévenir

les dommages (renflement de

la plaque de cuisson)
Economise de | énergie et
augmente la sécurité dans la
cuisine

BHYTpPeHHsAA TepmocTaTUYecKan
3awmTa

e OxnaxkaeHue obopyaoBaHMsA
OT neperpesa

o [laxke ecaun 06CayKMBaOLLMIA
nepcoHan 3abyaet
BbIKAOUYUTL NYCTYIO
NAUTY, TepMOCTaTUYECKan
3alMTa YMEHbLWUT
NPOW3BOAMUTENBHOCTb
W NPeaoTBPaTUT TaK
nospexaeHue (McKpuBneHme
NAnTbI)

® DKOHOMMUT SHEPrUIo U
yBenn4mMBaeT 6e30nacHoCTb Ha
KyXHe




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

Pressed top plate made of stainless
steel AISI 304 = Top plate thickness
1,2 mm = Module sizes 400, 800 and
1200 mm = Module connection with
seam covering slats = Simple servi-
ce access via the bottom side of the
product = 6 level output regulation
of the hotplates = Versions with 2, 4
or 6 hotplates = Rotary switch = Cir-
culating air oven GN 1/1 or static
oven GN 2/1 = Ovens with 4 positions
for GN inserts = Oven s temperature
range 50-300 °C

Full stainless ovens

« Full stainless oven chambers

« Whole internal space of the
oven is produced from stain-
less steel with pressing and
rounding.

+ Cleaning and maintenance is
more efficient and faster.

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable AlISI 304 d “épaisseur de
1,2 mm = Régulation de performance
de 6 degrés = Protection thermosta-
tique interne contre une surchauf-
fe = En version 2, 4 ou 6 plaques de
cuisson de diam. 220 mm = Soluti-
on sans sous-structure, avec sous-
-structure = Protection des éléments
de commande IPX4 - Cheminée
arriére basse avec grille en fonte.

arrondis

« Chambre de cuisson en
acier inoxydable avec coins

« Simplifie le nettoyage et | “en-

MpeccoBaHHaA BEpPXHAA MOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowel cranm AlISI 304
ToAWMHOM 1,2 Mm = 6-CTyneH4yaTan
perynmpoBka MOLLHOCTH .
BHyTpeHHAA TepmocTaTMyecKan
3awmMTa OT neperpesa = B BapuaHTe
c 2,4 van 6 namtamu @ 220 mm =
[Lyxosoii wkap GN 1/1 cyxoxkaposoi
nnm ctatudeckunin GN 2/1 = inanasoH
TemnepaTyp AyxoBoro wkada: 50-
300 °C = 4 nonoXeHua peLleTkn
B AyxoBOM WHKady = 3alUTHbIN
TepmocTart = PelieHne 6e3 noacTaBKy,
C NOACTaBKOM, C AyXOBbIM LUKadOM
= 3awmuTa 371EeMEeHTOB YyNnpaBaeHUA
ypoBHs IPX4 = Huskasa 3agHaAa Tpyba
C YYrYHHOM peLueTKon

Fours tout en acier inoxydable [yxosbie wkadbi 3

HepKaBelowein cranm

e Kamepa ayxoBoro LwKada
N3 HeprKaBetoLLen CTanm ¢
3aKpYIEHHbIMM Kpasmu

tretien et optimise la sécurité e YnpouwiaeTt ounCTKy 1 yxoa,

hygiénique

« Lasaleté ne peut pas adhérer
aux coins et aux joints

yBennymsaet rurmeHn4YecKkyro

6e3onacHoOCTb

* HeuunctoTbl MoryT 3abumBatbea

B yr/ibl U coeAnHEHNA

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing

Accessories




ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN
SPT70/8011E Range with convection oven €2290

Fourneau gaz
Manta ¢ KOHBEKLUNOHHbIM AYXOBbIM LIKadom

GN1/1 electric « Four aconvection GN 1/1 = GN1/1 aneKkTpuyeckas
“‘ “ g = convectional oven « Puissants plaques rondes KOHBEKLMOHHanA Ayx0oBKa
\ .. + Powerful round shaped = Plan supérieur embouti « MollHble Kpyrible KOHGOPKM
hotplates pour en entretien facile « BepxHsga naHens ¢ yraybnexHvem
= Pressed top plate for easy npoTvB Nepennsa
| hygienic cleaning

i

mm netto kg netto
lndexode Ricdel mm brutto kg brutto KW o‘ *GN]/] & @ 2&46 2&6
800 x 700 x 900 80
117260871 SPTTOBOILE oo rto* %00 80 134 50300 3,3kW30v - 2am &8 A8 goov

SPT 70/80 21 E Range with static oven €2490
Fourneau gaz
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

GN2/1 electric static oven = Four statique GN 2/1 « GN2/1 anekTpuyeckas cratvdyeckas
Powerful round shaped = Puissants plagues rondes OyXOBKa
hotplates = Plan supérieur embouti «  MouHble Kpyrable KOHGOPKHK
Pressed top plate for easy pour en entretien facile « BepxHsas naHenb ¢ yrybneHnem
hygienic cleaning npoT1B nepennsa
mm netto kg netto —_—
(leefj@aila pcce] mm brutto kg brutto i ° C GN2/1 & @ 2&6 2&6 &
800 X 700 x 900 89 —_—
117260870  SPTTO/8021E g0 %o " o) 02 87 50300 63kW4003N  22am %0 %8 400
SPT 70/120 11 E Range with convection oven €2990

Fourneau gaz
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadom

« GN1/1 electric « Fouraconvection GN 1/1 = GN1/1 aneKkTpuyeckas
convectional oven + Puissants plagues rondes KOHBEKLMOHHAaA Ayx0oBKa
Powerful round shaped + Plan supérieur embouti « MollHble Kpyrible KOHGOPKM
hotplates pour en entretien facile + BepxHsaa naHenb ¢ yraybnexHvem
Pressed top plate for easy npoTVB NepesnrBea

hygienic cleaning

mm netto kg netto
lndexfcode bicdel mm brutto kg brutto kW ° ‘ *GN1/1 & @ 2-5:6 2&:6 2&,6 6
1200 x 700 x 900 111 26 26 26
117261176  SPT70/12011E 1240 x 800 X 975 128 18,6 50-300  3,13kW 230V 22 m W e She 400V

SPT70/12021E Range with static oven €3190
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMyecKUm JyXoBbiM WKapom

GN2/1 electric static oven = Four statique GN 2/1 « GN2/1 anekTpuueckas craTvdyeckas
Powerful round shaped = Puissants plaques rondes OyXOBKa

hotplates = Plan supérieur embouti = MollHble Kpyrible KOHGOPKM
Pressed top plate for easy pour en entretien facile + BepxHas naHenb ¢ yraybneHnem
hygienic cleaning npoTMB Nepennsa

mm netto kg netto

o
lndex/fkode Ricdel mm brutto kg brutto L C GN2/1 & @ 2446 2&5:6 2&5:6 &
1200 x 700 x 900 120

26 26 26
17261180  SPT70/12021E [0 %) 12 219 50300  6,3kW 400N 22am G G 4 s00v






E GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Gas cooking ranges with oven
Cuisinieres a gaz avec four
[a30Bble KyXOHHbIE MNTbI C AyXOBbIM LKAahOM

Double flame burner SP with unique heat distribution
Braleur a deux rangées avec transfert de la chaleur unique

[ByxpAagHasa ropesnka ¢ yHUKaIbHOM TeN100Taa4ven

Heavy duty double flame Brialeurs SP fopenku SP

burners « Brileurs a deux rangées e MaccuBHble aTyHHble
« Brass burners SP with perfor- robustes en laiton de perfor- ABYXPAAHbIE rOpenKku
mance up to 7,5 kW mance allant jusqu “a 7,5 kW MOLLHOCTbIO A0 7,5 KBT
Brass burners SP includetwo < Les brlleurs sont équipés lfopenku o6opyaoBaHbl
lines of flame on the top of d “une flamme éternelle pour «BEYHbIM OTHEM» ANA
each other and pilot burners. faciliter | “allumage MPOCTOro M yao6HOoro noAura
Higher efficiency of gas Haute efficacité de la combus- e Bbicokasa adbdeKkTMBHOCTb
burning can be achieved due tion du gaz grace aux buses CUraHus rasa 6narogaps
to modern and heavy duty modernes durables apporte COBPEMEHHbIM
nozzles. It enables reaching une performance élevée et BbICOKOMPOUHbIM COMIaM
high performance with ac- une consommation réduite obecneunBaeT H6osiee BbICOKYHO
ceptable consumption. NPON3BOAUTENBHOCTb U
HU3Koe notpebieHne




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN

Pressed top plate made of stainless
steel AISI 304 = Top plate thickness
1,2 mm = Module sizes 400, 800 and
1200 mm = Module connection with
seam covering slats = Simple servi-
ce access via the bottom side of the
product = Grids made of 10 mm AlSI
304 rod = Versions with 2, 4 or 6 bur-
ners = Circulating air evlectric oven
GN 1/1 or static electric or gas oven
GN 2/1 = Ovens with 4 positions for
GN inserts = Oven’s temperature
range 50-300 °C

Pressed top plate

« Pressed top plate of the
boiling top

+ The pressing prevents con-
tamination from penetrating
the welds and corners of the
boiling top.

+ Cleaning and maintenance is

Plaque supérieure moulée en aci-
er inoxydable AlSI 304 d " épaisseur
de 1,2 mm = En version de 2,4 ou 6
brileurs = Flamme éternelle = Four
GN 1/1 a air chaud ou GN 2/1 sta-
tique = Plage de température du
four de 50-300 °C = 4 positions de la
grille au four = Solution sans sous-
-structure, avec sous-structure, avec
four = Protection des éléments de
commande IPX4 = Cheminée arriere
basse avec la grille en fonte

et de confort

more efficient and faster.

Gaufrages hygiéniques

« Empéche la pénétration et
[ “accumulation de saleté
dans les joints soudés

» Propreté hygiénique parfaite

MpeccoBaHHasA BEPXHAA NOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowelh cranm AlISI 304
ToNWMHOM 1,2 mm = B BapuaHte c 2, 4
UK 6 Topenkamu = «BeYHbli OroOHbY» =
[Lyxosoii wkap GN 1/1 cyxoxkaposoi
nnm ctatudeckuin GN 2/1 = lnanasoH
TemnepaTtyp Ayxosoro wkada: 50-
300 °C = 4 nMoNOXKeHMA peLleTKu B
ayxosom wWwKady = PeweHne 6es
NOACTaBKM, C NOACTaBKOM, C AyXOBbIM
wrkadom = 3awmuTa  371EeMeHTOB
ynpasneHua yposHa IPX4 = Huskaa
3a4HAA Tpyba ¢ YyryHHON peLueTKomn

fMrneHnyecKkue BbicTynbl

« Plaques supérieures moulées e Jlerkuii n npocrtom yxoa,
permettent un entretien facile

61aroaapa NPeccoBaHHbIM
NMoBEPXHOCTAM

¢ MpeaoTepallaoT nonagaHue
M HaKoMaeHWe HeYmcToT B
CBapHbIX COeAMHEHUNAX

* NaeanbHaA rurMeHa v YMcToTa

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing
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GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

GN 1/1 electric
convectional oven

i

== SPBT 70/80 11 GE

Durable and hygienic
d burners

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 700 x 900 73 21,5[G]
117261 065 SPBT 70/80 11 GE 840 X 800 X 975 %6 313[E]
. SPBT70/8021G

_,! « GN 2/1 gas oven
= Durable and hygienic

= burners
et
_! ||

’ |
=

mm netto kg netto

eyt Rcce] mm brutto kg brutto

800 x 700 x 900 84
117260846 SPBT70/8021G o oo oze 107 27,5

»= SPBT 70/80 21 GE

E

« Durable and hygienic

burners
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutta kw
800 x 700 x 900 83 21,5[G]
117260926 SPBT 70/80 21 GE 842 x 800 X 975 97 6,3 [E]
. SPBT 70/12021 G

= GN 2/1 gas oven

A
—— ]

_ Durable and hygienic

= burners

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
1200 x 700 x 900 129

SPBTT0/12021G 1540 x 800x 975 146 3

Model

Index [ code

117 260 847

Durable stainless steel grid

Durable stainless steel grid

« GN 2/1 electric static oven
Durable stainless steel grid

Durable stainless steel grid =

Range with convection oven

Fourneau gaz

€2690

Mnuta ¢ KOHBEKUMOHHbIM AYXOBbIM LUKadomM

Four a convection GN 1/1
= Grille supérieur en fonte

émaillée

Les brdleurs hygiéniques

et durables

Range with static oven
Fourneau gaz

GN 1/1 electric convectional oven
[poYHan peLleTKa U3 HepsKasetoLlei
cTanu

HageskHble 1 TMrMeHMYHbIE FTOPEesKM

i

€2990

'C fan

50-300  3,13kW 230V

MnauTa co cTaTUYECKUM AYXOBbIM LWKadpom

Four a gaz GN 2/1

Grille supérieur en fonte
émaillée

Les braleurs hygiéniques
et durables

Range with static oven
Fourneau gaz

GN 2/1 rasoBas ayxoska

[MpoyHas pelleTKa 13 HeprKaBetoLel
cTanu

HazexHble U rTMrMeHnYHble ropenkm

35151y
616 ] as

€2890

Lo |y

6kW  GAS

MauTa co cTaTUYEeCKUM AyXOBbIM WKadom

« Four statique GN 2/1
Grille supérieur en fonte
émaillée

= Les brlleurs hygiéniques
et durables

Range with static oven
Fourneau gaz

« GN 2/1 aneKkTpuyeckan ctaTmyeckan
[OyXOBKa
[poYHan peLleTka U3 HepsKaBetoLLle
cTanu
HazerxHble U rTMrMeHnYHble ropenkm

i

€3990

°C [

50-300  6,3kW 400/3N

MauTa co cTaTMUECKUM AYXOBbIM WKadom

Four a gaz GN 2/1

Grille supérieur en fonte
émaillée

Les brQleurs hygiéniques
et durables

= GN 2/1 ra3oBas gyxosKa
+ [MpoyHan pelleTKa 13 HepKaBetoLLel

CTann
Ha,ﬂ.e)-KHbIe N TUTMEeHWYHble TOPEeNKn

Lo |y

6kW  GAS

NN
Eon =0
g{': ZON

GAS




LINE 700

Index [ code

117261213

Index / code

117261153

Index / code

117260 843

Index [ code

117 260 931

GAS COOKING RANGES WITH OVEN

mm netto kg netto
Eiodel mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 900 115
SPBT 70/120 21 GE 1240 x 800 x 975 132

mm netto kg netto

GN 2/1 electric static oven
= Durable stainless steel grid = Les brQleurs en fonte avec

Durable and hygienic
burners

kw

31[6]
6,3 [E]

_— SPT 70/80 11 GE
-ﬁ

GN 2/1 electric static oven

Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

Riodel mm brutto kg brutto LD
800 x 700 x 900 78 27[G]
SPT70/80 11 GE 840 x 800 x 975 91 3,13 [E]
SPT 70/8021 G

mm netto kg netto
biodel mm brutto kg brutto
800 x 700 x 900 105
SPTT70/80216G 841 x800x975 119 3

.

mm netto

kg netto

GN 2/1 gas oven
Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte

7&’ SPT 70/80 21 GE
-

GN 2/1 electric static oven

Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

Biodel mm brutto kg brutto (€
800 x 700 X 900 98 27(G]
SPTT0/8021GE o0y 800 x 975 111 6,3 [E]

. SPBT 70/120 21 GE Range with static oven

Fourneau gaz

MnuTta co cTaTMyecKUm AyxoBbiM LWKadpom

+ Aposer sur table

€3690

GN 2/1 aneKkTpuueckas cTaTndeckas

[lyXOBKa
double flamme [poYHasn pelweTKa U3 HepKaBetoLLle
Grille supérieur en fonte cTanu

émaillée

50-300

Range with convection oven
Fourneau gaz

MauTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKAadOM

Four statique GN 2/1

Les brlleurs en fonte avec
double flamme

Grille supérieur en fonte
émaillée

C

50-300

Range with static oven
Fourneau gaz

GN2/1

a1

3,13kW 230V

MauTa co cTaTUYEeCKUM AyXOBbIM WKadom

« FouragazGN 2/1
Les brlleurs en fonte avec
double flamme

émaillée

Range with static oven
Fourneau gaz

o |y

6kW  GAS

MauTa co cTaTMUECKUM AYXOBbIM WKadom

Four statique GN 2/1

= Les brlleurs en fonte avec
double flamme
Grille supérieur en fonte
émaillée

6,3kW 400/3N

HaaexHble v rurneHnyHble ropenkum

5oy

GAS

« GN 2/1 ra3oBas ayxoBKa

» [1BOWHbIE NaTyHHblE TOpenku
[poYHan peLleTka U3 HepsKaBetoLLle
cTanu

PILOT
FLAME

°C a4
—_— PILOT

50-300

6,3kW 400/3N

FLAME

GN 2/1 anekTpuueckas ctaTuyeckas
OyXOBKa
= [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
MpoyHan pelleTKa U3 HeprKaBetoLel
cTanu

M [55175]Qy
e 75175 s

€3250

€3190

GN 2/1 anekTpuueckas cratvyeckas
AyXOoBKa
= [1BOViHble NaTyHHblEe ropesnkn
[poYHan peLeTKa U3 HepKaBetoLLe
CTanu

REDFOX 600

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



ﬂ GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

ﬁ SPT 70/120-21G  Range with static oven €4250
= Fourneau gaz
MauTa co cTaTMUECKUM AyXOBbIM LWKadhOM

.

« GN 2/1 gas oven « FouragazGN 2/1 « GN 2/1 ra3oBas oyxoBKa
~ « Double flame brass = Les brlleurs en fonte avec + [1BOVHble NaTyHHbIE rOPEKM
burners double flamme « [1poyHan peweTKa U3 HepKaBetoLlen
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu
émaillée

mm netto kg netto
lndexode Ricdel mm brutto kg brutto W GN2/1 “ W L‘QSJ 45 B&i@
PILOT

1200 x 700 x 900 141 7
117260845  SPT70/120-21G >0 oo0 o7e 157 45 6kW  GAS  FLAME (WS _,W5 4(w5 GAS

\

SPT70/120 21 GE Range with static oven €3990
Fourneau gaz
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

« GN 2/1 electric static oven « A poser sur table « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
Double flame brass + Les brlleurs en fonte avec [yXOBKa
burners double flamme = [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = Tpo4Hasn peleTKka U3 HeprKaBetoLen
émaillée cTanu

mm netto kg netto —
Index / code Model mm brutto kgbrutto KW o C N & “ ﬁM KVS “
—_— PILOT

1200 x 700 x 900 125 39(6]
117261215  SPTT0/12021GE |5 " o0 ooe 1 63E] 50-300  6,3kW 400/3N  FLAME krw5 (WS 4k(v5 GAS







ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

Griddle plates
Plaques de grillade
[ToBEPXHOCTb-TPUNb

Electric and gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction
Plaques de grillade électriques et a gaz d "épaisseur de 12 mm avec conduction thermique parfaite

NEKTPUYECKME M Fa30Bble MOBEPXHOCTU-TPUb TOALLMHOM 12 MM C naeanbHbIM pacnpeaeseHMem Tenna

Removable splash guard Bord d “éclaboussures CbeMHan 3alMUTHAA KPOMKa

« Detacheable splash guard amovible e 3alyiaet oT 6pbi3raoLLero
+ You can easily remove the + Protege contre les éclabous- Xupa
splash guard and wash it sures de graisse e Jlerko CHUMAETCA U NErKO
separatelly « Facile a enlever pour le ymcTuTca
« Comfortable and easy clea- nettoyage facile
ning of the griddle plate wel-
ding seams and splash guard




LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

Top plate thickness 1.5 mm = 12
mm thick griddle plate = Whole
casing is made of stainless steel
= Smooth, grooved, or combined
versions (1/2 grooved and 1/2
smooth) = One or two indepen-
dent cooking zones = Ready for
use within 15 minutes = Griddle
plate is welded together with a
casing for better hygiene = Remo-
vable splash guard - 110 mm high
= Large capacity grease collecting
tray = Temperature range regulati-
on 50 - 300 °C = Safety thermostat
360 °C = Waterproof IPX4 = Low
rear chimney with cast iron grill
= Heaters fitted with copper nuts
- easier service

Revétement d acier inoxydable
= Plaque supérieure d’épaisse-
ur de 1,5 mm = Plaque de grilla-
de d’épaisseur de 12 mm avec
systeme uniforme de chauffage
= Plaque de grillade en acier ou
en acier inoxydable = Versions li-
sse, rainurée, combinée = Préte
a étre utilisée pendant 15 minu-
tes = Bord de plaque de cuisson
amovible = Une ou deux zones
de grillade indépendantes | "une
de ["autre = Réglage de la tempé-
rature de 50-300 °C = Protection
des éléments de commande IPX4
= Cheminée arriére basse avec gri-
lle en fonte

O6nunuoBKa NONHOCTbO
BbIMO/IHEHA W3 Hep)KaBeloLleWn
ctanm = ToNwwMHa  BepxHeWn
nosepxHoctnt - 1,5 mm -
NOBEPXHOCTb-TPUAb TONLLMHOMN 12
MM C CUCTEMOW PaBHOMEPHOTO
nporpesa = [10OBEPXHOCTU-TPUNIb
M3 CTalM WAW  HEep)KaBelKu =
BapuaHTbl: rnagkasn, pebpucrtas,
KOombuHMpoBaHHaa =  [OTOBO
K paboTe B TeyeHue 15 MWH =
CbemHasa Kpomka nautbl = OgHa
WAW [Be He3aBUCUMMble TpPUb-
-30Hbl * HacTpolika Temnepatypsl
50 300 °C = 3awmTa 3/71€MEHTOB
ynpasneHua  ypoBHA IPX4 -
Hu3kaa 3agHaa Tpyba ¢ vyryHHowm
peLieTKoMm

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Large griddle surface

Grande surface de la plaque

« Enlarged griddle surface de grillade
« Working zone is as wide as the « La surface de travail utilise * Paboyasn NnoBepxHOCTb
device itself toute la largeur de | “appareil NCMOb3YET BCIO LIMPUHY
« Provides maximum possible  « la conduction thermique uni- o0bopyaoBaHua
capacity Forme dans toute la surface PaBHOMepHOE pacnpeaeneHue
« Ceci maximise la capacité de Ten/sa no Bcen naowaam
surface bnarogapa astomy
yBenununsaerca obbem
MOBEPXHOCTM

bonblwasa naowaab
NOBEPXHOCTU-TPUb

Free-standing

Accessories




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTH 70/04 E Griddle plate €990
Plaque de cuisson
MNosepxHocTb apouHan

510 mm

Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
ot S -+ Smooth surface = Surface lisse = [nagKaa NoBepxHOCTb
-~ = Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3aWMTHbIM 3KpaH

B———
. e
o
— , .
éclaboussures amovible
~
| (=

-

mm netto kg netto o
Index / code Model ke brutto kw C &

mm brutto
12mm
U7110191  FTHTO/04E o0 % 100%3%0 o as STAINLESS ~ 50-300 ~ 4003N
FTHC 70/04 E Griddle plate - chromed €1290
. Plaque de cuisson chromée
e MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
Benchtop version = A poser sur table + HacTtonbHas Bepcusa
AL+ Smooth surface = Surface lisse = [nagKas NoBepxHOCTb
- + Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

e———
s e
'-‘""'——hn-.__,.-. . .
- éclaboussures amovible
~
| (=

-

mm netto kg netto o
Index / code Model R kg brutto kW C r C &

10mm
UT10S77  FTHCTO/04E S0 X 10%350 38 45 003mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
FTR70/04 E Griddle plate €1090
. Plaque de cuisson
SE, MoBepxHocTb XapouHasa
wn
= Benchtop version = A poser sur table » HacTtonbHas Bepcus
| - Ribbed surface = Surface nervurée + PudneHan noBepxHoCTb
w= + Removable splash guard - Protection anti + CbeMHbIV 3aLMTHbIN 3KpaH

éclaboussures amovible

mm brutto

400 x 700 x 330 36 12mm
440 x 800 x 390 2 45 STAINLESS ~ 50-300  400/3N

mm netto kg netto o
Index / code Model P kw C &

117110297 FTR70/04E

FTRC 70/04 E Griddle plate - chromed €1390
Plaque de cuisson chromée

£
= MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBAHHAA
a2l
Benchtop version = A poser sur table = HacTtonbHas Bepcua
S - Ribbed surface = Surface nervurée » PudneHan nosepxHocTb
-~ = Removable splash guard = Protection anti » CbeMHbIN 3aWnTHBIV 3KpaH

éclaboussures amovible

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto iy kW C r o C &
10mm
kB s 003mm  CHROMED =~ 50300 ~ 400/3N

117110642  FTRC70/04E 440 x 800 X 390 »



LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

FTH70/08 E Griddle plate € 1550
Plaque de cuisson

£
B MosepxHocTb XKapouHasa
U2l
Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
A - Smooth surface = Surface lisse = [nagKaa NoBepxHOCTb
Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3aWMTHbIM 3KpaH

éclaboussures amovible

REDFOX 600

mm netto kg netto o
Index / code Model R ——— kg brutto kW C &
800 X 700 x 330 66 12mm
117110222 FTHTO/08E o\ o o 20 78 2X4,5 STAINLESS ~ 50-300  400/3N

FTHC 70/08 E Griddle plate - chromed €2050
Plaque de cuisson chromée

REDFOX 700

£
5 MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
Benchtop version = A poser sur table + HacTtonbHas Bepcusa
A + Smooth surface = Surface lisse = [nagKas NoBepxHOCTb o
= Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH &
éclaboussures amovible 3
a
w
o
mm netto kg netto ©
Index / code Model mm brutto e s kw C r o C 5 g
800 x 700 x 330 66 10mm o
117110645  FTHCTO/J0BE  go” oo Woc o0 2x45 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N x
(Y
a
FTHR 70/08 E Griddle plate €1650 &
. Plaque de cuisson
= MosepxHocTb }apouHas T
wn
= Benchtop version = A poser sur table » HacTtonbHas Bepcus @
1/2 Smooth, 1/2 ribbed » Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkasn, 1/2 pudneHas %
surface nervurée NOBEPXHOCTb -
= Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH 9
L éclaboussures amovible a
=
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P kw o C & Ag
800 x 700 x 330 66 12mm c
117110309  FTHR70/08E o,/ o0 300 78 2x4,5 STAINLESS = 50-300 400/3N n
FTHRC 70/08 E Griddle plate - chromed €2150
. Plaque de cuisson chromée -
B MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA a0
[T} c
Benchtop version + Aposer sur table » HactonbHasa Bepcua 2
A - 1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas g
surface nervurée NOBEpPXHOCTb ;3
Removable splash guard + Protection anti + CbeMHbIV 3aLMTHbIN 3KpaH P
éclaboussures amovible
(%]
2
ty kg nett §
mm netto g netto
Index / code Model mm brutto e kW C r o C & §
800 X 700 x 330 66 10mm 2

m
117110652 FTHRCTO/08E o\ ® o0 200 78 2x4,5 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N



ﬂ ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTR70/08 E

510 mm

Benchtop version

T - Ribbed surface

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 700 x 330 66
117110296 FTRTO/08E  gyot 00200 78 2x4,5
FTRC 70/08 E
Benchtop version
Ribbed surface
= Removable splash guard .
mm netto kg netto
Index / code Model R kg brutto kw
800 x 700 x 330 66
117110649 FTRCTO/08E  \o o0 0 78 2x4,5
FTH 70/40 E
£
3
o
in

= Smooth surface

Large grease collecting
tray

Removable splash guard

= Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
MNosepxHocTb apouHan
= A poser sur table .
= Surface nervurée .

Protection anti
éclaboussures amovible

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

€1650

HactonbHas Bepcua
PudneHas nosepxHocTb
CbeMHbIN 3aLLMTHBIN 3KpaH

LI °C

12mm
STAINLESS = 50-300

4

400/3N

€2150

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

= A poser sur table

= Surface nervurée .
Protection anti .
éclaboussures amovible

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHocTb XapouHasa

= Surface lisse .
Protection anti
éclaboussures amovible .

= Tiroir de graisse de grande
capacité

HacTonbHas Bepcua
Pudneras nosepxHoCTb
CbeMHbI 3aWMTHbIN 3KpaH

Cri—°C| %

0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

€1250

[naakas noBepxHOCTb
CbeMHbIN 3aLNTHBIN 3KpaH
BmecTutensHbIli pesepsyap 414
cbopa xKupa

mm netto kg netto
Index / code Model ——— P \_‘ o C &
400 x 700 x 900 47 12mm
117110302 FTHT70/40E /0 s00x 975 55 45 STAINLESS = 50-300 400/3N
FTHC 70/40 E Griddle plate - chromed €1550
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
Smooth surface Surface lisse « [NaaKkas noBepxHOCTb
= Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible BmecTuTenbHbIV pesepsyap A
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa
capacité
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto iy C r o C 6
400 x 700 x 900 47 10mm
117110639 FTHCTO/A0E 0% co ™ol oo 45 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N



LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

FTR70/40 E Griddle plate €1350
Plaque de cuisson

£
5 MosepxHocTb ¥apouHas
Ribbed surface « Surface nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
S - Removable splash guard = Protection anti »  CbeMHbIN 3alWnTHBbIV 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbIV pesepsyap A o
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa 3
capacité 3
[
[a)
w
o
mm netto kg netto

Index / code Model R —— ke brutto kw o C &
400 x 700 x 900 47 12mm =]
117110300 FTRTOMOE 0% cim o0 (o 45 STAINLESS ~ 50-300 ~ 400/3N E
o
FTRC 70/40 E Griddle plate - chromed €1650 é
o

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Ribbed surface = Surface nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH o
= Large grease collecting éclaboussures amovible = BmecTuTenbHbI pe3epsyap AnA b
tray « Tiroir de graisse de grande cbopa xnpa 3
capacité a
w
o
mm netto kg netto ©
Index / code Model mm brutto e s kw C r o C & E
400 x 700 x 900 47 10mm o
117110643 FIRCTOM0E o o™l oo 45 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N %
[
a
FTH70/80E Griddle plate €1850 &
Plaque de cuisson
MoBepxHocTb XapouHasa
= Smooth surface = Surface lisse - [nagxas nosBepxHOCTb @
= Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3aWnTHbIV 3KpaH %
Large grease collecting éclaboussures amovible + BmecTuTenbHbIt pesepsyap 4 >
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa xKupa 9
capacité @
mm netto kg netto
Index / code Model ——— P kw o C & é
800 x 700 x 900 81 12mm c
117110304  FTHTO/S0E g% oo™ o 24,5 STAINLESS ~ 50-300  400/3N v\
FTHC 70/80 E Griddle plate - chromed €2250
Plaque de cuisson chromée -
MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA a0
c
+ Smooth surface = Surface lisse « [NaaKkas noBepxHOCTb T
= Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH g
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbI pesepsyap A $
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa C
capacité
(%)
Q
ty kg nett §
mm netto gn (]
Index / code Model mm brutto iy kW C r o C 6 é
800 x 700 x 900 81 <

mm
117110646 FTHCTO/80E o) 000 o75 95 2x4,5 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N



ﬂ ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTHR70/80 E

1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

Large grease collecting
tray

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P ot kW
800 x 700 x 900 81
117110307 FTHRTO/80E o\ oo ooe 95 2x4,5

FTHRC 70/80 E

1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

Large grease collecting
tray

mm netto

kg netto

Index / code Model T kg brutto kw
800 x 700 x 900 81
117110653 FTHRC 70/80 E 840 x 800 X 975 95 2x4,5
FTR70/80E
£
€
o
i

= Ribbed surface

Large grease collecting
tray

mm netto

kg netto

Index [ code Model mm brutto FSprite kw
800 X 700 x 900 81
117110306 FTRTO/80E  gyot o0 ooe o 24,5
FTRC 70/80 E
£
£
o
I
Ribbed surface
A - Removable splash guard .

Large grease collecting
tray

mm netto

kg netto

Index [ code Model mm brutto PGt kw
800 x 700 x 900 81
117110650  FTRCTO/80E o\ oo o7s 95 2x4,5

Removable splash guard

= Removable splash guard .

= Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
MNosepxHocTb apouHan

« Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée
Protection anti
éclaboussures amovible

= Tiroir de graisse de grande
capacité

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

€1890

« 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas
MOBEPXHOCTb
CbeMHbIN 3alLMTHBIN 3KpaH

« BmecTuTenbHbIl pe3epsyap 4ns
cbopa *upa

o

—

12mm
STAINLESS = 50-300

4

400/3N

€2390

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

« Surface 1/2 lisse, 1/2

nervurée

Protection anti

éclaboussures amovible

= Tiroir de graisse de grande
capacité

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHocTb XapouHasa

= Surface nervurée
Protection anti
éclaboussures amovible

= Tiroir de graisse de grande
capacité

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

1/2 rnapkas, 1/2 pudneras
NOBEPXHOCTb

CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTenbHbI pesepsyap 4
cbopa *upa

Cri—°C| %

0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

€1950

PudneHas nosepxHocTb
CbeMHbIN 3aLWNTHBIN 3KpaH
BmecTutensHblli pesepsyap 414
cbopa *npa

o C &
12mm
STAINLESS ~ 50-300 ~ 400/3N

€ 2450

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

« Surface nervurée .

Protection anti .

éclaboussures amovible

= Tiroir de graisse de grande
capacité

PudneHas nosepxHocTb
CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTenbHbIN pe3epsyap An4
cbopa *upa

Cri—°C| %

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N






100 | GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

FTH 70/04 G

Griddle plate

€1090

Plaque de cuisson

510 mm

Benchtop version
Smooth surface
Removable splash guard

396 mm

>
B

’

g "

el

kg netto

mm netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
400 x 700 x 330 38
117110240 FTHT0/04G 00002 200 hot 7
FTHC 70/04 G

£

3

(=]

i

Benchtop version
- ; 396 mm Smooth surface
L= + Removable splash guard

——— ¢
T
.
- L ]
|
=]

el

kg netto

mm netto
Index / code Model mmbrutto  kgbrutto W
400 x 700 x 330 38
117110670 FTHCT0/04G /0 200390 44 !
FTR70/04 G
£
£
o
in
= Benchtop version
| - Ribbed surface

- "

47

mm netto kg netto
lndedjceds bicdel mm brutto kg brutto
400 x 700 x 330 38
117110317 | FTR70/04G 0000 0 “ 7
FTRC 70/04 G

£

£

o

I

Benchtop version
S - Ribbed surface

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
400 x 700 x 330 38
117110695  FTRCT0/04G /0" 200390 44 !

Removable splash guard

.« Removable splash guard

MNosepxHocTb apouHan

HacTtonbHaAa sBepcua
[naakana NoBepxHOCTb
CbeMHbIN 3aLWNTHBIN 3KpaH

A poser sur table

Surface lisse .
Protection anti
éclaboussures amovible

— 3

12mm
STAINLESS = PIEZZ0

&

GAS
Griddle plate - chromed €1390
Plaque de cuisson chromée

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

HacTtonbHas Bepcua
[naaKasa NnoBepxHOCTb
+ CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

= A poser sur table
Surface lisse

Protection anti
éclaboussures amovible

&

GAS

—

Cr 10mm \*;/
0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZ0
Griddle plate €1190
Plaque de cuisson
MoBepxHocTb XapouHasa

HacTonbHas Bepcus
PudneHas nosepxHocTb
CbeMHbIN 3alLMTHBIN 3KpaH

= A poser sur table
Surface nervurée
Protection anti
éclaboussures amovible

&

GAS

12mm \*;/
STAINLESS ~ PIEZZ0
Griddle plate - chromed €1490
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan

HacTonbHas Bepcua
+ PudneHas noBepxHOCTb
CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

A poser sur table
= Surface nervurée
Protection anti
éclaboussures amovible

Cr — &

mm
0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS



LINE 700 GAS GRIDDLE PLATES 101

FTH 70/08 G

510 mm

Benchtop version

A - Smooth surface

mm netto

kg netto

Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
MosepxHocTb XapouHasa

+ Aposer sur table

= Surface lisse .

Protection anti
éclaboussures amovible

HacTtonbHaAa sBepcua
[naakana NoBepxHOCTb
CbeMHbIN 3aLWNTHBIN 3KpaH

\m‘ I

STAINLESS = PIEZZ0

HactonbHas Bepcua

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 700 x 330 69
117110239 FTH70/08G g0 00”20 o 7
FTHC 70/08 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
5 MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
Benchtop version = A poser sur table
796 mm Smooth surface Surface lisse

e
:‘- 2

w= * Removable splash guard .

[naaKasa NnoBepxHOCTb
Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

éclaboussures amovible

Cr \m‘ R 2

0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0

mm netto kg netto
eyt pocs] mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 69
117 110699 FTHC 70/08 G 840 x 800 x 390 81 X7
FTHR 70/08 G Griddle plate

. Plaque de cuisson

8 MoBepxHocTb XapouHasa

wn

= Benchtop version
1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

= Removable splash guard .

= A poser sur table
Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée

Protection anti

+ HactonbHas Bepcus
1/2 rnapkan, 1/2 pudneras
NOBEPXHOCTb

+ CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

mm netto kg netto

éclaboussures amovible

—

12mm
STAINLESS = PIEZZO

Index / code Model e kg brutto kw
800 x 700 x 330 69
117 110 340 FTHR 70/08 G 840 x 800 x 390 81 2x7
FTHRC 70/08 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
g MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan

Benchtop version
1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 69
117110703 FTHRCTO/08G g, o " o 81 %7

Removable splash guard

« A poser sur table

« Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée
Protection anti
éclaboussures amovible

HactonbHan sepcua

« 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas
MOBEPXHOCTb
CbeMHbIN 3alLMTHBIN 3KpaH

Cr \w—‘ I

mm
0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0

€1790

&

GAS

€2290

GAS

€1750

&

GAS

€2250

GAS

REDFOX 600

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



102 | GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

FTR70/08 G

Griddle plate

€1850

Plaque de cuisson

Mo

510 mm

Benchtop version
Ribbed surface
Removable splash guard

796 mm

= "

BepxHocTb }apoyHasn

HacTtonbHaAa sBepcua
» Pudnenas nosepxHocTb
CbeMHbIN 3aLWNTHBIN 3KpaH

+ Aposer sur table
Surface nervurée
Protection anti
éclaboussures amovible

Index / code Model ::::‘t:& ::;rit:; kw \_‘ * ;/ w
117110326 FTR70/08G Zgg . ;gg . ggg Sj’ %7 ST]L\ZINmL?SS \PIEZZO GAS
FTRC 70/08 G Griddle plate - chromed €2350
. Plaque de cuisson chromée
e MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
. Benchtop version + A poser sur table HacTonbHas Bepcusa
796 mm Ribbed surface Surface nervurée PubneHas noBepxHoCTb

- + Removable splash guard

. + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

Protection anti
éclaboussures amovible

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto C r \_‘ ‘;/ @
800 x 700 x 330 69 10mm \
117110701 FTRCT0/08G gy o0 220 o %7 0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS
FTH 70/40 G Griddle plate €1350
” - Plaque de cuisson
— / SE, MoBepxHocTb XapouHasa
— i i
e ." = Smooth surface = Surface lisse = [nagKas NoBepxHOCTb
=a EELe - Removable splash guard Protection anti CbeMHbIN 3aLLMTHBIN 3KpaH
BmecTuTenbHbI pe3epsyap 415

Large grease collecting
tray

=

éclaboussures amovible
= Tiroir de graisse de grande
capacité

cbopa *Kupa

mm netto kg netto
Index / code Model ——— P kw \*;/ “
117110312 FTHT70/40G 228 . ;gg . ggg ‘5‘3 7 STAZINmLIE]SS PIEZZ0 GAS
FTHC 70/40 G Griddle plate - chromed €1650
” . Plaque de cuisson chromée
— / SE, MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
g :" Smooth surface Surface lisse [nazKas noBepxHOCTb
. = A - Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3alWMTHBIV 3KpaH

- = Large grease collecting
tray

mm netto kg netto
lidexfcode Riodel mm brutto kg brutto
400 x 700 x 900 49
117110669  FTHC 70/40 G 440 X 800 X 975 57 7

BmecTuTesbHbIN pe3epsyap Ana
cbopa *npa

éclaboussures amovible
« Tiroir de graisse de grande
capacité

Cr | \*’/ (M

mm
0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZ0 GAS



LINE 700 GAS GRIDDLE PLATES 103

FTR70/40 G Griddle plate € 1450
Plaque de cuisson

£
s MosepxHocTb ¥apouHas
Ribbed surface « Surface nervurée + PudneHas nosepxHoCTb
S - Removable splash guard = Protection anti » CbeMHbIN 3alWnTHBbIV 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbIV pesepsyap A o
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa 3
capacité 3
[
[a)
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kw *; “
400 X 700 X 900 49 m AU =
117110318 FTRTO/40G 40" 000 o7s s 7 STAINLESS = PIEZZO GAS ,;
o
FTRC 70/40 G Griddle plate - chromed €1750 é
o

Plaque de cuisson chromée

£
g nOBerHOCTb Xapo4HaAa - XpomuposaHHasA
Ribbed surface = Surface nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
ek - Removable splash guard + Protection anti + CbeMHbIV 3aLMTHbIN 3KpaH o
- . - largegrease collecting éclaboussures amovible * BmecTuTenbHbI pe3epsyap Ana &
= tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa 3
capacité a
w
o
mm netto kg netto ©
Index [ code Model mm brutto P kw C r ‘;/ @ N
117110696 FTRC70/40G 400 700x900 49 7 omm N )
440 X 800 X 975 e 0,03mm CHROMED = PIEZZO ~  GAS x
[
a
FTH70/80 G Griddle plate €2090 &
. Plaque de cuisson
= MoeepxHocTb ¥apouHasn T
wn
= Smooth surface = Surface lisse = [nagKas NoBepxHOCTb @
EAe - Removable splash guard = Protection anti »  CbeMHbIN 3aWnTHbIV 3KpaH %
Large grease collecting éclaboussures amovible + BmecTuTenbHbIV pe3epsyap AnA >
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *Kupa 9
capacité @
mm netto kg netto
Index / code Model ——— P kw *;/ “ é
116110320 FTH70/80G 200X 700x500 87 27 o N 5
820x800x975 | 101 STANLESS ~ PIEZO ~ GAS
FTHC 70/80 G Griddle plate - chromed €2590
. Plaque de cuisson chromée -
= MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan w0
n c
Smooth surface + Surface lisse + [nagkan NnoBepxHOCTb 2
A - Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3alWMTHBIV 3KpaH g
eou -+ large grease collecting éclaboussures amovible = BmecTuTenbHbl pesepsyap A1 @'3
= tray « Tiroir de graisse de grande cbopa *npa P
capacité
(%)
Q
ty kg nett §
mm netto gn (]
Index / code Model mm brutto ey Kkw C r \*;/ @ é
800 X 700 X 900 87 m g
117110700 FTHCT0/80G g0 or ™ o o1 n7 0,03mm  CHROMED = PIEZZO GAS <



GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

FTHR 70/80 G Griddle plate €2090
Plaque de cuisson
MNosepxHocTb apouHan

1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas
surface nervurée NoBEPXHOCTb
Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3aWMTHbIN 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbI pe3epsyap Ans
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa
capacité
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto iy kw ;‘ \*;/ “
117110344 FTHR70/80G gggigggiggg 18071 %7 salRs  piEzzo GAS
FTHRC 70/80 G Griddle plate - chromed €2590

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHan
surface nervurée NOBEPXHOCTb
Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbIV pesepsyap A
tray « Tiroir de graisse de grande cbopa *upa

capacité

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto L C r ;‘ *;/ @
10mm A

117110704  FTHRC70/80G ggg i ;gg i Zgg 18071 %7 0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZO GAS

FTR70/80 G Griddle plate €2150
Plaque de cuisson

£
SE, MoBepxHocTb XapouHasa
= Ribbed surface = Surface nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
= Removable splash guard = Protection anti « CbeMHbII 3aWMTHbIM 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible + BmecTuTenbHbIV pe3epsyap AnA
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *Kupa
capacité
mm netto kg netto
Index / code Model ——— P kw \*;/ “
2mm
117110343 FTR70/806G gggi;gg:ggg 18071 %7 STAINLESS ~ PIEZZO GAS
FTRC 70/80 G Griddle plate - chromed € 2650

Plaque de cuisson chromée

£
é MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
&
Ribbed surface « Surface nervurée « PudneHas noBepxHoCTb
A - Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3alWMTHBIV 3KpaH
e - large grease collecting éclaboussures amovible = BmecTuTenbHbI pe3epsyap AnA
B tray « Tiroir de graisse de grande cbopa *npa
capacité

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto ey Kkw C r \* ;/ @

800 x 700 x 900 8 m
U7110702  FTRCTO80G  gaX i ne Bl 003mm  CHROMED  PIEZZO ~  GAS
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Gas lava grills
Grills de lave
[ToBEPXHOCTb-TPUNb

Gas lava grill with large burner for proper heat distribution
Grills de lave a gaz avec brilleur puissant

[@30Bble /1aBOBbIE FPUAN C MOLLLHOM ropesikom

] Removable burner Braleur amovible CbemHas ropenka

« Easily removable gas burner  « Brileur facile a enlever e Jlerko cHUMaemas ropeska
» Appliance is designed for easy « Permet un acces facile pourle e Jlerkuit foctyn ans yxoaa u
burner access and removal nettoyage et | “entretien OUYMUCTKM
» Service and maintenance is « Le brlleur est placé sousune e [opesika pacnosoeHa
easy and comfortable grille facile a enlever pour des nog, Nerko CHUMaroLeica
pierres de lave PeLIeTKon AO/1A NaBOBbIX
KamHen
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Stainless steel casing = TOP plate
thickness 1,2 mm = 400 or 800 mm
modules available = TOP or base ver-
sion = Power 6,5 kW per zone = Fish or
meat stainless steel grills available
« Large grease collecting tray = Lava
stones supplied with product = Pilot
flame = Removable burner = Piezzo
ignition = Gas connection G 2“

Pilot flame

« Appliance is equipped with
pilot flame burner

« Started by piezo ignition and
further igniting the main

burners

« Ensures instant switch to
operation mode

Revétement d acier inoxydable =
Plaque supérieure d épaisseur de
1,2 mm = Versions de modules de lar-
geurs de 400,800 mm = Braleur amo-
vible de puissance de 6,5 kW ou 2x
6,5 kW = Sélection de grille de viande
ou de poisson = Bord de plaque de
cuisson amovible = Allumage piezo =
Flamme éternelle = Alimentation en
gaz G 1/2“« Protection des éléments
de commande IPX4 - Cheminée
arriére basse avec grille en fonte

Flamme éternelle

d “économie d “énergie con-

ventionnel

« L appareil est équipé d “une
flamme éternelle

O6nnuUoBKa NOMIHOCTbIO BbINOAHEHA
M3 Hep)KaBelowen CTann = BepXHAA
NOBEPXHOCTb TOAWMHON 1,2 mm
= Ha BblbOp MOAYNM  LUMPUHOWN
400, 800 mm = cbemHaa ropesnka
MOLLHOCTbIO 6,5 KBT uam 2x no 6,5
KBT = Bbibop pelueTkn ana maca nam
4NA pblbbl = CbeMHana KpOMKa NnTbI
= [Ibe30noAKUr = «BeYHbI OrOHb» =
MoakntoyeHre rasza G % “= 3awuTa
3N1eMeHTOB ynpasaeHua yposHa IPX4
= Hu3kaa 3agHAs Tpyba € YyryHHowm
peLueTKoM

«BeyHbl! OroHb»

e ObopyaoBaHWe yCTaHOBAEHA
CUCTEMA «BEYHbIN OFOHb»

« Allumage initiale avec allume- e lMepBuYHbI NOAKMT NpU
ur piézo Permet une disponi-
bilité constante de | “appareil
a étre utilisé, tout en écono-
misant la consommation
de gaz par rapport au mode

NMOMOLLM Mbe303/1eMeHTa
370 obecneymBaeT
MOCTOAHHYIO FOTOBHOCTb
obopyaoBaHuA K
MCMNONb30BaHMNIO, SKOHOMSA
npu aTom notpebaeHue rasa
MO CPaBHEHMIO C 06bIYHbIM
pexXMmom paboTbl.

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing

Accessories




mm netto

Index / code Model mm brutto
400X 700 x 330
117130226 GL70/04G /0. 800% 500

Index / code Model EicHtS
mm brutto

800 x 700 x 330

117130192 GL 70/08 G 840 x 800 X 500

mm netto

Index [ code Model mm brutto
400 x 700 x 900
117130235 GL 70/40 G 240 x 800 X 1078

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 700 x 900
117130234 GL 70/80 G 840 X800 X 1078

GL70/04 G
£
£
]
Benchtop version
S - Lava stones included

Piezzo ignition

kg netto

kg brutto

26
38

GL 70/08 G

520 mm

Benchtop version
Lava stones included
= Piezzo ignition

kg netto
kg brutto
53
65

kw

2x6,5

GL 70/40 G

heat coverage
Piezzo igniton
+ Lava stones included

kg netto

kg brutto
42
pis 6,5

GL 70/80 G
£
: X
Large burner for proper

380 mm heat coverage

= Piezzo igniton

kg netto
kg brutto [
69
83 2x 6,5

= Large burner for proper

Lava stones included

Lava stone grill
Grille pierre de lave
punb c naBa KamMHAMMU
+ A poser sur table
» Fournis avec 1 sac de

pierres volcaniques
= Allumage piézo

Lava stone grill
Grille pierre de lave
punb c naBa KAaMHAMMU
+ A poser sur table
Fournis avec 1 sac de

pierres volcaniques
= Allumage piézo

Lava stone grill

Grille pierre de lave

rle'Ib C 1IaBa KaMHAMMU

= Les brQleurs puissants
pour une excellente
répartition de la chaleur

= Allumage piézo
Fournis avec 1 sac de
pierres volcaniques

Lava stone grill
Grille pierre de lave
lpusb ¢ naBa KAaMHAMM

Les brQleurs puissants
pour une excellente

répartition de la chaleur

Allumage piézo
» Fournis avec 1 sac de
pierres volcaniques

GAS LAVA STONE GRILLS LINE 700

€1250

HacTtonbHada sBepcuA
= KamHwu npunaratorca
Mbesonoaxur

N,

PIEZZ0 GAS

€2010

HacTonbHan sepcua
KamHu npunaratorca
= [besonoaxumr

R 2K

PIEZZO0 GAS

€1490

+ LUnpokan ropenka ans
pPaBHOMEPHOTO Harpesa BCel
paboueit 30HbI

= [be3sonoaxmr
KamHwu npunaratotca

RIZKs)

PIEZZ0 GAS

€2290

Lnpokaa ropenka ana
paBHOMEPHOro Harpesa Bcel
paboyeit 30HbI
Mbesonoaxur

= KamHu npunaratotca

Nk

PIEZZ0 GAS
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GL 700 M Grill grid GL €125
Grille de GL
PeweTKa ana GL

520 mm

Perfect for grilling meat + :U-tube brdleur pour + WpaeanbHo noaxoaut Ana
380 mm and greasy product le chauffage plus NPUrOTOBNAEHUA MACA U MUPHbBIX
efficace:Allumage npoayKToB
piézo:Tiroir a
graisse:Protection
antiéclaboussures
amovible

REDFOX 600

Index [ code Model

517130111  GL700M \'\E

o
<)
~
=
- 2
GL700S Grill grid GL €125 S
- Grille de GL ==
§ Pewetka ans GL
Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le « MloeanbHo noaxoauT ana
380 mm vegetable and dry food poisson, des légumes et NPUTOTOB/IEHMA PbIObI, OBOLLEN U o
I des aliments secs CYXWMX NPOAYKTOB b
H 5
: a
w
o
Index / code Model @ E
NS &
517130172  GL700S =
(@]
(Y
a
w
/ i
%]
c
(]
>
o
=
: 2
= :
p—
=
L —
==
b
=
= %
| ©
c
[%]
oo
£
el
c
8
@
(9]
(0]
e
"
Q
S
a
Q
(]
(8]
<<
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Deep Fryers
Friteuses
PpUTIOPHULLBI

Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone underneath
Friteuses électriques et a gaz avec des performances optimisées

INeKTprYecKmne 1 razosble GPUTIOPHULbI C ONTUMMU3UPOBAHHOM MOLLLHOCTbIO

Triple winding Triple enroulement TpoiiHasa 06moTKa

+ Triple winding of the heating « Surface de transmission maxi-

unit

* MaKcMmusnpoBaHHas

Triple winding guarantees
longer service life of the unit
(the unit surface is less loaded
per cm2), the fryer reaches
performance up to 1 kW/l

The fryer is immediately ready
for use and temperatures

do not drop even in case of
frequent operation.

misée des corps de chauffage
augmente leur durée de vie et
empéche la combustion de la
graisse locale

Performances optimales
allant jusqu “a 0,96 kW/L
assurent une montée en tem-
pérature rapide et une friture
parfaite méme des aliments
surgelés

naowaab pacnpegeneHuns
Tensa HarpesaTeNbHbIX
3/1EMEHTOB YBEANUYNBAET UX
CPOK CAy»K6bl U NpenaTcTByeT
MECTHOMY MepeXKMUraHunio
Xupa

OnNTMManbHaA MOLLHOCTb 40
0,96 KBT/n obecneunsaer
bbICTPOE yBeNnYeHue
TemnepaTypbl 1

NPEKPACHYI0 NPOXKapPKy U
rny6oKo3amMopOoXKeHHbIX 61104,
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Top plate pressed from 1,2mm
thick AISI 304 stainless steel =
Large pressing of the top plate
for catching the overflow oil = Pre-
ssed basin is made of stainless
steel AISI 304 = 13 litre version
without base and front drain = 17
litre version with the drain in the
base and filtration vessel » Power
per litre up to 1kW = Cold zone
under the units - increased oil life
= Rotary stainless units = Quality
thermostats = Safety thermostat
well accessible from the product
front part = Contactor for work
and safety thermostats « Module
connection with multipurpose
slats = Simple service access via
the bottom side of the product
= Filter with vessel for oil in the
base = High protection IPX4 = Low
rear chimney with cast iron grid

Revétement d acier inoxydable -«
Plaque supérieure d épaisseur de
1,2 mm = Cuves moulées congues
ergonomiquement en AISI 304 = Vi-
dange de [ huile par la vanne de
vidange dans le récipient avec un
filtre a | "intérieur de sous-structure
dans la version avec sous-structure
/ vidange avant dans les versions
,TOP“s Haute performance allant
jusqu’a 0,96 kW par 1L d huile =
Zone froide entre le corps et le fond
de la cuve = Corps de chauffage ro-
tatif électrique = Protection des élé-
ments de commande IPX4 « Chemi-
née arriere basse avec grille en fonte

O6nunuoBKa NOIHOCTbIO
BbIMO/IHEHA W3  Hep)KaBeloLLen
cTann = BepxHAA npeccoBaHHasA
NOBEPXHOCTb TONLWMHOM 1,2 MM =
dproHomuyeckm GopmmpoBaHHble
npeccoBaHHble BaHHbI 13 AlSI 304
= BbinyckaHMe macna npu nomoLLm
BbIMYCKHOTO KpaHa B €eMKOCTb
C GuNbTPpOM BHYTPM NOACTABKMU
(y BapuaHta C noacrtaskoi) /
nepesHWi BbINYCK Yy BapWaHTOB
«TOP» = BbicoKaa mouwHocTb - 0,96
KBT Ha 1 1 macna = XonoaHana 30Ha
MEXKY 31eEMEHTOM U IHOM BaHHbI
= [lOBOPOTHbIA  3NEKTPUYECKMUIA
HarpeBaTeNlbHbIA  3/1EMEHT =
3almTa 31emMeHTOB ynpaB/ieHuA
ypoBHA IPX4 = Hu3Kaa 3agHAAa
Tpyb6a C YyryHHOM peLleTKon

Olej

Topna télesa

Studena zéna

Cold zone

+ Area between the heating ele-
ment and the tank with lower
oil temperature
This prevents burning and
settled residues of materials
and meals (e.g. flour, crumbs,
fries), and the products
(mostly carcinogens) are not
absorbed back in meals.

Oil reaches higher service life
and frying is healthier and
tastier.

Corps chauffants durables

« L emplacement des
éléments chauffants crée une
,zone froide
»Zone froide“ empéche la
combustion des résidus
alimentaires et la formation
des substances cancérigenes
et prolonge la durée de vie de
[ “huile

XonopHaA 30Ha

¢ PasmelleHMe HarpeBaTenbHbIX
3/1eMEHTOB CO3aaeT
«XONI0AHYIO 30HY»
XonoaHana 30Ha»
npegoTepaLLaeT
neperopaHve OCTaTKOB
NULLY U BO3SHUKHOBEHMUIO
KaHLEepOreHHbIX BELLECTB,
NpoA/IeBaeT CPOK CAYKObl
macna

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing

Accessories
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24
—

=2

mm netto

Index [ code Model mm brutto
400 x 700 x 330
117090210 FET70/04E 440 x 800 X 500

mm netto

Index/code  Model mm brutto
800 x 700 x 330
117090213 FETO/08E  o/0 e00x 500

mm netto

Index/code  Model mm brutto
400 x 700 x 900
117090211  FETO0/40E /0 o00x 975

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 700 x 900
117090214 FE70/80E 840 X 800 X 975

FE 70/04 E Electric fryer 131

Friteuse électrique 13 |
AnekTpodputiopHuubi 13 n
Benchtop version + Aposer sur table
= High power to volume = Rapport puissance -

ratio volume dhuile
Baskets included in price Les paniers en standard

kg netto
REB g kw Basket
SECURE
;g 12,5 280x295x 100 DRAINTAP 0,9 131
- FE 70/08 E Electric fryer 2x13l

Friteuse électrique 2x13 |
AnekTpodpuUTIOpHULLbI 2X13 n

Benchtop version

High power to volume
ratio

Baskets included in price

= A poser sur table
Rapport puissance -
volume d’huile
Les paniers en standard

kg netto
kg brutto KW Basket |;
40
Pt 2x12,5  2x280x295x 100 DRAINTAP 0,96 131
= = FE70/40 E Electric fryer 171
Friteuse électrique 17 |
AnekTpodpuTiOpHULDbI 17 n
+ Cold zone + Zone froide .
« High power to volume Rapport puissance -
ratio volume d’huile

« Baskets included in price =« Les paniers en standard .

kg netto

K briitta kw Basket
- 135 280x300x120 DRAINTANK 0,8 171
= FE 70/80 E Electric fryer 2x171
Friteuse électrique 2x17 |
AnekTpodppuUTIOpHULLbI 2X17 n
Cold zone = Zone froide
= High power to volume = Rapport puissance - .
ratio volume d’huile

Baskets included in price Les paniers en standard

kg netto

D kw Basket
79
923 2x13,5  2x280x300x 120 DRAIN TANK 0,8 171

iy o/l e 1] | °C | =

kw/L == 11 | °C |

iy kL =) g | °C | S

dy kwy/Ljmead ] °C

€1490

HacTtonbHada sBepcua

» BblcOKOe COOTHOLWEHME MOLLHOCTH
1 obvema

= KOp3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb

4

—
COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS =~ 400/3N

€2590

HacTtonbHas Bepcusa

BbICOKOE COOTHOWEHWE MOLLIHOCTM
n obbema

Kop3WHKKM BXOAAT B CTOMMOCTb

4

400/3N

|

(OLD ZONE = 50-190 ST;\INLESS

€1790

XonoaHas 30Ha

BblcOKOe COOTHOLWEHNe MOLLHOCTHU
n obvema

Kop3nHKK BXOZAT B CTOMMOCTb

4

400/3N

COLDZONE  50-190  STAINLESS

€3090

= XonoaHadA 30Ha

BbICOKOE COOTHOLEHME MOLLHOCTH
1 obbema
Kop3unHKM BXOAAT B CTOMMOCTb

I

=
COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = 400/3N
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FE70/40 G Gas fryer 15 | €2240
Friteuse agaz 151
FasoBas nauTta 15 n

Discharge valve inside the = Vidange de I'huile dans « CAMBHOW BEHTMb BHYTPM NOACTABKM
cabinet le bac de récupération a * BblCOKOE COOTHOWEHME MOLHOCTH
High power to volume I'intérieur de I'armoire n obvema

ratio neutre = Kop3uHKM BXOAAT B CTOMMOCTb

= Baskets included in price  += Rapport puissance -
volume d’huile
Les paniers en standard

REDFOX 600

=
T

mm netto kg netto — " ° —

Index / code Model iy ke brutto kW Basket 1 m | §4484 | C S 21 \*;/ “
400 X 700 x 1090 44 =] =
117090282 FETO0/40G 00 o0 fer P 12 280x295x100 DRAINTANK 151 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ PIEZZ0 ~  GAS E
o
FE 70/80 G Gas fryer 2x15 | €3790 é
Friteuse a gaz 2x15 | &

= Fasosas nauta 2x15 n
N Cold zone = Zone froide « XonogHas 30Ha
= - High power to volume + Rapport puissance - + BblcoKoe cOOTHOLWEHME MOLHOCTH o
ratio volume d’huile 1 obvema &
Baskets included in price = Les paniers en standard + Kop3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb 3
a
w
o
mm netto kg netto - A o ©
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Basket o m | 44444 | C \‘;/ @ N
P— o
800 X 700 x 1090 71 — ]
117090281 FET0/80G g0 oo0™ o g5 2X12 2x280x295x100 DRAINTANK 151  COLDZONE 50190 = STANLESS =~ PIEZZO ~  GAS x
(Y
o
, Baskets for FE o«
A Paniers pour FE
| N
I KopsuHbl ansa FE
%]
c
(]
>
o
=
<
1/1 1/2 1/2 ©
o
mm netto kg netto Net price mm netto kg netto Net price

lndedjceds biodel mm brutto kg brutto EUR lndexicccs bicdel mm brutto kg brutto EUR é
408001 101 Basket 1/2- 13| 105 x 300 x 120 ?i €40 408001103 Basket 1/1-131 215x300 x 120 22 €50 &

408001106  Basket1/2-131TOP /151  135x295x 100 (1’2 €55 408001105  Basket1/1-131TOP/151  280x295x 100 115 €50

408001 102 Basket 1/2-171 135300 x 120 [1)2 €45 408001 104 Basket 1/1-171 280 X300 x 120 115 €50
oo
£
el
c
©
8
@
(]
g
[N
(%]
2
G
w
(%]
Q
(]
Q
<<



114 | ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 700

Electric pasta cookers
Cuiseurs de pates
MaKkapoHOBapKH

Corrosion resisistant basins made of AISI 316L
Cuiseurs de pates électriques avec les cuves en AISI 316 L résistantes a | "eau salée

dNeKTpUYEeCcKMe MaKkapoHOBapKK ¢ BaHHamm 13 AlSI 316 L, ycToinumnsbiMM K CONEHOM BOAe

Filling tap Soupape de remplissage KpaH 3anuBa Boapl

« Direct tank filling by means of « Permet de remplir la cuve ® 3ano/IHEHME BaHHbI

a tap for version with the base
The service can regulate the
speed with the tap for filling
when required. Overflow cha-
nnel provides continual water
replacement.

Water quality inside the

tank is adequate even after

a longer period of continual
operation

simplement en tournant le
robinet

La vitesse de remplissage de
| “eau est facilement réglable
par | “opérateur, le vidange
est assuré au moyen du canal
de trop-plein

La qualité de | “eau est ainsi
assurée pour une utilisation
continue de longue durée

OCYLLECTBASAETCA MOBOPOTOM
BEHTUAA

CKOpOCTb 3ano/IHEHUA

BOZOM IETKO peryampyercs
obcnyuBaoLWUm
NepcoHaiom, OTTOK
obecneynBaeTca KaHaiom
nepenvea

KauecTtBo BOAbI
rapaHTMpPOBAHO B TeYEeHMe
[ONroro Cpoka UCMno/ib30BaHuUA
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Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate
thickness 1,2 mm = GN 2/3 basin
made of stainless steel AISI 316 L =
Fixed heating element inside the
tank from INCOLOY 825 - “TOP”
version without base = Cartridge
heating element from INCOLOY
825 - base version = Water filling
with button (electrical valve) - for
“TOP” version without base = Tap
with adjustable water flow - for
base version = Massive reinfor-
ced drain zone = Module connec-
tion with seam covering slats -
High protection IPX4 = Low rear
chimney with cast iron grid

Revétement en acier inoxydable =
Plaque supérieure moulée en AlSI
304 = Cuve moulée de 16L ou de
23L en acier inoxydable AISI 316L
= Corps chauffant Incoloy 825 =
Systeme de remplissage avec
bouton-poussoir (électrovanne)
pour la version ,,TOP“ / robinet
a débit d eau réglable pour la
version avec sous-structure = Po-
ssibilité de connexion directe de
la sortie aux déchets = Protection
des éléments de commande IPX4
= Cheminée arriére basse avec gri-
lle en fonte

O6nunuoBKa NONHOCTbO
BbIMO/IHEHA W3  Hep)KaBeloLLen
cTann = BepxHAA npeccoBaHHasA
nosepxHoctb 13 AISI 304 -
MpeccoBaHHasa BaHHa Ha 16 unn 23
2113 HepxKaBetoLen ctanm AlSI 316
L = HarpeBaTtenbHbIl 3nemeHT Inco-
loy 825 = Cuctema nognuTku npu
NMOMOLLUMN KHOMKKU (3/1eKTPUYECKUIA
KnanaH) y BapuaHtoB «TOP»
/ KpaH Cc  HacTpauvBaemblm
NMOTOKOM BOAbl ANA BapuaHTa
C nopactaBko = BO3MOXHOCTb
NPAMOrO MOAK/IOYEHUA C/IMBHOTO
OTBEPCTMA K  KaHanusauum =
3almTa 3/1emMeHTOB ynpaB/ieHuA
ypoBHA IPX4 =« Hu3sKaa 3agHAs
Tpy6a € YyryHHOM peLleTKoin

Durable heating element

« Special material of the hea-
ting element INCOLOY 825
It includes high resistant to
salt and waste (e.g. residual
particles from pasta or vege-
tables).
Long lifetime and high hygie-
nic standards of the device

Corps chauffants durables

« Corps chauffants en matériau
hautement durable Incoloy
825
Haute résistance a la corrosi-
ondu al’eausalée
Aucune dépot de saleté sur
les corps (p.ex. résidus de
pates ou de légumes)

Longue durée de vie et nor-
mes d “hygiéne élevées

YcToitumBble HarpeBaTenbHble
3N1eMeHTbl

e HarpeBatenbHble
3/1€EMEHTbI BbIMO/HEHbI
U3 BbICOKOYCTOMYNBOIO
matepuana Incoloy 825
BblcOKas aHTMKOPPO3NOHHAA
YCTOMYMBOCTb OT COJIEHOM
BOAbI
Ha anemeHTax He ocTaeTca
HUKaKMX HEYUCTOT (Hanpumep,
OCTaTKOB MaKapoH nau
oBoLLei)

e [lonroBe4YHOCTb 1 BbICOKUE
rTMrMeHNYecKne CTaHaapThbI

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing

Accessories
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VT 70/04 E Electric pasta cooker 16 | € 1590
Cuiseurs a pates électriques 16 |
AneKTpUYEeCKMe MaKapoHOBapKu 16n

] Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
= Electric water refilling « Equipé d’un systeme * DNIeKTpuYyecKas cuctema 4onmBa
systém with durable tap electrique de remplissage BOZbI C MPOYHOM apmaTypoi
- Special shaped heaters for d’eau = T3HbI cneunanbHol Gopmbl Ans
easy cleaning = Résistances spéciales pour yA0BHOTO MbITbA BaHHbI

un entretien facile

mm netto kg netto -
Index / code Model R —— ke brutto kw Iﬁ m I-r o C &
400 x 700 x 330 17 Vana SECURE ) =
117330148 VTTO/04E 0 oo 2 %5 0ax336x213 DRAINTAP 161 LD INCOLOY ~ 30-110  400/3N

VT 70/08 E Electric pasta cooker 2x16l €2640
Cuiseurs a pates électriques 2x16 |
dneKTpuyeckmMe makapoHoBapku 2x16n

Benchtop version = A poser sur table + HacTtonbHas Bepcusa

Electric water refilling « Equipé d'un systeme * DNeKTpuyeckasa cuctema 4oansa
systém with durable tap electrique de remplissage BOAbl C MPOYHOM apmaTypon
Special shaped heaters for d’eau « T3HbI cneyynanbHoM Gopmbl AN
easy cleaning + Résistances spéciales pour YAOOHOrO MbITbA BaHHbI

un entretien facile

mm netto kg netto i
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw Ix m a = o C 5
117330149 VT70/08E 00X T00x330 32 9 Vana SECURE =]
/ 855 x 815 x 495 44 2x308x336x213 DRAINTAP 161 (OLD INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N

VT 70/40 E Electric pasta cooker 231 € 1990
Cuiseurs a pates électriques 23 |
INeKTpruyeckme MakapoHoBapKu 23n

= Drain zone with durable = Zone de drainage avec + 30Ha C/MBa C NPOYHON pelleTKom
grid grille durable « [lpeccoBaHan BaHHa 13 AlSI 316L
Pressed basin made of = Constreuction de cuve en = CucTema NOCTOAHHOTO A0NMBA BOAbI
AlISI 316L acier inoxydable AISI 316L
Continuous water refill = Systéeme de remplissage
system de I'eau manuel
Index / code Model ::l:‘:lt:& ':(gg:s:t‘:, kw I; m I-_f_h— : o C &
117330086 VITOMOE o ok e h 5 306x340x320 OUTLET = 231 (oLD iﬂﬁb{( 30-110  4003N

VT 70/80 E Electric pasta cooker 2x23l €3390
Cuiseurs a pates électriques 2x23 |
AneKTpuUyecKkMe makapoHOBapKu 2x23n

Drain zone with durable « Zone de drainage avec + 30Ha C/IMBa C NMPOYHOI peLleTKom
grid grille durable = [peccoBaHas BaHHa m3 AISI 316L
Pressed basin made of = Constreuction de cuve en = Cuctema NOCTOAHHOrO A0/MBa BOAbI
AlISI 316L acier inoxydable AlISI 316L
= Continuous water refill = Systéme de remplissage
system de I'eau manuel
Index [ code Model :::reut:; I:(ggl;‘re:ttt‘:) kW I_R m F'h. Eﬁ o C &
U7330151 VITo/g0E  So0XI0XN00 T gy e s QLT 31 o INOWY 3010 400N
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Baskets for VT
Paniers pour VT
Kop3uHbl gna VT

o
o
O
1/3DH 1/6 1/6 1/9 1/9 1/6 1/9 x
[
1/3 1/3 1/3 1/3 a
1/9 1/9 1/9 2
1/3DH 1/6 1/6 1/6
1/9 1/9 1/9
mm netto kg netto Net price mm netto kg netto Net price

lndexcode Ricdel mm brutto kg brutto EUR index/eode iodel mm brutto kg brutto EUR
o
408 008 102 Basket VT 1/3 145x290x 215 i’i €90 408 008 100 Basket VT 1/6 P 145x 160 x 215 2’2 €75 E
x
408 008 103 BasketVT 1/3DH 290 x 160 x 215 1’3 €90 408 008 104 Basket VT 1/9L 145x105x 215 g’; €75 (@)
3 > .
o
408008 101 Basket VT 1/6 L 145x 160 x 215 22 €75 408 008 105 Basket VT 1/9 P 145x105x 215 g; €75 §

-~ /
e

o
o
»
x
o
[T
o
w
4

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Snack

Free-standing

Accessories
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Bratt pans
Poéles basculantes
TUresbHble CKOBOPOb!

Resistance or gas burner covers whole area of tank bottom
Poéles basculantes électriques ou a gaz avec conduction thermique parfaite

3ﬂeKTpVI‘-IECKVIe M1 ra3oBbleé CKOBOPOAbl C naeas/ibHbIM pacrnpeaeneHmnem Tenna

Full bottom heat Répartition de la chaleur sur  PacnpegeneHue Tenna no scei
« Homogeneous bottom heat ~ toute la surface du fond naowaaun gHa

+ The heating elements are « Ladisposition des éléments e Pa3meLlueHne HarpeBaTeNbHbIX
places all over the bottom chauffants assure une répar- anemeHTOB obecneynBaeT
thus there is no formation of tition uniforme de la chaleur, paBHOMEpHOE pacnpeaeneHue
undesirable cold zones. permettant une utilisation Tenna, 1, Kak cneacreune,
During cooking it is possible compléte de toute partiedela  nonHoueHHOe Mcnonb3oBaHMe
to use 100% of the surface surface et évite la formation Nto6011 YacTM NoBepXHOCTH
thus increasing the number of ~ des zones froides W OTCYTCTBME T.H. KXONOAHbIX
cooked portions of meal. L “utilisation maximale de la 30H»

surface du fond augmente MakcumanbHoe

| " efficacité et la capacité de MCMo/ib30BaHMe NoWwaan aHa

| “appareil yBenuumeaeT 3pPeKTUBHOCTb
¥ eMKOCTb 060pYA0BaHNA
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50 | tank volume = 10,5 kW power =
Stainless steel casing = Top plate
material AlISI 304 = Pan bottom pla-
te thickness 12 mm = Choice of pan
bottom material - stainless steel or
steel alloy = Easy and reliable manu-
al tilt = Tilt mechanism is installed
out of heating zone = High tempera-
ture range 50-300 °C = IPX4 certified
= Water tap = Low rear chimney with
castiron grill

g

Pan tilting with side hanging

+ The lifting arms are placed on
the sides of the pan.

+ So the whole mechanism
does not interfere with the
heating element as conventi-
onal pans that is from below.

Volume utile de la cuve de 50 L

Cuve 720 x 465 mm = Revétement en
acier inoxydable = Plaque supérie-
ure en AISI 304 « Epaisseur du fond
de la cuve de 12 mm = Sélection du
fond en acier inoxydable ou en aci-
er = Commande simple = Fixation
du systeme de levage sur la cuve
est réalisée en dehors de | espace
chauffée de la cuve = Plage de tem-
pérature élevée de 50-300 °C = Pro-
tection des éléments de commande
IPX4 = Cheminée arriére basse avec
grille en fonte

Levée de la poéle avec un
mécanisme sur le coté

Mone3Hbih 06bem BaHHblI - 50 1 =
BaHHa 720 x 465 mm = O6aMLOBKa
NONHOCTbIO BbINO/IHEHA ZE]
HepxKaBelwen ctaanm = BepxHas
nosepxHocTb 13 AlSI 304 = TonwmHa
AHa ckosopogbl - 12 mm = T[lo
BblIbOpY CTasbHOE AHO WAW AHO W3
HepxKaBenkK = NpocToe ynpasneHue
= KpenneHue cuctembl nogbema
Ha  BaHHe  pPaCroONOXEeHO  BHe
oborpeBaemoro NpoCTpaHCTBa
BaHHbl =  BbICOKMI  AManasoH
Temnepatyp: 50-300 °C = 3awmwuTa
3N1eMeHTOB ynpasneHua yposHa IPX4
= Hu3kaa 3aaHAs Tpyba € YyryHHowm
peLueTKoM

BoKoBOW MexaHM3M nogbema
CKOBOpPOADI

+ Le bras de levage est situé sur e lneyo pacnonoxeHo
le coté de | “appareil rendant
toute la surface utilisée pour
les éléments chauffants
L “appareil est équipé d “un

Ha 6OKOBOW YacTu

060py/a0BaHUSA, MO3TOMY BCA
naollaab Ucnosab3yerca Ana
HarpesaTeNbHbIX 3/1EMEHTOB

ressort auxiliaire pour un lev- e [1na 6onee yao6Horo u

age confortable et facile

NIerkoro nogbema yCtaHoB/1EHa

BCnomoraTte/sibHaA Nnpy>xuHa

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing

Accessories
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Index [ code

117 030 239

Index / code

117030225

Index / code

117030230

Index [ code

117 030238

.
501

720 x 465 mm

|

mm netto kg netto

bicdel mm brutto kg brutto kW
800 x 700 x 900 133
BRT0/80E 840 x 800 x 975 147 10,5
BR 70/80 E/N
Manual tilt

Model mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
800 x 700 x 900 133
BR70/80E/N 840 x 800 x 975 147 10,5

L
501

720 x 465 mm

Model mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
800 x 700 x 900 138
BR70/80G 840 x 800 x 975 151 12

mm netto kg netto
bicdel mm brutto kg brutto
800 x 700 x 900 138
BRT0/80G/N 840 x 800 x 975 151 2

BR70/80 E

Manual tilt

12mm thick bottom made

of steel alloy

High thermic conduction

12mm thick stainless steel

bottom

= Anticorrosion

BR 70/80 G

Manual tilt

12mm thick bottom made

of steel alloy

High thermic conduction

BR 70/80 G/N

Manual tilt

12mm thick stainless steel

bottom
Anticorrosion

Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n

Basculement de la cuve .

par un manuel .
= Cuve en acier doux
d"épaisseur 12mm .
= Haute conductibilité
thermique

b od o
Py C
COLD 50-300
Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n
Basculement de la cuve
par un manuel
= Cuve en acier inoxydable

d’épaisseur 12mm
= Anticorrosive

& | °C

LD 50-300

Tilting bratt pan 50 |

Sauteuse basculante 50 |

CkoBopopga 50 n
Basculement de la cuve
par un manuel

= Cuve en acier doux
d’épaisseur 12mm
Haute conductibilité
thermique

& ClN

LD 50-300

Tilting bratt pan 50 |

Sauteuse basculante 50 |

CkoBsopopga 50 n

+ Basculement de la cuve .
par un manuel

= Cuve en acier inoxydable

d"épaisseur 12mm .
= Anticorrosive

& CLN

(OLD 50-300

MANUAL

MANUAL

€3390

Py4yHoe onpokuapiBaHue

TonwmHa AHa U3 CTaNbHOro cniasa
12mm

Bbicokana TennonpoBOAHOCTb

A ||y

— 12mm
MANUAL 501 IRON 400/3N

€3690

PyuHoe onpoknabiBaHne

= ToNuMHa AHA U3 HepKaBetoLLen

cTann 12mm
BbICOKanA aHTMKOPPO3nNiMHan
CTOMKOCTb

RN ===y

A 12mm
MANUAL 501 STAINLESS = 400/3N

€3690

PyyHoe onpokuabiBaHWe

+ ToNlWMHA fiHA M3 CTa/IbHOrO CM/1aBa

12mm
BbICOKaA Ten10npoBoAHOCTb

mm‘\*b P

501 IRON PIEZZO0 GAS

€3990

Py4Hoe onpokuabisaHue

« To/lWMHa AHa U3 HepKaBetoLlen

cTann 12mm
BbICOKan aHTMKOPPO3niiHasn
CTOMKOCTb

=3 &

501 STAINLESS = PIEZZ0 GAS
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Marmites

ndirect boiling kettles

Pressure controlled by safety valve 0,5 bars and manometer

Pression controlée par valve de sécurité 0,5 bar et manométre

lnweBa POYHbIE /TIERTPUYHECKNE KOT/Ibl

JaBneHune c perynMpoBKOM NpeaoxpaHUTelbHbIM KnanaHom Ha 0,5 6ap n maHoMeTpom

=] Durable duplicator

+ Pressed reinforced bottom of
duplicator is made of stain-
less steel AISI 316
The bottom is pressed from
high-quality stainless steel,
which is resistant to corrosi-
on.

This duplicator is resistant

to saline, which is normally
severely damaging to other
kinds of materials. Due to this,
life expectancy of this product
is high.

Duplicateur durable

+ Le fond embouti et renforcé
du duplicateur est en acier
inoxydable AISI 316.

Le fond a été embouti a partir
d’un acier inoxydable de
haute qualité, résistant a la
corrosion.

Ce duplicateur est résistant

a la solution saline, qui
endommage généralement
gravement les autres types de
matériaux. Pour cette raison,
l‘espérance de vie de ce pro-
duit est élevée.

JonroseuHbi aAy6aukaTop

e llltamnoBaHHoOe
YNPOYHEHHOE AHO
Aybnukatopa M3rotToBAeHo 13
HepKaBetoLen ctanm AlSI 316.

e J/IHO wTtamnyeTca n3
KayecTBEHHOW HepyKaBeloLwen
CTa/n, CTOMKOM K KOPPO3UMK.

* IT0T Ay6AMKaTOP CTOEK K
COMIEBOMY PACTBOPY, KOTOPbIN
06bI4HO OYEHb ONaceH s
Apyrux BUA0B MaTepMasos.
Bnarogapsa sTomy oxxugaembii
CPOK CNy»Kbbl 3TOro U3genmns
6yaet 6onbLie 06bIMHOTO.
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Container, lid and front panel made
of AISI 304 with the thickness of 1.2
mm = Boiling kettle volume 50 liters
» Thermo regulation 30-110 °C, regu-
lation positions 0-7 = Bottom of the
duplicator from AISI 316 resistant to
salt = Safety pressure valve with a 0.5
pressure meter = Robust drain valve
- conical seal

Semi-fill

+ Semi-automatic filling of the
duplicator

« The duplicator is automatica-
lly filled via one press of the

switch.

« Thanks to the absence of pro-
bes there is no calcification
and subsequent malfunction.

Conteneur, couvercle et panneau
avant en AISI 304 d‘une épaisseur
de 1,2 mm = Volume d‘ébullition 50
litres = Régulation thermique 30-110
°C, positions de régulation 0-7 = Fond
de duplicateur en AISI 316 résistant
au sel = Valve de pression de sécurité
avec manometre 0,5 = Valve robuste
de purge, joint conique d‘étanchéité

Semi-remplissage

KoHTellHep, KpbllWKa W nepeaHAnA
naHenb, W3roToBJeHHAA U3 CTaau
AISI 304 TonwmHOM 1,2 mMm =
O6bem kKotna 50 n = [manasoH
perynanposaHuna Temnepatypbl 30-
110 °C, nonokeHna peryiMpoBaHuA
0-7 = JHo aybnvKaTopa M3rotoBaeHO
n3 ctanu AlSI 316, ycToinumBoim K conm
= [lpefoxpaHUTENbHbIM KnanaH c
MaHomeTpoM Ha 0,5 6ap = HagexKHbil
CMYCKHOM KNamaH - KOHWYecKoe
yNNOTHEHMeE

MonoBMHHOE Hano/NHeHue

» Remplissage semi-automa- ¢ [lonyaBTOMaTUYECKOE
tique du duplicateur.

« Le duplicateur se remplit au-
tomatiquement en appuyant
une fois sur l'interrupteur.

+ L‘absence de sondes évite
toute calcification et tout
dysfonctionnement.

HanonHeHue ay6auKaTopa.
[y6nvKaTop aBTOMaTUYECKM
HanoAHAETCA OAHMUM

bnarogapsa otcyTcTBumio
[ATYMKOB OTCYTCTBYET
PUCK UX U3BECTKOBAHUA U
nocaeaytowero BbiIxoga 13
CTpoA.

Ha)*XaTuem Ha nepekar4yartesb.

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing

Accessories
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BI70/80 50 E Boiling kettle 50 |
Marmite 50 |
MuweBapoyHblit Koten 50 |

Highly effective indirect = Plus efficace systéeme de + BbICOKO3)DEKTUBHbIN KOCBEHHbI
heating system chauffage indirect Harpes.
Ergonomic lid handle for ~ «= Poignée de couvercle * DProHOMMYHbIN pblyar Ana
safe tank opening ergonomique pour une OTKPbIBAHWA KPbILIKK KOTNA
Semi-automatic water ouverture sécurisée de la cuve = [MonyaBTomMaTMyecKan cuctema
filling system « Systéeme de remplissage d‘eau [ONVBaHWA BOAbI B, pyballky”
Discharge valve with semi-automatique CAMBHOW BEHTU/b C KOHUYECKUM
conical sealing = Robinet de vidange joint YNAOTHEHMEM

d‘étanchéité conique

Index [ code Model [T (00 KElneto CONICAL b o Y
mm brutto kg brutto - I
iy h

800 x 700 x 900 133
117010047  BITO/8050E o\ 0 200y a75 147 OUTLET oLD 501 400/3N
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Neutral modules
Modules neutres
HenTpaibHble MOAY/IN

Top plate made of AISI 304 and stainless steel support legs
Plaque de travail en acier inoxydable AISI 304

Pabouan noBepxHOCTb 13 Hepkasetoweln ctanu AlSI 304

\

Drawer with GN Prises pour récipients AWMKM ANA racTpoemKocTei

« GN size fully extendable gastronomiques e TMOAHOCTbIO BblABMraeMble
drawer « Prises entiérement extensi- ALWMKKM € pa3mepamu no GN
« GN 1/1-150 mm perfectly fits bles de dimensions selon GN e MoHo pasmewatb GN 1/1
into the drawer « Possibilité de placer GN 1/1de  raybuHoi go 150 mm
« Comfortable and easier work profondeur allant jusqu “a * YnobHas u nerkas pabora
for your staff « Travail de|” opérateur confor-  obcaykunBatowero nepcoHana
table et facile
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Top plate thickness 1.2 mm = Top
plate material AISI 304 = Casing ma-
terial AISI 430 = Fully extendable dra-
wer GN 1/1 - 150 mm = Chimney with
castiron grid

Chimney with grid

« Chimney with cast iron grid
« Worktop is designed to look
the way as other products
+ Design and integrity of the
kitchen line REDFOX 700

Revétement en acier inoxydable =
Plaque supérieure en acier inoxy-
dable AISI 304 - Prise entiérement
extensible de capacité GN 1/1 150
mm = Cheminée arriere basse avec
grille en fonte

autres modules

Cheminée en fonte

Termine | “aspect parfait
du bloc de la ligne, | inter-
connexion avec d “autres
modules empéche la saleté
de coller entre les pieces

O6AnuUoBKa NOMHOCTbIO BbINOAHEHA
M3 Heprkasetoller ctanam = Pabouan
NOBEPXHOCTb W3  Hep)Kasetowen
crtaam  AISI 304 - T[lonHocTblo
BblABUraeMbln AWKNK ¢ obbemom GN
1/1 150 mm = HuzKan 3agHss Tpyba ¢
YYTYHHOW peLueTKoM

YyryHHas Tpy6Ka

« L espace de travail est unifiée e Pabouas noBepxHoCTb
dans la conception avec les

06begMHEHa C OCTabHbIMU
MoayNAMMU

3aBepluaeT naeanbHbIn
BHELLHWI BMA 610Ka ANHUMK,
CoeguHeHMe ¢ ocTaNbHbIMU
MOAYNAMU UCKNKOYAET
nonagaHue HeYMCToT MexKay
OTAE/NbHLIMWN YaCTAMM.

REDFOX 600

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bakery ovens

Free-standing

Accessories
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Neutral work top €540

Elément neutre de travail
HeiiTpanbHoe o6opygoBaHue

PP 70/04

« Neutral work top Plan neutre de travail HelTpanbHbii Moay b

GN1/1
150 mm = Made of stainless steel = Construction en acier = CoenaHo 13 HepxKaBetollen ctanm
—— = GN drawer inoxydable GN AwwK
- — E | Tiroir GN
t"'-‘
=l
-~
I
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto R
400 x 700 x 330 19
117220107 PPTO/04 0% 00 o0 e
PP 70/08 Neutral work top €790

Elément neutre de travail
HeiitpanbHoe o6opypoBaHue

HelTpanbHbIi Moaynb
CaenaHo 13 HepyKasetoLen cTanm

Plan neutre de travail
Construction en acier

Neutral work top
Made of stainless steel

2X
& g
150 mm

: « GNdrawer inoxydable + GN aWwmK
— | y | Tiroir GN
-,
~
I
Index / code Model :::rittttz I:( gg:re:tt&
117220109 PP 70/08 Zggi;ggzigg 2(1)
PP 70/40 Neutral work top €790
- > Elément neutre de travail
= HeiltTpanbHoe o6opyaoBaHue
,:_‘ Gl = Neutral work top = Plan neutre de travail « HelTpanbHbIi moaynb
il 150 mm « Made of stainless steel Construction en acier CoenaHo 13 Hep:asetoLLen cTanm
- GN drawer inoxydable GN AWwwmK
| « Tiroir GN
"y ’
L
P
Index / code Model :r:\"::::t‘; ':( gg:':t:;
117220113 PP 70/40 ﬂgi;gg:ggg gg
PP 70/80 Neutral work top €1090
Elément neutre de travail
2X HeliTpanbHoe o06opyaoBaHue
GN1/1 Neutral work top Plan neutre de travail HelTpanbHbIM Moayb
150 mm Made of stainless steel = Construction en acier = CoenaHo 13 Hepykagetollen ctanm

mm netto kg netto
index code Model mm brutto kg brutto
117220111 PP 70/80 800 x 700 x 900 46

840 x 800 x 975 60

inoxydable GN AwmK

Tiroir GN

GN drawer



LINE 700 NEUTRAL CABINETS 129

P 70/40 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTraBKku
For use with benchtop Soubassements
devices = Construction en acier
Made of stainless steel inoxydable

Adjustable legs

Les pieds réglables

mm netto kg netto
ldex/zodel ik ocel mm brutto kg brutto
400 x 577 x 590 13
117190025 PT0/40 003 00 1
P 70/80 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTtaBKu
For use with benchtop Soubassements
devices Construction en acier
= Made of stainless steel inoxydable
Adjustable legs Les pieds réglables
mm netto kg netto
lEgjeert | ekl mm brutto kg brutto
800 X 577 x 590 16
117190075 P70/80 g 031 P
P 70/120 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopgctaBkn
= For use with benchtop = Soubassements
devices = Construction en acier
Made of stainless steel inoxydable
= Adjustable legs = Les pieds réglables
mm netto kg netto
Index / code Model R Kg briitta
1200 x 577 x 590 21
117190085 P70/120 500 oo P
P 70/40 D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTtaBKku
For use with benchtop Soubassements
devices = Construction en acier
Made of stainless steel inoxydable
Adjustable legs Les pieds réglables
mm netto kg netto
lndex/fkode Kiodel mm brutto kg brutto
400 X 655 X 590 15

117 190 108 P 70/40 D

440 x 710 x 620 17

€240

« [1N9 yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCUI
« CaenaHo 13 Hepskasetolleit cTann
HoKKM peryanpyemsle no sbicoTe

€290

+ [InA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCHUIA
CaenaHo 13 HepyKasetoLlen cTanm
« HOXKKM perynnpyemble no BbicoTe

€390

« 119 yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCUI
CaenaHo v3 HepsKasetowler cTanm
HoskKu perynmpyemsie no sbicoTe

€360

+ [1NA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCHIA
« CaenaHo 13 Hepskasetolleit cTanu
HOKKM peryanpyemsle no sbicoTe

REDFOX 600

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories
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Index [ code

117 190076

P 70/80D

For use with benchtop

devices

Made of stainless steel
= Adjustable legs

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
800 x 655 x 590 23
840 x 710 x 620 26

P 70/120 D

For use with benchtop
devices
= Made of stainless steel
= Adjustable legs

Neutral cabinet
Soubassement neutre

MoacTraBKku

Soubassements

= Construction en acier
inoxydable
Les pieds réglables

Neutral cabinet

Soubassement neutre

MoacTtaBKu
Soubassements
Construction en acier

inoxydable
Les pieds réglables

€530

« [1N9 yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCUI
« CaenaHo 13 Hepskasetolleit cTann
HoKKM peryanpyemsle no sbicoTe

€750

+ [InA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCHUIA
CaenaHo 13 HepyKasetoLLen crTanm
« HOXKKM perynnpyemble no BbicoTe

mm netto kg netto
eyt piocel mm brutto kg brutto
117190068  P70/120 D ggg : gi: i Zgg :?
DL 90/ DP 90 Left/right door for cabinet €125
| — Porte gauche/droite pour soubassement
[BepKa gna wkaduuka nesasa/npasasn
kg netto Net price
Index [ code  Model ke brutto EUR
36
150120120 DL 90 29 €125
150120220  DP 90 gg €125
" Scraper FTH/FTR €3
Grattoir FTH/ FTR
I Ckpebok FTH / FTR
Index / code Model Ne;g;ice
451009005  Scraper FTH €3
451009015  Scraper FTR €3
PP 70123 €25

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
0,5
0,7

Index / code Model

117220123 PP70123 621x8x12








